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Postovani korisnici,

Prije uporabe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala na odabiru proizvoda. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju ucinkovitost. Da biste to postigli, pazljivo procitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data prije uporabe proizvoda i
saCuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirugnik sadrzi sliedece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozljedu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije ili korisni savjeti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H sigurnosna uputstva

» Ovaj odjeljak sadrzi
sigurnosna uputstva koja ¢e
vam pomoci da se zastitite
od rizika od tjelesnih ozljeda
ili oStecenja imovine.

 Ako je proizvod preneSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koriS¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

« Nasa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.

» AKO se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

« A Ugradnju i popravke uvjek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

« A Koristite samo originalne
rezervne djelove i dodatke.

« A Ne pokusSavajte popraviti i
mijenjajti njednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.
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A Namjena

» Ovaj proizvod je dizajniran za
kucnu upotrebu. On nije
namijenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredqj je
predviden za upotrebu u
kuhinjskim i ku¢nim
kuhinjama u trgovinama,
uredima i drugim radnim
okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrijevanja prostorije.

 PecCnica se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grijanje,
zagrijevanje tanjura, kaCenje
rucnika ili odjece na rucki za
potrebe susenja.

ASigurnost djece,

ugrozenih osoba i ku¢nih

ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
djeca sa 8 i viSe godina



starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasni nacin
sigurne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

Djeca se ne smijuigrati s
uredajem. Djeca nikada ne
smiju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

Ovaj proizvod ne smiju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
djecu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

Djecu treba nadzirati da bi se
obezbijedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

ElektriCni proizvodi su opasni
za djecu i kucne ljubimce.
Djeca i kucni ljubimci ne smiju
se igrati, penjati se ili ulaziti u
proizvod.

Ne stavljajte predmete na
proizvod koje djeca mogu da
dohvate.

UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Djecu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozliede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite djeci da
sjede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« Zbog sigurnosti djece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda prije nego ga
odlozite.

A ElektriCna sigurnost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
naljepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
dostupnom mjestu (na koje
nece uticati plamen
Stednjaka). Ako to nije
moguce, na elektri¢noj
instalaciji na koju je uredaj
prikljucen mora postojati
mehanizam (osigurac,
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prekidac, sklopka, itd.), u
skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

« Proizvod se ne smije prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

« Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta s vodom (na primijer,
voda koja moze procuriti iz
Saltera).

 Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete ureda;
iz struje, uvjek vucite za
utikac.

« Provjerite da li je utikaC
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbjegne
stvaranje luka.

« Ukljucite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrijednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj naljepnici.

» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne smije da
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dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom topline.

» Dok rerna radi, i njena

straznja povrsina se zagrijeva.
Kablovi za napajanje ne smijju
dodirivati zadnju povrsinu,
ukoliko je taj slucaj, prikljucci
se mogu oStetiti.

Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara uslied nastanka
kratkog spoja.

Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsjeCene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako jg kabl za napajanje

oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovladceni servis
ili osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprijecile moguce
opasnosti.

UPOZORENJE: Prije
zamjene sijalice u rerni,
iskljuCite proizvod sa
napajanja da biste izbjegli
opasnost od strujnih udara.
IskljuCite proizvod ili iskljucite
osigurac u kutiji s
osiguracima.



ASigurnost u transportu

« Prije transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dvije
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premjeStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Moze se
transportovati nakon
ispustanja vode

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalijepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih djelova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte cijeli proizvod da
bi utvrdili da li ima ostecenja
koja su mogla nastati tokom
transporta.

ASigurnost pri ugradnji

« Prije ugradnje proizvoda,
provjerite da li ima ostecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Stednjak i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprijedili
pregrijavanje, proizvod ne
treba postavljati iza ukrasnih
vrata.

ASigurnost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vrijeme, iskljuCite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjin vrata.

» Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.
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» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu
utjecati na vaSe rasudivanije,
kao Sto su koriScenje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
ruCnike. Kada koristite
proizvod, ne kacite rucnike,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomjeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite dio sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni djelovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grijaCe elemente.
Djeca mlada od 8 godina ne
smiju se priblizavati proizvodu
ez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.
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« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tijekom uporabe. Ne dirajte
zagrijane odjeljke, unutrasnje
djelove rerne, grijace
elemente itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvjek
koristite rukavice otporne na
toplinu.

AUporaba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na njihova
predvidena mjesta. Za
detaljine informacije
pogledajte odjeljak "Uporaba
dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvjek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

ASigurnost kuvanja

« Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol
isparava na visokim
temperaturama i moze se



zapaliti ako je izlozen vrucim
povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

« Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Prije
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom. Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
prije i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

« Ne zagrijevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrijanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbjegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
Koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji
koristite. Nikada ne stavljajte

papir za pecenje na dno
rerne.

 Pleh za pecCenje, tanjure ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

« Za vrijeme grilovanja zatvorite
vrata rerme. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
dio grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

ASistem na paru

« Prilikom pripreme hrane uz
pomoc pare, otvaranje vrata
moze prouzrokovati
oslobadanje pare, stvarajuci
opasnost od opekotina.
Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata.

» Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
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rastvore Cvrstih Cestica
umjesto vode.

 Ako vlaga ostane u pecnici
nakon pripreme hrane uz
pomoc pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se
pecnica osusi. Ne Cuvajte
vlazne namirnice u pecnici
duze vrijeme.

 Ne koristite dodatke koji
mogu korodirati od pare
tokom pripreme hrane.

« Pazite da prilikom uklanjanja
ili stavljanja rezervoara za
vodu ne prosipate vodu na
povrSinu pecnice ili nezeliene
povrsine.

» Kada vadite hranu nakon $to
se spremala na pari, vruc¢a
teCnost moze prsnuti iz
dodataka, budite oprezni.

» Kada se kuha s pomocu pare,

preporucuje se dodavanje
vode u koliCini koja je

navedena u tablici za kuhanje.

ASigurnost pri odrzavanju

i CiSéenju

. Sacekajte da se uredaj ohladi
prije Gidcenja. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
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Postoji opasnost od strujnog
udaral

Ne Cistite proizvod
parocCistaCima, jer to moze
izazvati strujni udar.

Za &iscenje stakla prednijih
vrata rerne/(ako postoje)
gornjin stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za Gi&cenje, metaine
strugace, ziCanu vunu ili
sredstva za izbjeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenin
povrsina.

Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu
u spremniku za vodu treba
isprazniti, a spremnik za vodu
ocistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom
sliedeceg spremanja hrane
Stvara probleme u pogledu
higijene.

Spremnik za vodu nemojte
prati u masini za pranje
posuda. ObriSite spremnik za
vodu Cistom vliaznom krpom,
osusite ga suvom krpom i
tako oCiS¢en odlozite. Nikada
ne susite spremnik u rerni.
Za kamenac koji se moze
formirati u spremniku za vodu,
u spremnik stavite 200 cc
vode i 1 kaSiku limunske soli i



ostavite 1 sat. Zatim operite s
puno vode i osusite.
PreporucCuje se ponavljanje
ovog postupka nakon svakih
4-5 primjena.

Ne koristite sredstva za
Ciscenje koja sadrze kisjelinu
ili hlor za Ciscenje dna rerne.
Ne struzite kamenac koji se
moze formirati na dnu rerne.
U suprotnom, dno proizvoda
ce se ostetiti.

Da biste uklonili kamenac koji
se moze pojaviti u rezervoaru
za vodu na dnu rerne nakon
lakog Gi&cenja parom pri
spremanju hrane na pari,
dodajte 350 cc bijelog octa
(kiselost octa ne smije biti
veca od 6%) u rezervoar za
vodu na dnu rerne na sobnoj

temperaturi nakon svaka 2 ili
3 koriscenja, a zatim
priCekajte 30 minuta. Nakon
30 minuta oCistite ovo
podrucje mekom viaznom
krpom i posusite suvom
krpom.

U zavisnosti od ucCestalosti
lakog Gigcenja parom pri
spremanju hrane na pari i
tvrdoce vode koja se koristi,
na dnu rerne Mogu se pojaviti
fleke od kamenca.
Preporucuje se Ciscenje
unutrasnjosti pec¢nice vodom
od octa i krpom od mrlja od
kreCa koje se mogu pojaviti
na Sasiji nakon kuhanja na
pari.
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H Uputstva za zastitu okolisa

Propis o odlaganju otpada
Uskladenost sa WEEE Direktivom i
odlaganje otpadnog proizvoda

Ovaj proizvod je u skladu sa
—

EU WEEE Direktivom
(2012/19/EU). Ovaj proizvod
posjeduje klasifikacijski
simbol za otpadnu elektricnu
i elektroniCku opremu
(WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnih dijelova koji se mogu ponovo
upotrijebiti i koji su pogodni za
recikliranje. Nemojte odlagati otpadni
proizvod s obi¢nim kuénim i drugim
otpadima Ciji je vijeka trajanja proSao.
Odnesite taj otpad na odlagaliste za
reciklazu elektricne i elektronicke
opreme. Molimo vas posavjetujte se sa
lokalnim institucifama da saznate gdje se
nalaze ova odlagalista.
Odgovarajuce odlaganje koristenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posliedica na
okolis i zdravlje ljudi.
Uskladenost sa RoHS Direktivom:
Proizvod koji ste kupili je u skladu sa EU
RoHS Direktivom (2011/65/EU). On ne
sadrzi nikakve Stetne i zabranjene
materijale specificirane u ovoj Direktivi.
Odlaganje materijala za
pakovanje
¢ Materijal za pakovanje predstavija
opasnost po diecu. Cuvajte materijal
za pakovanje na sigurnom mjestu van
dohvata djece. Materijali za pakovanje
ovog proizvoda napravijeni su od
reciklirajuc¢eg materijala. Pravilno ih
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odloZite i sortirajte ih u skladu sa
uputstvima za reciklazu otpada.
Nemojte ih odlagati zajedno sa
obi¢nim kuénim otpadom.

Preporuke za stednju

energije

Sliededi prijediozi ¢e vam pomoci da

svoj proizvod upotrebljavate na ekoloSki

i energetski ucinkovit nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite prije
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane

posude koje bolje prenose toplotu.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta prije

isteka vremena za produzeno kuhanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri€ne energije upotrebom topline.

¢ Ako je navedeno u receptu ili uputstvu
za upotrebu, uvjek izvrsite prethodno
zagrijevanje. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tijekom pripreme hrane.

¢ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkgiji "Eko grijanje s
ventilatorom”. Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje
da bi se ustedjela energija u radnoj
funkciji "Eko grijanje s ventilatorom”,
pri ¢emu se ta temperatura moze
razlikovati od one koja je prikazana na
zaslonu.

e PokusSajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dvije
posude za peCenje na metalnu
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ce ustedjeti
energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toplini.



E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla

Sijalica*

Zi¢ane police*

Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata

Rucka

Rezervoar za vodu za kuhanje uz
pomoc¢ pare

Pozicije polica
Gornii grijac

10 Ventilacioni otvori
11 Rezervoar za vodu

*

Zavisi od modela. Vas proizvod
mozda nema sijalicu il se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

** Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema ZiCane police. Na
slici, ZiCane police su prikazane kao
primijeri.
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Predstavljanje i uporaba

kontrolne table proizvoda
U ovom odjeliku moZete pronaci pregled
i osnovne namjene kontrolne table

proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Kontrola rerne

Rezervoar za vodu

Dugme za izbor funkcije

Tajmer

Dugme za temperaturu

Ako vas proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moZe uvuci u
ploCu i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
postavke pomocu ovih dugmadi, prvo
pritisnite odgovarajuce dugme i ono ¢e
se pojaviti van. Nakon postavke,
pritisnite ga ponovo i vratite dugme u
prvobitni polozaj.

Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije rere.
Birati moZete okretanjem ulijevo/udesno
od pocetnog (gornjeg) polozaja.
Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smijeru kazaljke na satu od pocetnog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Indikator temperature

Simbol temperature na zaslonu vam
pokazuje nivo temperature unutar reme.
Simbol temperature pojavijuje se na
zaslonu kada zapoCne spemanije hrane,
a simbol temperature nestaje kada
dostigne postavljenu temperaturu. Kada
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temperatura u remi padne ispod
postavljene temperature, simbol
temperature se ponovo pojavijuje.
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Tipka za alarm
Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za povecanje
Tipka za postavke
Tipka za zakljuCavanje tipki
imboli na zaslonu
: Simbol za vriieme pecenja
: Simbol za kraj vremena
pecCenja*
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvjetlienja
: Simbol zakljuCavanja tipki
: Simbol temperature
: Simbol jaCine zvuka
: Simbol zakljuCavanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.
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Radne funkcije rerne
Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed

prikazanih reZima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu

Sijalica u Ne radi grijaC u remi. Svijetli samo
remi sijalica u remi.

Rerna se ne zagrijeva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute
R hrane, sporo i na sobno;
ad sa - .
% ventilatorom - tenjperaturl i za r?\shladlvanje
pecene hrane. Vrijeme potrebno za
odmrzavanje cijelog komada mesa
duze je od vremena odmrzavnja
hrane sa zitaricama.
Hranu zagrijevaju gorniji i donii grijac
istovremeno. Pogodno za kolace |
gulase u kalupima za pecenje ili
kolace i peciva. PeCenje u samo
jednom plehu.
Vrudi vazduh zagrijan donjim
% grijacem rasporeduje se

Gorniji i doniji .
J— grijac

ravnomjerno i brzo kroz remu
pomocu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.
Owu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.
Vruci vazduh zagrijan toplim
ventilatorom rasporeduje se
Grijanje s N ravhomjerno i brzo kroz rernu
ventilatorom pomocu ventilatora. Pogodan je za
spremanije hrane u viSe posuda na
razli¢itim nivoima polica.
Da biste ustedeli energiju, mozete
da Kkoristite ovu funkciju umjesto da
koristite ,Grijanje s ventilatorom® u
rasponu od 160-220°C. All, vrijleme
pecenja ¢e se blago produZiti.

Doniji grijac + N
ventilator

&
&

|%

®

Eko grijanje s N
ventilatorom

@] (3]

Funkgciia Rad sa donjim grijaCem i toplim
"Pj ) * ventilatorom. Pogodno je za
izza : _
pripremu pizze.
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*

Gornii grijac, donji grijac i topli
ventilator. Svi djelovi proizvoda se
ravnomjemno i brzo peku. PeCenje u
samo jednom plehu.

Ova se funkcija mora koristiti i za
kuhanje uz pomo¢ pare.

=
@ Funkcija "3D"
ww
Puni gril

Veliki gril na gornjem dijelu rerne
radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odjeliku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformirati zbog uticaja temperature.

Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za tijesta, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za tijesto, velike komade
pecCenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tijekom grilovanja.

Modeli sa Zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
koja ¢e se pedi, prziti ili kuhati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosljed
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znaCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani. Za bolje rezultate pecenja, zica za
gril mora biti prigvr&cena graniénikom na
Zi¢anoj polici. Ne smije mimoidi taj
grani¢nik i dodirivati straznji zid rerne.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljucno je da zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
u samo jednom smjeru moze postaviti
na policu. Dok postavijate zicu za gril na
policu, otvoreni dio mora biti na prednjoj
strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police.

Dok postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrécen graniénikom za zi¢anu policu.
Ne smije mimoici taj granicnik i dodirivati
strazniji zid reme.



Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smjeru
moze postaviti na policu. Dok
postavljate pleh na Zelienu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprieCava prevrtanje Zice za gril sa
Zi¢ane police. Ovom funkcijom lako i
bezbjedno mozete izvaditi hranu. Dok
uklanjate Zicu za gril, moZete je povuci
prema naprijed dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukli.
Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postoji i funkcija granicnika koji
sprieCava ispadanje pleha sa ziCane
police. Prilikom uklanjanja pleha,
otpustite ga sa zapreke sa zadnje strane
i povucite prema sebi dok ne dosegne
grani¢nik. Morate preci preko graniénika
da biste ga potpuno izvukii.
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Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, provjerite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
dijelu Sine pravilno postavljena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimenzije za ugradnju reme (visina /

o ! 590 ili 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Sirina / dubina)

Napon / frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Tip i presjek kabla koji se koristi / min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu '
Ukupna potrosnja elektrine energije 3.3 kW

yrsta rerne Multifunkcionalna rerna

Osnove: Informacije o energetskoj naljepnici elektri¢nih remi date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / I[EC 60350-1. Ove vrijednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grijaCem i sa grijanjem pomodu
ventilatora (ako postoji).
Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sliedecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grijanje s ventilatorom, 2-Grijanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-Gornji
i donji grijac.
Tehnicke specifikacije se mogu mijenjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
vasim uredajem.

Vrijednosti navedene na naljepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrijednosti se mogu razlikovati.
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B Prva uporaba

Prije nego Sto poCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite
kako je navedeno u odjelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvijek podesite doba dana prije
upotrebe pecnice. Ako ga ne
postavite, ne mozete kuhati u
nekim modelima pecnica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
zaslonu ce treptati polje za sate
,12:00% i simbol €.

2.Podesite tacno vrijieme dodirom na ®
/.

o 13
plng NI N

Q@@@{%ﬁ

3.Dodirnite tipku & ili % da biste
aktivirali polje za minute.

Q(@@@@&

4 .Podesite minute dana dodirom na &
/©.

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
QO ili €.

» Tacno vrijeme je postavijeno i simbol

O nestaje sa zaslona.
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Ako prvo vrijeme nije postavljeno,
,12:00“ i simboli 9 nastavijaju da
trepte i rerna nece podeti raditi.
Da bi vaSa rerna radila, morate da
potvrdite tacno vrileme dana tako
$to Cete podesiti tadno vrijeme i
dodirnuti tipku © kada tacno
vrileme bude ,,12:00". Kasnije
mozete promijeniti postavku
taCnog vremena, kao $to je
opisano u odieliku ,Postavka“.

Postavke tacnog vremena se
otkazuju u slu€aju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.
Prvo &isScenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporuc¢ene uz proizvod.
3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grijaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sliedecem odjeljku mozete
saznati kako koristiti rernu.
5.Sacekajte da se rerna ohladi.
6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Prije upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.



NAPOMENA Neki deterdzenti i

materijali za Ciscenje
mogu izazvati
ostecenja na povrsini.
Nemojte Koristiti
agresivne deterdzente,
praskove/kreme za
Ciscenje ili bilo kakve
ostre predmete dok
Cistite.

NAPOMENA Dim i miris mogu se

javiti tokom nekoliko
sati prilikom inicijainog
pustanja u rad. To je
sasvim normalno.
Osigurajte da je
prostorija dobro
ventilirana da bi se
uklonio dim i miris.
Izbjegavajte direktno
inhaliranje dima i mirisa
koji se ispusta.
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B Kako rukovati peénicom

Opce informacije o uporabi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namjestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrijati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vrijeme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svijetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tijekom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.

Ako Zelite da sijalica rerne bude
konstantno uklju¢ena, odaberite
operativnu funkciju “Sijalica u rerni”
pomocu okruglog dugmeta za izbor
funkcije.
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Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksmalno vrijeme koje moze biti
podeSeno za kraj kuhanja je 5
sata i 59 minuta.

Program ce biti ponisten u slucaju
prekida u napajanju. Morate
ponovo programirati pecnicu.

Prilikom bilo kakve postavke,
odgovarajudi simboli trepere na
zaslonu. SaCekajte nakratko da se
postavke sacuvaju.

Ako je izvrSena neka postavka
spremanja hrane, tacno vrijeme se
ne moze podesiti.

Ako je vrileme spremanja hrane
postavljeno, kada zapocne
spremanije hrane, preostalo
vrileme se prikazuje na zaslonu.

U sluc¢ajevima kada je postavijeno
vrileme spremanja hrane ili vrijeme
zavrSetka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku €.

O OoOm e o
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Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za postavke
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6 Tipka za zakljuCavanje tipki
Simboli na zaslonu

: Simbol za vriieme pecenja

: Simbol za kraj vremena
pecCenja*

: Simbol alarma

: Simbol nivoa osvjetlienja

: Simbol zakljuCavanja tipki

: Simbol temperature

: Simbol jaCine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.
Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako §to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez postavijanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature
i radne funkcije specificne za vasu hranu.

e

lo=Pe@d

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkgiji i temperaturi, a 8 ¢e se
pojaviti na zaslonu. Kada temperatura u
rerni dostigne postavljenu temperaturu,
simbol 8 nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanije hrane
obavlja bez postavke vremena za
spremanije hrane. Morate sami
kontrolisati spremanije hrane i iskljuciti
rernu. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore).
Spremanje hrane postavkom
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
postavke vremena spremanja hrane na
tajmeru.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite O dok se na zaslonu ne
pojavi simbol & za vrijeme spremanja
hrane.
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrileme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu
postavku vremena spremanja
hrane i promijeniti vrijleme pomocu
tipki®/C.

3.Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki @/O,

S Mrun
M

Q@@@{%@

ﬂ vrijeme spremanja hrane

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za 5 minuta.

4.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi.
Postavljeno vrijeme spremanja hrane
podinje odbrojavati i § pojavijuje se na
zaslonu. Kada temperatura u rerni
dostigne postavljenu temperaturu,
simbol § nestaje.
5.Nakon isteka vremena postavljenog za
spremanije hrane, na zaslonu c¢e se
pojaviti "End" i simbol €5 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
6.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrijeme.
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Da vrijeme zavrsetka spremanja
hrane podesite na odlozeno;
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.)
odabirom temperature i radne funkcije
specifi€ne za vaSe jelo, mozete podesiti
vrijleme spremanja hrane i vrijeme
spemanja hrane na odloZeno vrijeme,
omogucavajudi reri da se automatski
pokrene i iskljuci.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite €9 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol & za vrijeme spremanja
hrane.
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete postaviti
vrileme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku @ za brzu
postavku vremena spremanja
hrane i promijeniti vrijeme pomocu
tipki®/C.

3.Podesite vrijeme spremanja hrane

pomocu tipki ®/O.
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ﬂ vrijeme spremanja hrane

povecava se za 1 minut u prvih 15
minuta, nakon 15 minuta
povecava se za 5 minuta.




» Nakon $to je postavljeno vrijeme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na zaslonu.

4.Dodirnite {3 dok se na zaslonu ne
pojavi simbol <5 da biste ponovno
postavili vrijeme zavrSetka.
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5.Podesite vrijeme zavrSetka spremanja
hrane pomocu tipki ©/C.
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» Nakon $to je postavljeno vrijeme
zavretka spremanja hrane, simbol & i
simbol 9 sa simbolom vremenskog
perioda Ce se neprekidno pojavijivati na
zaslonu. Cim zapo&ne spremanje hrane,
simbol <9 nestaje.
6.Stavite hranu u remu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vrijeme rerne automatski izraGunava
vrijeme pocCetka spremanja hrane
oduzimajuci vrijeme spremanja hrane
od vremena zavrSetka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vrijeme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i
rerna se zagrijeva do zadane
temperature. Postavljeno vrijeme
spremanja hrane podinje odbrojavati i §
pojavijuje se na zaslonu. Kada
temperatura u remi dostigne postaviljenu
temperaturu, simbol § nestaje.
7.Nakon isteka vremena postavljenog za
spremanije hrane, na zaslonu c¢e se

pojaviti "End" i simbol (3 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

8.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na zaslonu se prikazuje
tacno vrijeme.

Ako se na kraju zvuénog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovno podeti raditi. Da
biste sprijecili da rerna ponovno
radi na kraju upozorenja, vratite
okruglo dugme za temperaturu i
okruglo dugme za odabir funkcija
na poziciju ,0 (iskljuceno) i
iskljucite remnu.

Kuhanje s pomocu pare
Vasa pecnica ima funkciju kuhanja s
pomocu pare. Tijekom kuhanja, ova
para osigurava bolje rezultate kuhanja.
Para osigurava da povrsina peciva bude
svjetlija, kora hrskavija a pecivo vece.
Stovige, pomod pare smanjuje gubitak
sokova iz mesa, ¢ineci da soc¢nijim i
ukusnijim.
Kuhanije na pari moze se obavljati
samo u funkcijama kuhanja na
pari navedenim u korisni¢kom
priruc¢niku.

Kapacitet spremnika za vodu je
250 ml. Tijlekom kuhanja, nemojte
dodavati vise od 250 ml vode u
spremnik za vodu.

Kondenzat koji se stvori na
vratima pecnice nakon kuhanja uz
pomoc pare moze kapnuti okolo
kad se vrata pecnice otvore. Cim
otvorite vrata pecnice, obriSite
kondenzaciju.
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Drzite se podalje kada otvarate
vrata pecnice, jer para i toplota
mogu izadi tijekom i nakon
kuhanja uz pomo¢ pare. Para koja
izade moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili ocima.

Ako voda ostaje u pecnici nakon
svakog kuhanja s pomocu pare,
preostalu vodu osusite suhom
krpom nakon §to se pecnica
ohladi. U suprotnom, preostala
voda moze izazvati kalcifikaciju.

Za kuhanje s pomo¢u pare:

1.Pogledajte tablicu kuhanja s pomocu
pare kako biste postavili funkciju,
temperaturu i vrijeme prikladno za
odgovarajuci obrok i zapoceli
postupak kuhanja. Za obroke koji nisu
navedeni u tablici, vi moZete odrediti
koli¢inu vode, temperaturu, funkciju
kuhanja i vrijeme.

2.Stavite jelo na preporucenu policu.

3.Kada je vrijeme za dodavanije vode
prema tablici za kuhanije, pritisnite
spremnik za vodu kaoji se nalazi na

kontrolnoj ploci pecnice.

4.|zvadite rezervoar za vodu iz njegove

pozicije

5.0tvorite poklopac spremnika za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini
navedenoj u tablici za kuhanje.
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Nemojte koristiti destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
flaSiranu vodu. Nemoijte koristiti
rastvore koji su zapaljivi, sadrze
alkohol ili Evrste Cestice u
spremnik za vodu.

%

6.Zatvorite poklopac spremnika za vodu
i stavite ga u njegovu poziciju. Gurnite
spremnik za vodu do kraja.
» Voda u spremniku za vodu po&ece
polako da se izliva na dno pecnice kako
bi obezbijedila paru potrebnu za
pripremu vaseg obroka.
7.Na kraju procesa kuhanja okrenite
gumbe za funkciju i temperaturu u
polozaj za iskljuCivanje pecnice.
Poslije svakog ciklusa kuhanja
pomocu pare, provjerite ima i
vode na dnu pecnice. Ako ima,
upotrijebite suhu krpu da obrisete
vodu &im se pecnica ohladi. U
suprotnom, preostala voda na
dnu pecnice moze izazvati
stvaranje kamenca.

Postavke

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete sprijeeciti ometanja na

upravijackoj jedinici aktiviranjem funkcije

zakljuCavanja tipki.

1.Dodirnite & dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (.

4 © 0 ® &




» Pojavi se simbol & i na zaslonu pocinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi, aktivira se
zakljuCavanje tastera. Kada se dodirne
bilo koja tipka dok je postavka
zakljuCavanie tipki, tajmer daje zvucni
signal i simbol & treperi.
Ako prestanete da dodirujete
tipku & prije nego $to
odbrojavanije zavrsi, zakljuCavanje
tipki se nece aktivirati. Ako
prestanete da dodirujete tipku
prije zavrSetka odbrojavanja,
zakljuSavanie tipki se nece
aktivirati.

Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zakljuCavanje tipki
aktivirano. Zaklju€avanie tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.

Deaktiviranje zakljucavanja tipki

1.Dodirnite & dok sa zaslona ne nestane
simbol &,

» Simbol &1 nestaje i zakljuSavanije tipki je

onemoguceno na zaslonu.

Postavke alarma

Tajmer uredaja takode mozete da

koristite za bilo kakvo upozorenje ili

podsjetnik koji se ne odnosi samo na

spremanije hrane.

Sat sa alarmom nema utjecaja na

funkcije rerne. Koristi se za upozorenje.

Na primjer, alarm mozete da koristite

kada zelite da okrenete hranu u remi u

odredeno vrijeme. Cim istekne vrijeme

koje ste postavili, sat vam daje zvu¢no

upozorenje.

Maksimalno vrijeme alarma moze
biti 23 sata i 59 minuta.
1.Dodirnite £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol 2.
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2.@ Podesite alarm pomocu /O tipki.
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» Nakon postavke vremena alarma,

simbol £ ostaje upaljen i vrijeme alarma

pocinje da odbrojava. Ako su vrieme

alarma i vrijeme kuhanja postavijeni

istovremeno, na zaslonu se prikazuje

krace vrijeme.

3.Po isteku vremena alarma, simbol £
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.

Isklju¢ivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodimite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavija i na zaslonu

se prikazuje tagno vrijeme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodirnite £ dok se na zaslonu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vrijeme alarma. Dodirujte tipku
© dok ne prikaze ,00:00“.

2.0 takode mozete otkazati alarm
dugim pritiskom na tipku.

Promjena jacine zvuka

1.Dodirnite tipku % dok se na zaslonu
ne pojavi simbol 1,
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2.Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki &
/. (b-01-b-02-b-03)

__MJ<
[

@@@%\%}fﬁ

3.Dodirnite tipku & da biste potvrdili, ili
Ce se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Postavka osvijetljenosti zaslona

1.Dodirnite tipku %* dok se na zaslonu
ne pojavi simbol .
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2.Podesite Zelieni nivo osvijetljenosti
pomocu tipki @/, (d-01-d-02-d-03
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» Dodimnite tipku % da biste potvrdili, ili
Ce se postavke aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.
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Promjena taénog vremena

na va$oj reri; da promijenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1.Dodirnite % dok se na zaslonu ne
pojavi simbol (3.

2.Podesite tacno vrijieme dodirom na @
/2.

Q@@@iﬂ%ﬁ

3.Dodirnite tipku & ili € da biste
aktivirali polie za minute.

o 17

-
puyminy
2 N © #

4 .Podesite minute dana dodirom na ®
/.

o T
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5.Potvrdite postavke dodirom na tipku
O li .

» Tacno vrijeme je postavijeno i simbol

(O nestaje sa zaslona.




E Opce informacije o spremanju hrane

Ovaj odjeljak sadrzi savjete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnije postavke za ta jela. Takode

su navedena odgovarajuce postavke
rerme i dodataka za ta jela.

Opcéa upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vrijeme ili
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata reme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim djelovima namijestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

e Temperatura i vrijeme spremanja
hrane predvideni za izvjesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. 1z tog razloga, ove vrijednosti
su date okvirno.

¢ Uvjek izvadite neupotrijebliene
dodatke iz rerne prije nego $to
zapocCnete sa spremanjem hrane.
Dodaci koji ostanu u rerni mogu
osujetiti pripremu vaseg jela
koriS¢enjem predvidenih vrijednosti.

® /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje ucinke u pripremi.
Uvjek se pridrzavajte upozorenja i
informacija koje je proizvodac dao za
ostalo posude koje koristite.

* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovarajuca za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecCenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje kaji
Cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobar ucinak pripreme stavite
hranu na preporucenu ispravnu policu.
Ne mijenjajte polozaj police tijekom
pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opcée informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo uporabu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
vanjski pribor za spremanie jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lijepi i koje je otporno na toplinu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrijavanje,
obavezno stavite hranu u rernu nakon
prethodnog zagrijavanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svjezi i na
sobnoj temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzuju vrileme kuhanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomjermno.

¢ Ako tijekom kuhanja koristite papir za
kuhanje, na donjoj povrSini hrane
moze se primijetiti malo smede boje. U
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tom slu€aju, mozda Cete trebati
produziti vrijleme kuhanja za oko 10
minuta.

¢ Vrijednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrijednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrijednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Savjeti za pecCenje kolaCa

* Ako je kolag previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja.

* Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vrijeme pecenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je liepljiv, koristite manju koli¢inu

tol za kuhanje peciva i hrane u peénici

te€nosti, smanijite temperaturu i
produZzite vrijeme pecenja.

Savijeti za peCenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vrijeme
pecenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina tijesta ne bude
veca od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
dio nije pecen, vodite rauna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomjerno
rasporedite prelivizmedu slojeva
tijesta i preko povrsine peciva da biste
postigli ravnomjerno tamnu boju
peciva.

e Pecite tijesto u polozaju i na
temperaturi prema vrijednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Koladiu Jedan pleh Standardni pleh* Gorn]|“| ?On" 3 180 30 ... 40
plehu grijac
Koladiu Jedan plen Kalup za kolade — Grijanje s 2 180 30... 40
kalupu na zicanom grilu ventilatorom
Jedanpleh  Standardni pleh* Gorggj;gonl' 3 160 25...35
Modeli sa
Zi¢anim
) . Grijanje s policama: 3
Jedan pleh Standardni pleh ventilatorom Modeli bez 150 25...35
Sitni Zi¢anih polica:
kolaCi : Modeli sa
Model sa sidanim
2 —Stand*ardm Grijanje s B policama: 150 policama:
2 pleha pleh : 2-4 ) 25...40
N . ventilatorom Modeli bez I
4 —Pleh za tijesta sicanih polica: Modeli bez
oI iganih polica:
30...45
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Okrugli kalup za
kolage, pre¢nika

Gorniji i doniji

Jedan pleh 26 cm sa -~ 2 160 30 ... 40
stezaljkom na grjac
Biskvit ZiGanom grilu**
torta Okrugli kalup za
kolage, pre¢nika o
Jedan pleh 26 cm sa v;rtli]; T(')erosm 2 160 30 ... 40
stezaljkom na
ZiCanom grilu™
Jedan pleh Pleh za tiiestar O™t donii 3 170 25...35
grijaé
Jedan pleh " N Grijanje s
Keksici Pleh za tijesta ventilatorom 3 170 20...30
2 —Standardni -
2 pleha pleh” V;T:;?(])er(fm 2-4 170 25...35
4 —Pleh za tijesta*
Jedan pleh Standardni pleh* Gorgjrlij;gonjl 2 200 35...45
) N Grijanje s
Peciva Jedan pleh Standardni pleh ventilatorom 2 180 35...45
1 —Standardni Grijanje s
2 pleha pleh* : 1-4 180 35...45
4 —Pleh za tjestar  Yontilatorom
Jedanpleh  Standardni pleh* Gorggj;gonl' 2 200 20 ... 30
Punjena Jedan pleh Standardni pleh* v;rtli]; T(')erosm 3 180 20...30
peciva -
2 —Standardni Griianie s
2 pleha plenh* Vemillat(') o 2-4 180 20...30
4 —Pleh za tijesta*
Jedanpleh  Standardniplens SO doni 3 200 30 ... 40
. grijad
Cijeli hleb =
Jedanpleh  Standardniplens _ CGManes 3 200 30... 40
ventilatorom o
Stakleni / metalni
. pravokutni kalup Gornii i doniji -
Lazanje Jedan pleh na resetki od griac 2ili 3 200 30...40
Zice™*
Okrugli crni
metalni kalup, Gornii i doniji
Jedan pleh precnika 20 cm griac 2 180 50...70
Pita od na zicanom grilu**
jabuka Okrugli crni
metalni kalup, Grijanje s
Jedan pleh pre¢nika 20 cm ventilatorom 2 170 50...70
na zicanom grilu**
Jedanpleh  Standardni pleh” Gor”'r'r;gon" 2 200 ... 220 10...20
Pizza an]k m
Jedan pleh Standardni pleh* ..l;,izz(;“.? 3 250 8...15

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Stol za kuhanje za Eko grijanje s ventilatorom - radna funkcija

¢ Ne mijenjajte temperaturu kuhanja nakon $to kuhanje zapocne Eko grijanje s
ventilatorom - radna funkcija.

¢ Ne otvarajte vrata tijekom kuhanja u Eko grijanje s ventilatorom - radna funkcija.
Ako se vrata ne otvore, unutarnja temperatura optimizirana je radi ustede energije
i moze se razlikovati od one na zaslonu.

e N ijavajt Cinu Eko grijan;

Sitni kolaci Jedan pleh Standardni pleh* 3 160 25..35
Keksici Jedan pleh Standardni pleh* 3 180 25...35
Peciva Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 45 ... 55

Punjena peciva Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 35...45

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.
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Meso, riba i meso od peradi
Kljuéne tacke pecenja

¢ Pecenje cijelog pileta, curke i velikin
komada mesa sa dresingom poput
limunovog soka i crnog bibera koji se

stavlja prije pecenja, pobolj¢ace

performanse pecenja
e Potrebno je 15 do 30 minuta duze za
pecenje mesa sa kostima u odnosu na

e /a svaki centimetar debljine mesa je
potrebno priblizno 4 do 5 minuta

pecenja.

¢ Nakon isteka vremena pecenja,

ostavite meso u rerni oko 10 minuta.

Sokovi se bolje rasporeduju kroz
meso i ne cure kada se meso sijece.

pecenije iste koli¢ine mesa bez kostiju.
Stol za spremanje mesa, ribe i peradi

¢ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police
na dnu u vatrostalnoj posudi.

15 min.
Stek (cijeli) / Standardni Gornii i doniji 250/max,
Pryeni (1kg ~ edanplen pleh* grijaé Zzatim 180 ... 60...80
190
Janjeca plecka o, Standardni  Gomi i donii 215 min. 0. 12
(1.5- 2.0 kg) Jedan plel pleh* griac 5Q/max, 0..120
zatim 170
Zigani gril* A
o . . 15 min.
Jedanplen  Swvitejednu - Gomji i donji 250/max, 60 ... 80
posudu na grijac Zatim 190
donju policu
Zi&ani gril*
Przena piletina Stavite jednu Grijanje s
(1.8-2 kg) Jedan pleh posudu na ventilatorom 200 ... 220 60 ...80
donju policu
Zi&ani gril* )
o 15 min.
Jedan pleh Sti‘g;%‘fig“ Funkcija "3D" 250/max, 60 ... 80
pos " zatim 190
donju policu
25 min.
Jedan pleh Standardni Gornii i doniji 250/max, 150 ... 210
P pleh* griiac Zatim 180 ..
Curka (5.5 kg) 251 ?r?in
Standardni e 250/max,
Jedan pleh pleh” Funkcija "3D Zatim 180 .. 150 ... 210
190
Zigani gril*
Jedan pleh S;i‘gt%‘fig“ eorggj;gom. 200 20...30
. donju policu
Riba Zigani gril
Jedan pleh S;i‘gt%‘fig“ Funkcija "3D" 200 20...30
donju policu

Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuGeni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril

Kada grilujete meso, ribu ili perad, ona

brzo potamni, ima lijepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim

sadrzajem vode poput paradajza i crnog

luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
smije obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji dio
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

¢ Za vrijeme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Stol za rostiljanje

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vie moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji Ce se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grijaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite Zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
cjelokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

Riba Zigani gril 4 250 20...25
Piletina u komadima ZiGani gril 4 250 25...35
C““ek(gj;:g’i‘;‘) -12 Zigani gril 250 20 ...30

Janje¢i kotleti Zigani gril 4 250 20 ...25
Qdrezak - (rezani) ZiGani gril 4 250 25...30

Teledi kotleti ZiGani gril 4 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4 220 20...30

Tostirani hleb Zigani gril 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Kuhanje uz pomo¢ pare pokazuju vrileme proteklo nakon

Opée informacije predgrijavanja.

e Kuhanje na pari moZe se izvoditi samo ~ ® Tabela za kuhanje sadrZi preporuke za
s funkcijama kuhanja na pari kuhanije koje je testirao proizvodac.
navedenim u uputstvu. Za funkcije Mozete odrediti koli€inu vode,
kuhanja uz pomo¢ pare pogledajte temperatury, funkciju kuhanja uz
odjeljak "Radne funkcije reme". pomoc¢ pare i vrijeme kuhanja koje nije

* Ako se u tablici za kuhanje prediaze navedeno u tablici.
zagrijavanje, obavezno stavite hranuu ~ ® Kuhajte uz pomoc pare s jednim
pedénicu nakon zagrijavanja. Vremena pladnjem.

navedena u trenutku zalijevanja
Stol za kuhanje na pari

Standardni  Funkcija nakon
Cieli hleb e ‘ﬂ3D,,' 2 200 200 prethodnog 30 ... 40 820
P! zagrijavanja
Zi&ani gril*
Przena Stawte . 25 min.
L jednu Funkcija
piletina (1.8- osudu na wap 2 250/max, 250 25 60 ...70 2000
2kg) posudu zatim 190
donju
policu
Odrezak s . "
rebara(Jedan Stanl‘;ﬁ[d”' F‘ﬂggc.."a 3 180 250 15 40..55 1000
komad) P
Jagnjeca . " nakon
koljenicas ~ S'enderdnt Fukala 170 2504250 prethodnog ~ 90...110 2000
povréem P zagrijavanja
Domaca . " nakon
kofnas  Sendardnt Fupkcla g 180 100 prethodnog  25..35 1200
kvascem P zagrijavanja
Standardni  Funkcija prie
Cheesecake pleh” u3pr 3 120 150 Zagrijavania 50 ...60 1450
. . nakon
Pieci batak  S'210ardn Funkcla 200 150 prethodnog  25..35 800
P zagrijavanja
Peceni Standardni  Funkcija
keumpir pleh* P 3 190 150 25 45 .55 500
. . nakon
Famburger Stendardni Futkale 3 180 150 prethodnog  20..30 800
u P zagrijavanja
. . nakon
Losos s Stendardnl Funkdle g 180 100 prethodnog  25..35 500
P P zagrijavanja

* Ovi dodaci moZzda nisu ukljuceni u va$ proizvod.
** Oznagava vrijeme proteklo nakon prethodnog zagrijavanja.
*** Na pola vremena kuhanja dodajte jo$ 250 ml vode.
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Testna jela bi se olak3alo testiranje proizvoda za

Jela u ovoj tabeli pripremliena su u kontrolne ustanove.
skladu sa standardom EN 60350-1 kako

Stol za kuhanje testne hrane

Jedan . . Gormnii i
pleh Standardni pleh donii grijac 3 140 20...30
Modeli sa
Zi¢anim
Pecivo (slatki Jedan . N Grijanje s policama: 3
kolagic) pleh Standardni pleh ventilatorom  Modeli bez 140 15...25
Zi¢anih
polica: 2
2-Standardni pleh* Grijanje s B
2 pleha 4-Pleh za tijesta* ventilatorom 2-4 140 15...25
Jedan . . Gormnii i
bleh Standardni pleh donji grijad 3 160 25...35
Modeli sa
Zi¢anim
Jedan ) . Grijanje s policama: 3
pleh Standardni pleh ventilatorom  Modeli bez 150 25...35
Zi¢anih
Sitni koladi polica: 2
Modeli sa Modeli sa
Zi¢anim Zi¢anim
2 pleha 2-Standardni pleh* Grijanje s 5.4 poI|105a(:)n a: poIlca:zg: 2.
4-Pleh za tijesta ventilatorom Modeli bez Modeli bez
Zi¢anih ZiGanih polica:
polica: 140 30...45
Okrugli kalup za kolace,
Jedan preg:mka 26 cm sa G(A)Arnj!} } 2 160 30 . 40
pleh stezaljkom na zi¢anom doniji grija¢
S grilu™
Biskvit torta Okrugli kalup za kolace,
Jedan preg:mka 26 cm sa Grl;anje s 2 160 30 ... 40
pleh stezallkom na zi¢anom  ventilatorom
grilu™
Okrugli crni metalni kalup, -
Jegf]” precnika 20 cm na dﬁ?”‘:‘rgé 2 180 50...70
Pita od P ZiGanom grilu** I grij
jabuka Okrugli crni metalni kalup, L
Jedan o Grijanje s
pleh pre¢nika 20 cm na ventilatorom 2 170 50...70

ZiCanom grilu™
Prethodno zagrijavanje se preporucuje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.

Gril

Tostirani hleb
Cufte (junetina) - 12
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrijavanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje i njega
Opce informacije o ¢iScenju
AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi prije
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

* Ne koristite deterdzente izravno na
vruce povrsine. To moze
prouzrokovati trajne mrlie.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog postupka. Na taj nacin
Cete lakSe ukloniti ostatke hrane, ¢ime
izbjegavate da ti ostaci izgore tokom
sliedece upotrebe uredaja. Stoga se
vijek trajanja uredaja produzava i
problemi s kojima se Cesto suoCavate
se smanjuju.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

* Neki deterdzenti ili sredstva za
&iscenje mogu oétetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &iscenje, kreme za Cigcenje,
sredstva za CiS¢enje kamenca ili ostre
predmete tokom &iscenja.

e Prilikom &is¢enja nakon svake
upotrebe nije potrebno koristiti
posebno sredstvo za &is¢enje. Uredaj
oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom od mikroviakana.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tijekom
pecenja.

¢ Ne perite nijednu komponentu uredaja
u masini za pranje posuda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje

povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuca ili povrSina od inoksa moze
vremenom promijeniti boju. To je
normalno. Nakon svakog postupka
ocistite deterdzentom pogodnim za
nehrdajucu ili povrsinu od inoksa.

e Za CisCenje koristite meku krpu sa
te&nim deterdzentom (neabrazivnim)
pogodnim za povrsine od inoksa,
obratite paznju da briSete samo u
jednom pravcu.

e Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba, mlijeka i proteina sa povrsina
od inoksa bez mrlja i staklenih
povrsina bez odlaganja. Mrlie mogu
zardati nakon duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

e Ako vas$ proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
giscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte
odjeliak ,Jednostavno ¢igcenje parom*)

e /a postojane mrlie moze se koristiti
sredstvo za Ciscenje pecnice i grila
koje se preporucuje na mreznoj lokaciji
vaseg proizvoda te sunder za CisCenje
koja ne stvara ogrebotine. Ne koristite
neko drugo sredstvo za &igcenje rerne
u tom slucaju.

¢ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se rerna ohladi. Cigcenje vrucih
povrsina izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Boc¢ne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

e KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
rerne se ne smiju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjaijiti kada je povrSina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporucuje se zamjena djelova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i krpom od
mikrovliakana narocito namijenjenu za
staklene povrSine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako poslije &i§cenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom
vodom i osusite Cistom i mekom
krpom od mikroviakana. Preostali
ostaci deterdzenta mogu ostetiti
staklenu povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osusene na staklenoj povrsini ne treba
Cistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlie od kalcijuma (Zzute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
nanesite sunderom sredstvo za
Ciscenje na mrlju i sacekajte duze
vremena da isto adekvatno odreaguje.
Zatim ocistite staklenu povrsinu
vlaznom krpom.

¢ Promjene boje i mrlie na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.
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Plasticni djelovi i obojene povrsine

e Ocistite plasti¢ne djelove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.

¢ Vodite raCuna da spojevi
komponenata uredaja ne ostanu viazni
i da na istima ne ostane deterdzenta.
U suprotnom moze doci do korozije
na tim spojevima.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuc¢ene uz uredaj ne perite u perilici

za sude.

Ciscenje kontrolne table

e Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
gumbima, obriSite tablu i gumbe
vlaznom mekom krpom i osusSite
suvom krpom. Ne uklanjajte gumbe i
zaptivke ispod da biste ocistili tablu.
Na taj nacin moZete oStetiti kontrolnu
tablu i gumbe.

e Prilikom ¢&iscenja nehrdajuce ploce s
kontrolnim gumbima, nemojte oko
gumba koristiti sredstva za Cis¢enje
nehrdajucih povrsina (od inoxa).
Indikatori oko gumba mogu se izbrisati.

e Ocistite kontrolnu tablu osjetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanje tipki prije Siscenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete pogresno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsSina za spremanje

hrane)
Slijedite korake &i&cenja opisane u
odjeliku ,Opste informacije o
giscenju* prema tipovima povrsine u
vasoj rerni.
Ciscenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim li katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima katalitiCku stranicu, pogledajte
informacije u odjeliku ,KatalitiCki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa ziCanim
policama, uklonite Zi¢ane police prije
giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite
&iscenje kako je opisano u odjeljku
,Opéte informacije o &iscenju” prema
vrsti bo¢nog zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane
police:
1.UKlonite predniji dio Zi¢ane police
poviaCenjem na bocni zid u
suprotnom smijeru.
2.Povucite zi€anu policu prema sebi da
biste | kinuli

. e ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrmutim redosljedom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu
rerne.
U zavisnosti od uCestalosti lakog
&icenja parom pri spremanju hrane na
pari i tvrdoce vode koja se koristi, u
rezervoaru za vodu na dnu rerne mogu
se pojaviti fleke od kamenca.
Da biste uklonili kamenac koji se
moze pojaviti u rezervoaru za vodu na
dnu rerne nakon spremanja hrane na
pari, lako ¢iS¢enje parom, nakon
svaka 2 ili 3 kori§éenja:
1.Dodajte 350 cm3 bijelog octa (kiselost
octa ne smije biti ve¢a od 6%) u

2.Sacekajte najmanje 30 minuta da ocat
otopi ostatke kamenca na sobno;
temperaturi.

3.Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Ne koristite sredstva za &i&cenje
koja sadrze kisjeline ili hlor za
&iscenje rezervoara za vodu na
dnu rermne. Nemojte strugati
kamenac koji se moze stvoriti u
rezervoaru za vodu na dnu rerne.
U suprotnom, dno proizvoda ce
se ostetiti.

Da bi se povecala efikasnost iSéenja
kamenca koji se moZe pojaviti u
spremniku s vodom na dnu pechnice,
nakon svakih 10 upotreba, pored
gornjih koraka za uklanjanje kamenca:
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Odaberite radnu funkciju u kojoj je
aktivan donji grijaC i pustite pecnicu 2-3
minute na 100 °C. Nakon toga iskljucite
pecnicu i naprskajte sredstvo za
Cisc¢enje unutrasnjosti pecnice i grila, Sto
se preporucuje na mreznoj lokaciji vaseg
proizvoda, u spremnik s vodom na dnu
pecnice i ostavite da odstoji 5 minuta.
Nakon 5 minuta obrisite spremnik s
vodom na dnu pecnice viaznom krpom
od mikrovlakana i osusite.

Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
va8eg modela.
Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavstinu (koja nije tvrdokorna)
omeksSava para koja se formira unutar
rerne i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.Izvadite sve dodatke iz rerne.
2.Pritisnite spremnik za vodu koji se
prikazuje na kontrolnoj tabli vase rerne
da biste uklonili spremnik. U spremnik
napunite 200 ml vode.

Nemojte koristiti destiliranu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
flaSiranu vodu. Nemoijte koristiti
rastvore koji su zapaljivi, sadrze
alkohol ili Evrste Cestice u

ik d

3.Postavite spremnik za vodu na mjesto
i gurnite ga unutra. Voda pocinje puniti
bazen na dnu pecnice.

4.Podesite rernu na rezim jednostavnog
parodiscenja i ukljudite je na 100°C
tokom 20 minuta.
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Odmah otvorite vrata i obriSite unutarnju
povrsinu rerne vliaznim sunderom ili
krpom. Kada otvorite vrata, para ce izadi.
Ovo moze stvoriti rizik od opekotina.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
rerne.
Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
giscenje tvrdokorne prijavstine i obrisite
je suvom krpom.
Tijekom jednostavnog nacina
¢is¢enja parom, voda koja se
nalazi u bazenu na dnu pecnice
kako bi omeksala lagano stvorene
ostatke / neCistoce unutar Supljine
pecnice, isparit ¢e i kondenzirati
se u Supljini pe¢nice i unutamjem
staklu vrata pecnice, pa voda
moze kapati kada se otvore vrata
pecnice. Obrisite kondenzaciju
¢im se otvore vrata pecnice.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u dijelu Zleba ispod rerne moze biti
vode ili vilage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena odistite viaznom krpom, a
zatim ga osusite

Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za bijelienje.
Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i



staklo objasnjeno je u odjelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obriSite octom, a zatim ga isperite
kako bi uklonili ostatke kamenca koji se
mogu pojaviti na staklu pecnice.
Skidanje vrata rerne
1.Otvorite vrata rerne.
2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne i
lijeve strane na vratima tako Sto ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.
Tip Sarke (A), (B), (C) varira ovisno o
modelu proizvoda. Donje slike pokazuju
kako otvoriti sve tipove Sarki.
(A) Sarka je dostupna u normalnim
tipovima vrata.
(B) sarke tipa dostupne su u tipo
zatvarackim tipovima vrata.
Sarke tipa (C) dostupne su u mekim
tipovima vrata koja se otvaraju /
zatvaraju.

Brava sa Sarkama - zatvoreni polozaj
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Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerme u poluzatvoren
poloza.
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4.,Skinite vrata tako Sto ¢ete inh izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz lijeve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosliedom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutarnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutarnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe Cis¢enja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni dio priévrscen na
gornjem dijelu ulaznih vrata prema
sebi istovremeno pritiskom na taCke
pritiska sa obje strane dijela i izvadite

ga.

3.Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutamje
strane (1) prema ,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B“.



1 Staklena plo€a s unutradnje strane

2* UnutraSnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako vas proizvod ima unutarnje staklo
(2), ponovite isti postupak da biste ga
skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutarnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutarnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog postavijanja
staklene ploCe s unutarnje strane (1)
provjerite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutarnjem staklu.
Od klju€nog je znaaja da donji uglovi
staklene ploCe s unutarnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni dio prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, mozete zamijeniti sijalicu

prema postupku opisanom u sliedec¢em

odjeljku.

Zamjena sijalice u rerni

A0p§ta upozorenja

¢ Prije mijenjanja sijalice provjerite da li je
uredaj iskljucen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbjegli rizik od strujnog
udara. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

* U ovoj pecnici koristi se zarulja sa
zarnom niti snage manje od 40 W, visine
manje od 60 mm, promjera manje od 30
mm ili halogena lampa sa uti¢nicom tipa
@9, snage manje od 60 W. Svijetilike su
pogodne za rad na temperaturama
iznad 300 °C. Lampe za pecnicu
mozete nabaviti od ovlastenog servisera
ili tehnicara sa licencom.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvjetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u
smjeru suprotnom od kazalike na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
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sijalicu reme kao $to je prikazano na 3.Srafcigerom podignite zastitno staklo

slici i zamijenite je novom. Ako je sijalice.
model tipa (B), izvucite je kao Sto je 4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazano na slici i zamijenite je novom. prikazana na donjoj slici, okrenite

sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamijenite je novom. Ako je
model tipa (B), izvucite je kao Sto je
prikazano na slici i zamijenite je novom.

4 Vratite zastitno staklo.
Ako vasa rerna ima kockastu

sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.UKlonite Zi¢ane police kao $to je 5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
opisano. ZiCane police.
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E] Rjesavanje problema

Konsultujte oviascenog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da rijeSite problem iako ste primijenili instrukcije u
ovom dijelu. Nikada ne pokusavajte da sami ravite uredaj koji je u kvaru.

¢ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

. Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije
Kv.

. Osigurac je pokvaren ili je iskoCio. >>> Provjerite osigurace u razvodnoj kutifi. Ako
Je neophodno, zamijenite ih ili resetujte.

e Uredaj nije uklju¢en u uzemljenu utiCnicu. >>> Provjerite gdje je ukijucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipki, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamijenite sijalicu u remi.
e Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj Kutiji.

Ako je potrebno, zamijenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vrijeme.

e Nema struje. >>> Provjerite ima li struje. Provjerite osigurace u razvodnoj Kutiji.

AKO j o)

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vrijeme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala §to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo proCitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
saCuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije li korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Bezbednosna uputstva

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

AKo je proizvod prenesSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koris¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

NasSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

A Ne pokusSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.

4/5B

« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

» Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kacenje
peskira ili odece na rucici za
potrebe susenja.



A Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

« Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

» Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

» Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
sSmeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

» Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

« UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« /bog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
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dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete ureda;

iz struje, uvek vucite za utikac.

Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

UkljuCite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.
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» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

» Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu oStetiti.

 Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite



proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljuCite osigurac
u kutiji s osiguracima.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premesStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno.

Proizvod nije dozvoljeno
transportovati kada u njemu
ima vode. Moze se
transportovati nakon
ispustanja vode.

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima oStecenja

koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

 Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima odtecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavijati
iza ukrasnih vrata.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjin vrata.
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« Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao sto
su koris¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
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materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odelike, unutrasnje
delove rerne, grejne elemente
itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

AUpotreba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljine
informacije pogledajte odeljak
"Upotreba dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

A Bezbednost kuvanja
« Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol



isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

« Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.

» Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.

» Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

« Stavite papir za pecenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
Koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji

koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

« Pleh za pecCenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerme. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

ASistem na paru

« Prilikom pripreme hrane uz
pomoc pare, otvaranje vrata
moze prouzrokovati
oslobadanje pare, stvarajuci
opasnost od opekotina.
Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata.

» Ne koristite destilovanu ili
filtriranu vodu. Koristite samo
predvideni tip vode. Ne
koristite zapaljive, alkoholne ili
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rastvore Cvrstih Cestica
umesto vode.

» Ako vlaga ostane u rerni
nakon pripreme hrane uz
pomoc pare, to moze
prouzrokovati koroziju. Nakon
pripreme ostavite da se rerna
osusi. Ne Cuvajte vlazne
namirnice u rerni duze vreme.

 Ne koristite dodatke koji
mogu korodirati od pare
tokom pripreme hrane.

« Pazite da prilikom uklanjanja
ili stavljanja rezervoara za
vodu ne prosipate vodu na
povrsinu rerne ili nezeljiene
povrsine.

« Prilikom vadenja hrane nakon
spremanja na pari, iz
dodataka moze potedi vruca
teCnost, pa budite oprezni.

» Kada kuvate na pari,
preporucuje se dodavanje
one koliCine vode koliko je
navedeno u tabeli za
spremanje hrane.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iséenju

» Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
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Postoji opasnost od strujnog
udaral

Ne Cistite proizvod paro-
Cistacima, jer to moze izazvati
strujni udar.

Za &iscenije stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornijih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za Gi&cenje, metaine
strugace, ziCanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenin
povrsina.

Nakon svakog spremanja
hrane na pari, preostalu vodu
U rezervoaru za vodu treba
isprazniti, a rezervoar za vodu
ocistiti. Upotreba vode koja
ostaje u komori tokom
sledeceg spremanja hrane
Stvara probleme u pogledu
higijene.

Rezervoar za vodu nemojte
prati u masini za pranje
posuda. ObriSite rezervoar za
vodu Cistom vliaznom krpom,
osusite ga suvom krpom i
tako ocCiscen odlozite. Nikada
ne susite rezervoar u rermi.
Za kamenac koji se moze
formirati u rezervoaru za vodu,
U rezervoar stavite 200 ccm
vode i 1 kaSiku limunske soli i



ostavite 1 sat. Zatim operite s
puno vode i osusite.
PreporucCuje se ponavljanje
ovog postupka nakon svakih
4-5 primena.

Ne Kkoristite sredstva za
Ciscenje koja sadrze kiselinu
ili hlor za Ciscenje dna rerne.
Ne struzite kamenac koji se
moze formirati na dnu rerne.
Dno proizvoda ce se u
suprotnom ostetiti.

Da biste uklonili kamenac koji
se moze pojaviti u rezervoaru
za vodu na dnu pecnice
nakon postupaka ¢iscenja
parom u slucaju lakog
spremanja hrane na pari,
dodajte 350 cc bijelog sirceta
(kiselost sirceta ne sme biti
veca od 6%) u rezervoar za
vodu na dnu pecnice na

sobnoj temperaturi nakon
svaka 2 ili 3 koriS¢enja, a
zatim saCekajte 30 minuta.
Nakon 30 minuta ocistite ovo
podrucje mekom viaznom
krpom i posusite suvom
krpom.

U zavisnosti od ucCestalosti
postupaka ¢iscenja parom u
slu€aju lakog spremanja
hrane na pari i tvrdoce vode
koja se koristi, na dnu
pecnice se mogu pojaviti
fleke od kamenca.
Preporucuije se ¢iscenje
unutrasnjosti rerne vodom od
sirceta i krpom od mrlja od
kreCa koje se mogu pojaviti
na Sasiji nakon kuvanja uz
pomoc pare.
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H Uputstva za zastitu Zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada
Usaglasenost sa WEEE direktivom
i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usaglasen sa
WEEE direktivom Evropske
== Unije (2012/19/EU). Ovaj
proizvod nosi znak

klasifikacije za elektricni i
elektronski otpad (WEEE).

Ovaj proizvod je proizveden od visoko
kvalitetnin delova i materijala koji se
mogu ponovo koristiti i pogodni su za
reciklazu. Nemojte odlagati proizvod u
otpad sa obi¢nim ku¢nim otpadom i
drugim otpadima na kraju veka trajanja.
Odlozite ga u centar za sakuplianje i
reciklazu elektriCnog i elektronskog
otpada. Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste saznali o ovim
centrima za sakupljanje otpada.
Odgovarajuce odlaganje korigcenih
uredaja pomaze u sprecavanju
potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravije ljudi.
UsaglaSenost sa RoHS direktivom:
Proizvod koji ste kupili u saglasnosti je
sa RoHS direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi Stetne |
zabranjene materijale navedene u
direktivi.
Odlaganje ambalaznog
materijala
e AmbalaZni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Suvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih

12/SB

pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obicnim kuc¢nim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Slededi prediozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane

posude koje bolje prenose toplotu.

Iskljucite proizvod 5 do 10 minuta pre

isteka vremena za produzeno kuvanje.

Sada mozete ustedeti do 20%

elektri€ne energije upotrebom toplote.

* Ako je navedeno u receptu ili uputstvu
za upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanije. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pripreme hrane.

¢ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate
hranu u radnoj funkciji "Eko grejanje s
ventilatorom". Ako ne otvarate vrata,
unutrasnja temperatura se optimizuje
da bi se ustedela energija u radnoj
funkgciji "Eko grejanje s ventilatorom",
pri ¢emu se ta temperatura moze
razlikovati od one koja je prikazana na
ekranu.

e PokusSajte da istovemeno pecete vise
jela u remi. Mozete istovremeno
spremati hranu postavijanjem dve
posude za peCenje na metalnu
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ce ustedjeti
energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toploti.



E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla

Sijalica*

Zi¢ane police*

Motor ventilatora (iza Celicne ploce)
Vrata

Rucka

Rezervoar za vodu za pripremu
hrane uz pomoc pare

Pozicije polica
Gornii grejac

10 Ventilacioni otvori
11 Rezervoar za vodu

*

Zavisi od modela. Vas proizvod
mozda nema sijalicu il se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

** Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema ZiCane police. Na
slici, ZiCane police su prikazane kao
primeri.
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Predstavljanje i upotreba

kontrolne table proizvoda
U ovom odeliku moZete pronaci pregled
i osnovne namene kontrolne table

proizvoda. Moguce su razlike u slikama i
nekim karakteristikama u zavisnosti od
vrste proizvoda.

Kontrola rerne

Rezervoar za vodu

Dugme za izbor funkcije

Tajmer

Dugme za temperaturu

Ako vas proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moZe uvuci u
ploCu i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
podesavanja pomocu ovih dugmadi,
prvo pritisnite odgovarajuce dugme i
ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i
vratite dugme u prvobitni poloza.
Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije rere.
Birati moZete okretanjem levo/desno od
pocetnog (gornjeg) poloZaja.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smeru kazaljke na satu od pocetnog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Indikator temperature

Simbol temperature na ekranu vam
pokazuje nivo temperature unutar reme.
Simbol temperature pojavijuje se na
ekranu kada zapocne spemanije hrane,
a simbol temperature nestaje kada
dostigne podesSenu temperaturu. Kada
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temperatura u remi padne ispod
podeSene temperature, simbol
temperature se ponovo pojavijuje.
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Tipka za alarm
Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za povecanje
Tipka za podeSavanje
Tipka za zakljuCavanje tipki
imboli na ekranu
: Simbol za vreme pecenja
: Simbol za kraj vremena
pecCenja*
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvetlienja
: Simbol zakljuCavanja tastera
: Simbol temperature
: Simbol jacine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.
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o
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Radne funkcije rerne
Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remni i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed

prikazanih reZima rada moze se razlikovati od rasporeda na vaSem proizvodu

Sijalica u Ne radi grejac u remi. Svetli samo
remi sijalica u remi.

Rerna se ne zagreva. Radi samo
ventilator (na zadnjoj strani).
Odgovara za otapanje zamrznute
# Rad sa hrane, sporo ina sobnoj '
0 ventilatorom - tenjperaturl i za rashladivanje
pecCene hrane. Vreme potrebno za
odmrzavanje celog komada mesa
duze je od vremena odmrzavanja
hrane koja sadrZi Zitarice.
Hranu zagrevaju gorniji i doniji grejac
istovremeno. Pogodno za kolace |
gulase u kalupima za pecenje ili
kolace i peciva. PeCenje u samo
jednom plehu.
Vruci vazduh zagrejan donjim
% grejaCem rasporeduje se

Gorniji i doniji .
J— grejaC

ravhomerno i brzo kroz rernu
pomocu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.
Owu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociséenje.
Vruci vazduh zagrejan toplim
ventilatorom rasporeduje se
Grejanje s N ravnomerno i brzo kroz rermu
ventilatorom pomocu ventilatora. Pogodan je za
spremanije hrane u viSe posuda na
razli¢itim nivoima polica.
Da biste ustedeli energiju, mozete
Eko grejanje da koristite ovu funkciju umesto da
S koristite ,Grejanje s ventilatorom* u
ventilatorom rasponu od 160-220°C. Ali, vreme
pecenja ¢e se blago produZiti.
Rad sa donjim grejatem i toplim
ventilatorom. Pogodno je za
pripremu pizze.

Doniji grejac N
+ ventilator

&
&

|%

®

Funkcija N
"Pizza"

@] (3]
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*

Gornii grejac, doniji grejac i topli
ventilator. Svi delovi proizvoda se
ravnomemo i brzo peku. PeCenje u
samo jednom plehu.

Ova funkcija mora da se koristi i za
kuvanje uz pomo¢ pare.

=
@ Funkcija "3D"
ww
Puni gril

Veliki gril na gornjem delu rerne
radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeljku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature.

Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade
pecCenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tokom grilovanja.

Modeli sa Zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
hrane koja Ce se pedi, prziti il kuvati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosled
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znaCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje rezultate
pecCenja, Zica za gril mora biti
priévrécena graniénikom na Ziéanoj
polici. Ne sme mimoici taj granicnik i
dodirivati strazniji zid rerne.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljucno je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
U samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavljate zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police.

Dok postavijate pleh na zeljenu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane.

Za bolje rezultate pecenja, pleh mora biti
priévrécen graniénikom za zi¢anu policu.
Ne sme mimoici taj granicnik i dodirivati
strazniji zid reme.



Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smeru
moze postaviti na policu. Dok
postavljate pleh na Zeljienu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje
mora biti okrenuta sa prednje strane

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
spreCava prevrtanje zZi¢e za gril sa ZiCane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Modeli sa zi¢anim policama

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postaoji i funkcija grani¢nika koji spreCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police.
Prilikom uklanjanja pleha, otpustite ga sa
zapreke sa zadnje strane i povucite
prema sebi dok ne dosegne granicnik.
Morate preci preko graniénika da biste
a potpuno izvukli.
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Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, proverite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
delu Sine pravilno postavijena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

Dimenzije za ugradnju reme (visina /
Sirina / dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

590 ili 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Napon / frekvencija 220-240 V~; 50 Hz

Tip i presek kabla koji se kor|§t|/ min. HOSW-FG 3 x 1.5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije 3.3 kW

Vrsta rermne Multifunkcionalna rerna

#

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektri¢nih remi date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grejaCem i sa grejanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-
Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.

21/SB



B Prva upotreba

Pre nego Sto poCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite
kako je navedeno u odelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvek podesite doba dana pre
upotrebe rerne. Ako ga ne
podesite, ne moZete da kuvate u
nekim modelima pecnica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
ekranu ce treptati polje za sate
,12:00% i simbol €.

2.Podesite tacno vreme dodirom na @
/2.

o 13
plng NI N

Q@@@{%ﬁ

3.Dodirnite tipku & ili % da biste
aktivirali polie za minute.

Q(@@@@&

4 .Podesite minute dana dodirom na &
/©.

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.Potvrdite podeSavanje dodirom na
tipku & li %5,

» Tadno vreme je podedeno i simbol €&

nestaje sa ekrana.
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Ako prvo vreme nije podeSeno,
,12:00“ i simboli 9 nastavijaju da
trepte i rerna nece podeti da radi.
Da bi vaSa rerna radila, morate da
potvrdite tacno vreme dana tako
$to cete podesiti tadno vreme il
dodirnuti tipku © kada tacno
vreme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promeniti podesavanije
taCnog vremena, kao $to je
opisano u odeliku ,PodeSavanja“.

PodeSavanje tatnog vremena se
otkazuje u sluCaju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.
Prvo &iscenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporuc¢ene uz proizvod.
3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sledecem odeljku moZete
saznati kako koristiti rernu.
5.Sacekajte da se rerna ohladi.
6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Pre upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.



NAPOMENA Prilikom upotrebe

nekih deterdzenata ili
sredstava za &iScenje
mogla bi da se osteti
povrsina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
CisCenje ili ostre
predmete tokom
Ciscenja.

NAPOMENA Tokom prvog

ukljuCivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je
potpuno normalno.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobi¢nog mirisa.
[zbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.
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B Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi
rerne

Ventilator (*Mozda ne postoji kod
vaseg modela.)

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. Ukljucuje se i iskljucuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.

Ako Zelite da sijalica rerne bude
konstantno uklju¢ena, odaberite
operativnu funkciju “Sijalica u rerni”
pomoci okruglog dugmeta za izbor
funkcije.
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Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati
59 minuta.

Program se poniStava u slu¢aju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajudi simboli trepere na
ekranu. Sacekajte nakratko da se
podeSavanja saCuvaju.

Ako je izvrseno neko podesavanije
spremanja hrane, tatno vreme se
ne moze podesiti.

Ako je vreme spremanja hrane
podeseno, kada zapotne
spremanije hrane, preostalo vreme
se prikazuje na ekranu.

U slu€ajevima kada je podeseno
vreme spremanja hrane ili vreme
zavrSetka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku €.

O OoOm e o
a o OO0 ¢
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Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za podeSavanje
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6 Tipka za zakljuCavanje tipki
Simboli na ekranu

: Simbol za vreme pecenja

: Simbol za kraj vremena
pecCenja*

: Simbol alarma

: Simbol nivoa osvetlienja

: Simbol zakljuCavanja tastera
: Simbol temperature

: Simbol jacine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.
Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako §to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez podeSavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature
i radne funkcije specificne za vasu hranu.
P 1 .

e
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1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkgiji i temperaturi, a 8 ¢e se
pojaviti na ekranu. Kada temperatura u
remi dostigne podeSenu temperaturu,
simbol 8 nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanije hrane
obavlja bez podesSavanja vremena za
spremanije hrane. Morate sami
kontrolisati spremanije hrane i iskljuciti
rernu. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore).
Spremanje hrane podesavanjem
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja
hrane na tajmeru.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite O dok se na ekranu ne
pojavi simbol & za vreme spremanja
hrane.

S M
I
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vieme pomocu
tipki ®/Q.

3.Podesite vreme spremanija hrane

pomocu tipki ®/O,

S Mrun
M
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ﬂ vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.

4.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi.
PodeSeno vreme spremanja hrane
podinje odbrojavati i § pojavijuje se na
ekranu. Kada temperatura u rerni
dostigne podesenu temperaturu, simbol
8 nestaje.
5.Nakon isteka vremena podeSenog za
spremanije hrane, na ekranu ¢e se
pojaviti "End" i simbol €5 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
6.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na ekranu se prikazuje
tacno vreme.
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Da vreme zavrsetka spremanja
hrane podesite na odlozeno;
(Razlikuje se u zavisnosti od
modela proizvoda. *Mozda nije
dostupno kod vaseg modela.)
odabirom temperature i radne funkcije
specifi€ne za vaSe jelo, moZete podesiti
vreme spremanja hrane i vr.eme
spemanja hrane na odloZzeno vreme,
omogucavajudi reri da se automatski
pokrene i iskljuci.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.
2.Dodirnite €9 dok se na ekranu ne
pojavi simbol & za vreme spremanja
hrane.
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tipki @/,

3.Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tipki ®/O,

S M-
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ﬂ vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.




» Nakon Sto je podeSeno vreme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na ekranu.

4.Dodirmnite €3 dok se na ekranu ne
pojavi simbol 5 da biste ponovo
podesili vreme zavrsetka.
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5.Podesite vreme zavrSetka spremanja
hrane pomocu tipki ©/C.
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» Nakon Sto je podeSeno vreme
zavretka spremanja hrane, simbol & i
simbol 9 sa simbolom vremenskog
perioda Ce se neprekidno pojavijivati na
ekranu. Cim zapoéne spremanje hrane,
simbol <9 nestaje.
6.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vreme rerne automatski izraSunava
vreme pocetka spremanja hrane
oduzimajuci vreme spremanja hrane
od vremena zavrSetka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vreme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i

rerna se zagreva do zadate temperature.

PodeSeno vreme spremanja hrane

podinje odbrojavati i 8 pojavijuje se na

ekranu. Kada temperatura u rerni

dostigne podesenu temperaturu, simbol

8 nestaje.

7.Nakon isteka vremena podesSenog za
spremanije hrane, na ekranu ¢e se

pojaviti "End" i simbol (3 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal

8.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na ekranu se prikazuje
tacno vreme.

Ako se na kraju zvucnog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovo poceti raditi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
na kraju upozorenja, vratite
okruglo dugme za temperaturu i
okruglo dugme za odabir funkcija
na poziciju ,0 (iskljuceno) i
iskljucite remnu.

Kuvanje na pari
Vasa rerna ima funkciju kuvanja uz
pomoc pare. Tokom kuvanja, ova para
obezbedice bolje rezultate kuvanja. Para
osigurava da povrsina peciva bude
svetlija, kora hrskavija i i da pecivo bude
vede. Stavise, pomod pare smanjuje
gubitak sokova u mesu, pri ¢emu je ono
socnije i ukusnije.
Kuvanje na pari moze se vrsiti
samo u funkcijama kuvanja na
pari navedenim u korisni¢kom
priruc¢niku.

Kapacitet rezervoara za vodu je
250 ml. Tokom kuvanja, nemojte
dodavati vise od 250 ml vode u
rezervoar za vodu.

Kondenzat koji se stvori na
vratima rerne nakon kuvanja uz
pomoc pare moze prsnuti okolo
kada se vrata rerne otvore. Cim
otvorite vrata rerne, obriSite
kondenzat.
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[zmaknite se kada otvarate vrata
rerne, jer para i toplota mogu da
izadu tokom i nakon kuvanja uz
pomoc pare. Para koja izade
moze izazvati opekotine na
rukama, licu i/ili ocima.

Ako se voda zadrzava u remi
nakon svakog kuvanja uz pomoc
pare, preostalu vodu ocistite
suvom krpom nakon $to se rerna
ohladi. U suprotnom, nakupljena
voda moze dovesti do
kalcifikacije.

Za kuvanje uz pomoc pare:

1.Pogledajte tabelu za kuvanje uz
pomoc pare da biste podesili funkaiju,
temperaturu i vreme pogodno za
odgovarajudi obrok i zapo&eli proces
kuvanja. Za obroke koji nisu navedeni
u tabeli, vi moZete odrediti kolicinu
vode, temperaturu, funkciju kuvanja i
vreme.

2.Postavite jelo na preporucenu policu.

3.Kada je vreme da dodate vodu prema
tabeli za kuvanje, pritisnite rezervoar
za vodu koji se nalazi na kontrolnoj

4.Sklonite rezervoar za vodu iz hjegovog
otvora.
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5.0tvorite poklopac rezervoara za vodu i
napunite ga vodom u koli¢ini
navedenoj u tabeli za kuvanje.

Nemojte koristiti destilovanu ili
filterisanu vodu. Koristiti samo
flaSiranu vodu. Nemojte dodavati
rastvore koji su zapaljivi, sadrze
alkohol ili Evrste Cestice u
rezervoar za vodu.

L

6.Zatvorite poklopac rezervoara za vodu
i stavite ga u njegov otvor. Gurnite
rezervoar za vodu do kraja.
» Voda u rezervoaru za vodu pocece
polako da se izliva na dno rerme kako bi
obezbedila paru potrebnu za pripremu
vase hrane.
7.Na kraju procesa kuvanja okrenite
dugmad za funkciju i temperaturu u
polozaj za iskljucivanje reme.
Posle svakog ciklusa kuvanja uz
pomoc¢ pare, proverite dali ima
vode na dnu rerne. Ako ima,
upotrebite suvu krpu da obriSete
vodu ¢im se rema ohladi. U
suprotnom, voda koja ostaje na
dnu rerne moze stvoriti kamenac.

Podesavanja

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete spreciti ometanja na upravljackoj

jedinici aktiviranjem funkcije

zakljuCavanja tipki.

1.Dodirnite & dok se na ekranu ne pojavi
simbol .
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» Pojavi se simbol & i na ekranu podinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi, aktivira se
zakljuCavanje tastera. Kada se dodirne
bilo koja tipka dok je podeSeno
zakljuCavanie tipki, tajmer daje zvucni
signal i simbol & treperi.
Ako prestanete da dodirujete
tipku & pre nego $to odbrojavanje
zavréi, zakljuSavanje tipki se nece
aktivirati. Ako prestanete da
dodirujete tipku pre zavrsetka
odbrojavanja, zakljuCavanje tipki
se nece aktivirati.

Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zakljuCavanje tipki
aktivirano. Zaklju€avanie tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.

Isklju¢ivanje zakljucavanja tipki

1.Dodirnite @ dok sa ekrana ne nestane
simbol .

» Simbol & nestaje i zakljuSavanije tipki je

onemoguceno na ekranu.

Podesavanje alarma

Tajmer uredaja takode mozete da
koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
spremanije hrane.

Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za upozorenje. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u rerni u
odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, sat vam daje zvu¢no
upozorenje.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

1.Dodirnite £ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 4.
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2.® Podesite alarm pomocu /O tipki.

11 0
Q 0 1 S

4 6 0 N\ &

» Nakon podeSavanja vremena alarma,

simbol 2 ostaje upaljen i vreme alarma

pocinje da odbrojava. Ako su vreme

alarma i vreme Kuvanja postavijeni

istovremeno, na ekranu se prikazuje

krace vreme.

3.Po isteku vremena alarma, simbol £
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.

Isklju¢ivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodimite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na ekranu

se prikazuje tacno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodirnite £ dok se na ekranu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirujte tipku
© dok ne prikaze ,00:00“.

2.0} takode mozete otkazati alarm
dugim pritiskom na tipku.

Promena jacine zvuka

1.Dodirnite tipku % dok se na ekranu ne
pojavi simbol .
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2.Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki &
/. (b-01-b-02-b-03)
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3.Dodirnite tipku & da biste potvrdili, ili
¢e se podeSavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1.Dodirnite tipku % dok se na ekranu ne
pojavi simbol (.
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2.Podesite Zeljeni nivo osvetlienosti
pomocu tipki @/, (d-01-d-02-d-03
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» Dodimnite tipku % da biste potvrdili, ili
¢e se podeSavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.
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Promena taénog vremena

na vasoj remni; da promenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1.Dodirnite % dok se na ekranu ne
pojavi simbol (3.

2.Podesite tacno vreme dodirom na @

/O,

Q@@@iﬂ%ﬁ

3.Dodirnite tipku & ili € da biste
aktivirali polie za minute.

o 17

-
puyminy
2 N © #

4 .Podesite minute dana dodirom na ®

/.
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5.Potvrdite podeSavanje dodirom na
tipku € li €,

» Tadno vreme je podedeno i simbol O

nestaje sa ekrana.




E Opste informacije o pecenju

Ovaj odeljak sadrzi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnija podesavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca

podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

Opsta upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vreme i
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata rerme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim delovima namestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

® Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. Iz tog razloga, ove vrednosti
su date okvirno.

¢ Uvek izvadite neupotrebliene dodatke
iz rerne pre nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu
u rerni mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrednosti.

® /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvoda¢ dao za ostalo posude koje
koristite.

* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovaraju¢a za posudu u kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje kaji
Cete koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobre performanse pripreme
stavite hranu na preporucenu ispravnu
policu. Ne menjajte polozaj police
tokom pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
spoljni pribor za spremanje jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lepi i koje je otporno na toplotu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrevanije,
obavezno stavite hranu u rermu nakon
prethodnog zagrevanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ Metalni, keramicki i stakleni kalupi
produzavaju vreme kuvanja, a donja
povrsina peciva ne zagladuje
ravnomemo.

¢ Ako tokom kuvanja koristite papir za
kuvanje, na donjoj povrsini namirnica
moZze se primetiti malo smede boje. U
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ovom sludaju, mozda cete morati da
produzite vreme kuvanja za oko 10
minuta.

¢ \rednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasSim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrednosti.

e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kolaca

e Ako je kolag previse suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

* Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je lepliiv, koristite manju koli¢inu
te€nosti, smanijite temperaturu i
produzite vreme pecenja.

Saveti za pecenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mleka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca
od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pec€en, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa
i preko povrSine peciva da biste
postigli ravnomerno tamnu boju peciva.

¢ Pecite testo u polozaju i na
temperaturi prema vrednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu
prilikom narednog pecenja.

Tabela za spremanje peciva i hrane za pecenje

Kolagi u

Gorniji i doniji

plehu Jedan pleh Standardni pleh* grejac 3 180 30 ... 40
Kolagi u Kaliup za torte na Grejanje s
kalupu Jedan pleh Zi¢anom grilu™ ventilatorom 2 180 80...40
. N Gorniji i doniji
Jedan pleh Standardni pleh grejac 3 160 25...35
Modeli sa
. Zi¢anim
Jedan pleh Standardni pleh* Grgjanje s policama: 3 150 25...35
ventilatorom Modeli bez
Zi¢anih polica: 2
Sitni koladi lv;%deI! sa
o eamy: Modeli sa Zianim
2 ~Standardni Greanje s 150 p°"°a’zg: 25
2 plena 4 —Pleﬁlezz testgr  Ventilatorom 2-4 Mg:;n Modeli bez
siganin Zi¢anih polica:
polica: 30...45
140
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Okrugli kalup za
torte, pre¢nika 26 Gorniji i doniji

Jedan pleh cm sa stezaljom grejac 2 160 30 ... 40
Biskvit na zicanom grilu**
torta Okrugli kalup za
torte, precnika 26 Grejanje s
Jedan pleh cm sa stezalkom  ventilatorom 2 160 80...40
na zi¢anom grilu**
Jedan pleh Pleh za testa” Gog‘r'('aj'a%"”" 3 170 25 .35
Jedan pleh " Grejanje s
Keksici Pleh za testa ventilatorom 3 170 20...30
2 —Standardni Grejanje s
2 pleha . _P|e'rj1lezz ostar ventilatorom 2-4 170 25...35
Jedan pleh  Standardni pleh* Gog‘r'('aj'a‘éon" 2 200 35...45
) N Grejanje s
Peciva Jedan pleh Standardni pleh ventilatorom 2 180 35...45
1 —Standardni Grejanje s
2 pleha . —Pleﬂezz ostat ventilatorom 1-4 180 35...45
Jedan pleh  Standardni pleh* Gog‘r'('aj'a‘éon" 2 200 20 ... 30
Punjena  Jedanpleh  Standardni pleh® Vgﬁ:{g‘foﬁn 3 180 20 ... 30
pecha 2 —Standardni Grejanje s
2 pleha . —Pleﬂiz st ventilatorom 2-4 180 20... 30
Jedanpleh  Standardniplens GO I doni 3 200 30... 40
Celi hleb roac
) N Grejanje s
Jedan pleh Standardni pleh ventilatorom 3 200 30 ... 40
Stakleni/metalni Gornii | donii
Lazanje Jedan pleh  pravougaoni kalup r'eAaé ! 2ili 3 200 30...40
na zi¢anom grilu** 9el
Okrugli crni
metalni kalup, Gorniji i doniji
Jedan pleh precnika 20 cm na grejac 2 180 50...70
Pita od ZiCanom grilu™
jabuka Okrugli crni
metalni kalup, Grejanje s
Jedan pleh pre¢nika 20 cmna  ventilatorom 2 170 50...70
ZiCanom grilu™
Jedanpleh  Standardniplens GO I doni 2 2005 10... 20
Pizza 9rej a(f 0
Jedan pleh Standardni pleh* Fl;?zkz(;“a 3 250 8...15

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu ukljuceni u vas proizvod. Oni su komercijalno dostupni dodaci.
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Tabela na¢ina spremanja hrane za Eko grejanje s ventilatorom - radna

funkcija

¢ Ne menjajte temperaturu spremanja hrane nakon $to se spremanje zapocne u
Eko grejanje s ventilatorom - radna funkcija.

¢ Ne otvarajte vrata rerne dok spremate hranu u radnoj funkciji Eko grejanje s
ventilatorom. Ako se vrata ne otvaraju, unutrasnja temperatura je optimalno
podeSena radi ustede energije i moze se razlikovati od one prikazane na ekranu.

e Ne zagrevajte prethodno u rezimu Eko grejanje s ventilatorom

Sitni kolagi Jedan pleh Standardni pleh* 3 160 25...35
Keksici Jedan pleh Standardni pleh* 3 180 25...35
Peciva Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 45 ... 55

Punjena peciva Jedan pleh Standardni pleh* 3 200 35 ...45

* Ovi dodaci mozda nisu ukljuceni u va$ proizvod.
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Meso, riba i zivinsko meso e /a svaki centimetar debljine mesa je

Kljucéne tacke pecenja potrebno priblizno 4 do 5 minuta

e Pecenje celog pileta, curke i velikih pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja pre pecenja, poboljcace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse pecenja meso i ne cure kada se meso sece.

* Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu zi¢ane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostainoj posudi.

pecenije iste koli¢ine mesa bez kostiju.
Tabela za spremanje mesa, ribe i Zivinskog mesa

15 min.
Stek (celi) / Standardni Gorniji i doniji 250/max,
Prieni (1kg ~ edanplen pleh* grejac 8 Zzatim 180 ... 60...80
190
Jagnjeca . - . 15 min.
plecka (15~ Jedanplen  Sendardnt - Gomil) don 3 250/max, 110....120
2.0 kg) P 9el zatim 170
Zigani gril* A
o - " 15 min.
Jedanplen  Stvitejednu - Gormii i donj 2 250/max, 60 ... 80
posudu na grejac Zatim 190
donju policu
Zi&ani gril*
Przena piletina Stavite jednu Grejanje s
(1.8-2 kg) Jedan pleh posudu na ventilatorom 2 200 ... 220 60 ... 80
donju policu
Zi&ani gril* )
o 15 min.
Jedanpien  SLMCIRAN gy i vape 2 250/max, 60 ... 80
d%nju policu zatim 190
25 min.
Jedan pleh Standa[dm Gornii i qonjl 1 2§O/max, 150 ... 210
pleh grejac zatim 180 ...
Curka (5.5 kg) 251 ?r?in
Standardni . wr 250/max,
Jedan pleh pleh” Funkcija "3D 1 Zatim 180 .. 150 ... 210
190
Zigani gril*
Stavite jednu Gorniji i doniji
Jedan pleh posudu na grejac 3 200 20...30
Riba donju policy
ZiCani gril
Stavite jednu i e
Jedan pleh posudu na Funkcija "3D 3 200 20...30
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Ovi dodaci mozda nisu ukljuGeni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril

Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona

brzo potamni, ima lepu koricu i ne

isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i

kobasice su narocito pogodni za

grilovanje, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji deo
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Tabela za grilovanje

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vie moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji Ce se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grejaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite Zi¢anu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

Riba Zigani gril 4 250 20...25
Piletina u komadima Zigani gril 4 250 25...35
Cufte junetina) - 12 Zigani gril 250 20 ...30

komadici
Jagnjeci kotleti Zigani gril 4 250 20 ...25
Stek - (rezani) Zigani gril 4 250 25...30
Teledi kotleti Zigani gril 4 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
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Kuvanje uz pomoc pare

Opste informacije

¢ Kuvanje na pari moze se izvoditi samo
sa funkcijama kuvanja na pari
navedenim u uputstvu. Za funkcije
kuhanja uz pomoc pare pogledajte
odeljak "Radne funkcije rerne".

e Ako se u stolu za kuvanije predlaze
zagrevanje, obavezno stavite hranu u
pecnicu nakon zagrevanja. Vremena
navedena u trenutku zalivanja

Tabela za kuvanje na pari

pokazuju vreme proteklo nakon
predgrevanja.

¢ Tabela za kuvanje sadrzi preporuke za

kuvanje koje je testirao proizvodac.
Mozete odrediti kolicinu vode,
temperaturu, funkciju kuhanja uz
pomoc pare i vreme za kuvanje koje
nije navedeno u tabeli.

e Kuhajte uz pomoc pare sa jednim

plehom.

nakon
. Standardn  Funkcija prethodno
Celi hleb i pleh” wap 2 200 200 g 30 ...40 820
zagrevanja
Zi&ani gril*
Przena piletina Séi:te Funkcija 25 min.
p S_EK ) 'OSU " ..3D..' 2 250/max, 250 25 60..70 2000
Gekg posuc zatim 190
na donju
policu
Krmenadla(Jeda Standardn  Funkcija
n komad) i pleh” wap 3 180 250 15 40 ...55 1000
Jagnjeca nakon
potkolenicasa ~ oandardn - Funkciia g 170 2504250 prethodno g4 419 2000
povréem i pleh sb 9
zagrevanja
nakon
Domaca krofna Stgndar*dn Flﬂnkciua 3 180 100 prethodno o5 35 1200
s kvascem i pleh 3D g
zagrevanja
o Standardn  Funkcija pre
Cizkejk i pleh” wap 3 120 150 Zagrevania 50 ... 60 1450
nakon
o Standardn  Funkcija prethodno
Pileci batak i pleh” wap 3 200 150 g 25...35 800
zagrevanja
. . Standardn  Funkcija
Peceni krompir i pleh” u3pr 3 190 150 25 45 ...55 500
nakon
Hleb sa Standardn  Funkcija prethodno
hamburgera i pleh” wap 3 180 150 g 20 ...30 800
zagrevanja
nakon
Losqs s Stgndar*dn Ftﬂnkciua 3 180 100 prethodno o5 .35 500
povréem i pleh 3D g
zagrevanja

* Ovi dodaci moZzda nisu ukljuceni u va$ proizvod.

** OznaGava vreme proteklo nakon prethodnog zagrevanja.

*** Na pola vremena spremanja dodajte jo§ 250 ml vode.
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Testna jela
Jela u ovoj tabeli pripremliena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.

Tabela na¢ina spremanja testne hrane

Jedan pleh Standardni pleh donii grejac 3 140 20...30
Pecivo Jedan pleh Standardni pleh* \(/ir:{i:tjgrz Mogg::(f;:;?%mm 140 15...25
(slatki P P - Modeli bez
kolagic) Zi¢anih polica: 2
) N Grejanje s
opleha 2 Standardnipleht o atoro 2-4 140 15...25
4-Pleh za testa m
. . Gormnii i
Jedan pleh Standardni pleh donji arejads 3 160 25...35
Grejanje s Modeli sa zi¢anim
) N : policama: 3
Jedan pleh Standardni pleh ventﬂitoro Modeli bez 150 25...35
Sitni ZiGanih polica: 2
itni n n
Kolagi Modeli sa Modeli sa
Zi¢anim Zi¢anim
. ) . Grejanje s policama: policama: 25 ...
2 pleha 2 fﬁggiﬁgg’:ﬁ ventilatoro 2.4 150 40
m Modeli bez Modeli bez
Zi¢anih Zi¢anih polica:
polica: 140 30...45
Okrugli kalup za torte,
pre¢nika 26 cm sa Gorniji i
Jedan pleh stezaljkom na zi¢anom  doniji grejac 2 160 80...40
Biskvit grilu**
torta Okrugli kalup za torte, Grejanje s
pre¢nika 26 cm sa ;
Jedan pleh stezaljkom na #icanom ventﬂitoro 2 160 30 ...40
grilu™*
Okrugli crni metalni Gornii i
Jedan pleh  kalup, pre¢nika 20 cm donii r]eAaé 2 180 50...70
Pita od na zi¢anom grilu** I grey
jabuka Okrugli crni metalni Grejanje s
Jedan pleh  kalup, pre¢nika 20 cm  ventilatoro 2 170 50...70
na zi¢anom grilu** m

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.

Gril

iCani gri 3
Zigani gril 4 250 20...30

ostirani hleb
Cufte (junetina) - 12
komadici
Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije o CiScenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ Ne primenjujte deterdzente direktno
na vruce povrsine. To moze da
prouzrokuje tvrdokorne mrlje.

e Uredaj treba temeljito odistiti i osusiti
nakon svakog kori§cenja. Na taj nacin
se lakSe uklanjaju ostaci pecenja, Cime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja. Tako se
produzuje trajnost uredaja i smanjuju
se Cesti problemi.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

* Neki deterdzenti ili sredstva za
Cis¢enje mogu ostetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &iscenje, kreme za Cigcenje,
sredstva za otklanjanje kamenca ili
ostre predmete tokom &iscenja.

¢ Nije potrebno posebno sredstvo za
¢is¢enje nakon svake upotrebe.
Uredaj oCistite sapunom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom od
mikrovlakana.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

¢ Nijedan deo uredaja ne perite u masini
za pranje suda.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

¢ Nerdajuce ili inoks povrsine mogu
promeniti boju tokom vremena. To je
normalno. Nakon svakog rada, ocistite
deterdzentom prikladnim za nerdajucu
i inoks povrsinu.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Cis¢enje ovakvih delova uredaja
prikladnim za povrsine od inoksa i
pazite da briSete samo u jednom
pravcu.

e Smesta odstranite mrlje od kamenca,
ulja, Skroba, mleka i proteina na
nerdajucim inoks i staklenim
povrsinama. Mrlie mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine

¢ Nakon svake upotrebe, povrsine od
emajla ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

e Ako vas$ proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
giscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte odeljak
,Jednostavno &igcenje parom*)

e Za tvrdokorne mrlie moZze se koristiti
sredstvo za &igcenje rerne i grila koje
se preporucuje na intemnet stranici
vaseg proizvoda i sunder za CiScenje
koje ne ostavlja ogrebotine. Ne
koristite neko drugo sredstvo za
giscenje reme u tom sludaju.

¢ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se peénica ohladi. Cigcenje na vrucim
povrSinama izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
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emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

e KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
pecnice se ne smeju Cistiti.

e KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi i
pocinju sjaijiti kada je povrSina
zasicena uliem, u tom sludaju
preporuCuje se zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugace od tvrdog metala i
abrazivne materijale za icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Uredaj oCistite deterdZzentom za pranje
suda, toplom vodom i mekom krpom
od mikrovlakana namenjenom za
staklene povrSine i osusite suvom
krpom od mikroviakana.

* Ako posle gigcenja ima ostataka
deterdzenta, obriSite ih hladnom
vodom i osusite mekom krpom od
mikrovlakana. Preostali ostaci
deterdzenta mogu oStetiti staklenu
povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osusene na staklenoj povrsini ne treba
ocistiti nazubljenim nozevima, zicanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlie od kalcijuma (Zzute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
sunderom nanesite sredstvo za
Ciscenje na mrlju i sacekajte duze
vreme da adekvatno odreaguje. Zatim
ocistite staklenu povrsinu viaznom
krpom.

® Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

40/5B

Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

¢ Ocistite plastiCne delove i obojene
povrsine deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.

¢ Budite ubedeni da spojevi delova
uredaja ne ostanu vlazni i sa njih
uklonite deterdzent. U suprotnom se
na tim spojevima moze pojaviti
korozija.

Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije

drugacije navedeno, dodatke

isporuc¢ene uz uredaj ne perite u masini

za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

e Prilikom &igcenja tabli s kontrolnim
dugmetom, obrisite tablu i dugmad
vlaznom mekom krpom i osusSite
suvom krpom. Ne uklanjajte dugmad i
zaptivke ispod da biste ocistili
kontrolnu tablu. Na taj naCin mozete
o8tetiti kontrolnu tablu i dugmad.

e Tokom ¢is¢enja plo¢a od inoksa sa
kontrolnim dugmetom nemojte koristiti
sredstva za CiSc¢enje inoksa oko
dugmadi. To moze da izbrise
indikatore oko dugmadi.

¢ Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanie tipki pre Sigcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete nepropisno
odabrati.



Ciscenje unutrasnjosti rerne
(povrsSina za spremanje

hrane)
Sledite korake &iscenja opisane u
odeliku ,Opste informacije o
giscenju* prema tipovima povrsine u
vasoj rerni.
Ciscenje stranica rerne
Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim li katalitickim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima katalitiCku stranicu, pogledajte
informacije u odeljku ,Kataliticki zidovi*.
Ako je vas proizvod model sa ziCanim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite
&iscenje kako je opisano u odeliku
,Opéte informacije o &iscenju” prema
vrsti bo¢nog zida.
Da biste uklonili bo¢ne Zi¢ane
police:
1.UKlonite predniji deo ziCane police
poviaCenjem na bocni zid u
suprotnom smeru.
2.Povucite zi€anu policu prema sebi da
biste | kinuli

. e ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosledom.

Ciséenje rezervoara vode na dnu
pecnice.
U zavisnosti od uCestalosti postupaka
&iscenja parom u slugaju lakog
spremanja hrane na pari i tvrdoce vode
koja se koristi, na dnu pecnice se mogu
pojaviti fleke od kamenca.
Da biste uklonili kamenac koji se
moze pojaviti u rezervoaru za vodu na
dnu peénice nakon postupaka
GiS¢enja parom nakon lakog
spremanja hrane na pari, posle svaka
2 ili 3 kori8c¢enja:
1.Dodajte 350 cm3 bijelog sirceta
(kiselost sir¢eta ne sme biti veca od
6%) u rezervoar za vodu na dnu

2.Sacekajte najmanje 30 minuta da
sircet otopi ostatke kamenca na
sobnoj temperaturi.

3.Ocistite rezervoar za vodu mekom
vlaznom krpom i posusite suvom
krpom.

Za &i8cCenje rezervoara za vodu na
dnu pecnice nemojte koristiti
sredstva za &iscenje koja sadrze
kiseline ili hlor. Nemojte strugati
kamenac koji se moze stvoriti u
rezervoaru za vodu na dnu
pecénice. Dno proizvoda ce se u
suprotnom ostetiti.
Da bi se povecala efikasnost &idcenja
kamenca koji se moze pojaviti u
rezervoaru s vodom na dnu rerne,
nakon svakih 10 upotreba pored gore
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navedenih koraka za uklanjanje
kamenca:

[zaberite radnu funkciju u kojoj je aktivan
doniji grejac i neka rerna radi 2-3 minuta
na 100 °C. Nakon toga iskljucite rernu i
isprskajte sredstvom za CiScenje
unutrasnjosti reme i grila, koje je
preporuceno na internet stranici robne
marke vasSeg proizvoda, u rezervoar s
vodom na dnu rerne i ostavite da stoji 5
minuta. Posle 5 minuta obriSite rezervoar
s vodom na dnu reme viaznom krpom
od mikrofibera i osusite.

Jednostavno parociséenje
Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
va8eg modela.
Omogucava jednostavno &iscenje jer
prljavstinu (koja nije tvrdokorna)
omeksSava para koja se formira unutar
rere i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.Izvadite sve dodatke iz rerne.
2.Pritisnite rezervoar za vodu koji se
prikazuje na kontrolnoj tabli vase rerne
da biste uklonili rezervoar. U rezervoar
napunite 200 ml vode.

Nemojte koristiti destilovanu ili
filterisanu vodu. Koristiti samo
flaSiranu vodu. Nemojte dodavati
rastvore koji su zapaljivi, sadrze
alkohol ili Evrste Cestice u
rezervoar za vodu

3.Postavite rezervoar za vodu na mesto i
gurnite ga unutra. Voda pocinje da
puni bazen na dnu reme.

4.Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
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vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze
biti vode ili viage. Nakon upotrebe,
ovaj kanal bazena odistite vlaznom

v

krpom, a zatim ga osusite.

5.Podesite rernu na rezim jednostavnog
parodi&cenja i ukljudite je na 100°C
tokom 20 minuta.
Odmah otvorite vrata i obriSite
unutrasnju povrsinu rerne vlaznim
sunderom ili krpom. Kada otvorite vrata,
para ce izaci. Ovo moze stvoriti rizik od
opekotina. Budite oprezni prilikom
otvaranja vrata rerne.
Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
giscenje tvrdokorne prijavstine i obrisite
je suvom krpom.
Tokom rezima lakog &igcenja
parom, voda koja se nalazi u
bazenu na dnu pecnice da
omeksa blago stvorene ostatke /
nedistoce unutar $upljine pecnice
isparavace i kondenzovati se u
Supljini rere i unutrasnjem staklu
vrata pecnice, pa voda moze
kapati kada se vrata pecnice
otvore. Obrisite kondenzaciju ¢im
se otvore vrata reme.

Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *Mozda nije dostupno kod
vaseg modela. Nakon kondenzacije u
rerni, u bazenu ispod pecnice moze biti
vode ili vilage. Nakon upotrebe, ovaj
kanal bazena odistite viaznom krpom, a
zatim ga osusite.



Ciséenje vrata rerne

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih odistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»okidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima rerme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusite suvom krpom.
Staklo obriSite siréetom, a zatim isperite
kkao biste uklonili ostatke kamenca koji
se mogu pojaviti na staklu rerne.
Skidanje vrata rerne
1.Otvorite vrata rerne.
2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne i
leve strane na vratima tako $to ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.
Tip Sarke (A), (B), (C) varira u zavisnosti
od modela proizvoda. Donje slike

prikazuju kako se otvaraju sve vrste Sarki.

(A) Sarke su dostupne u normalnim
tipovima vrata.

(B) sarke tipa dostupne su kod tipova
vrata sa mekim zatvaranjem.

Sarke tipa (C) dostupne su u mekim
tipovima vrata koja se otvaraju /
zatvaraju.

Brava sa Sarkama - zatvoreni polozaj
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Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerme u poluzatvoren
polozaj.
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4.Skinite vrata tako Sto ¢ete ih izvudi
naviSe da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutrasnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe Cis¢enja.
1.Otvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni deo priévrscen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao $to je prikazano na slici, malo
podignite staklenu plocu s unutrasnje
strane (1) prema ,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B“.



1 Staklena plo€a sa unutrasnje strane

2* UnutraSnja staklena plo¢a (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako vas proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakoseni ugao staklene ploCe tako da
nalegne u zakoSeni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako vas proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti priévréceno na
plastiéni prorez najblizi staklenoj plogi
s unutrasnje strane (1).

6.Prilikom ponovnog poslavijanja
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
Od klju€nog je znaaja da donji uglovi
staklene plo€e s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.

7.Gumite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".

Ciscenje sijalice u rerni

U slucaju da se staklena povrsina sijalice

u remi postane zaprlja; odistite je

deterdzentom za pranje posuda, toplom

vodom i mekom krpom ili sunderom i

osusite suvom krpom. U slucaju kvara

sijalice u remni, moZzete zameniti sijalicu

prema postupku opisanom u sledec¢em

odeljku.

Zamena sijalice u rerni

A0p§ta upozorenja

Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljuCen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbedli rizik od strujnog
udara. Vruce povr§ine mogu izazvati
opekotine!

V tejto rdre sa pouziva Ziarovka s
vykonom mensim ako 40 W, vyskou
mensou ako 60 mm, priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou
ziarovkou s objimkou typu G9 s
vykonom mensim ako 60 W. Lampy su
vhodné na prevadzku pri teplotach nad
300 ° C. Lampy do rury je mozné ziskat
od autorizovaného servisného zastupcu
alebo technika s licenciou.

Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fiziCke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu
sijalicu:

1

.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecuci ga u

smeru suprotnom od kazaljke na satu.
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3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zaStitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu

sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.UKlonite ZiCane police kao sto je
opisano.
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3.Srafcigerom podignite zastitno staklo

sijalice.

4.Ako je sijalica vase reme tipa (A)

prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao $to je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite

ziCane police.



£} Resavanje problema

Konsultujte oviascenog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da reSite problem iako ste primenili instrukcije u
ovom delu. Nikada ne pokuSavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru

¢ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

. Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije
Kv.

. Osigurac je pokvaren ili je iskocio. >>> Proverite osiguraCe u razvodnoj kutiji. Ako
Je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuCen u uzemljenu uticnicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipku, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vreme.

* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ak ) [

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vreme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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