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Drogi kliencie,

przed uzyciem urzadzenia zapoznaj si¢ z instrukcja obstugi.

Dziekujemy za wyboér urzadzenia Beko. Chcemy, aby urzadzenie to, wyprodukowane
w wysokiej jakosci i technologii, oferowato najlepszg wydajnos¢. Aby to umozliwic,
uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje obstugi i wszelkie inne dokumenty dostarczone
przed uzyciem urzadzenia i zachowaj je jako odniesienie. Przekazujac urzadzenie
innemu uzytkownikowi, nalezy dotgczy¢ réwniez niniejszg instrukcje obstugi. Postepuj
zgodnie z instrukcjami, biorgc pod uwage wszystkie informacie i ostrzezenia zawarte w
instrukcji obstugi.

Pamietaj o wszystkich informacijach i ostrzezeniach zawartych w instrukciji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swoje urzgdzenie przed zagrozeniami, ktdre moga
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc urzadzenie innemu uzytkownikowi, nalezy
dotgczy¢ réwniez ninigjsza instrukcje obstugi.

Instrukcja obstugi zawiera nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze spowodowac $Smier¢ lub obrazenia.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze spowodowaé szkody materialne w produkcie lub
jego otoczeniu

&ZagroZenie, ktére moze spowodowac oparzenia w wyniku kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

0 Wazne informacije lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania

@‘ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Pulawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktdre pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli urzadzenie zostanie
przekazane komus innemu
do uzytku osobistego lub do
uzytku z drugiej reki, nalezy
rowniez przekazac instrukcje
obstugi, etykiety oraz inne
istotne dokumenty i czesci.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody,
ktore moga wystgpi¢ w
przypadku nieprzestrzegania
tych instrukciji.

 Nieprzestrzeganie tych
instrukcji spowoduje
uniewaznienie udzielonej
gwarancji.

« & Prace montazowe i
naprawcze nalezy zawsze
zlecacC producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wyznaczonej
przez firme importera.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« & Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych
elementow urzadzenia, chyba

4PL

ze jest to wyraznie okreslone
w instrukcji obstugi.

« £ Nie dokonuj modyfikagji
technicznych urzgdzenia.

A Przeznaczenie

 TO Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego.
Nie jest ono przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

« Nie wolno uzywac tego
urzadzenia w ogrodach, na
balkonach lub w innych
miejscach na zewnatrz.
Urzadzenie to jest
przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach
pracowniczych sklepow, biur
i innych Srodowisk pracy.

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie
to powinno by¢ uzywane
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,

osO6b wymagajacych

szczegolnego traktowania i

zwierzat domowych

« Niniejsze urzgdzenie moze
by¢ uzytkowane przez dzieci
w wieku co najmniej 8 lat i



przez 0soby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania go w
bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia
byty zrozumiate.

» Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenie i konserwacja
nie powinny by¢ wykonywane
przez dzieci, chyba ze ktos je
nadzoruje.

« Niniejsze urzadzenie moze
byC uzytkowane przez osoby
0 obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania go w
bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc¢, ze nie bedg sie one
bawiC urzadzeniem.

« Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

» Obro¢ uchwyty garnkow i
patelni na bok blatu, aby
dzieci nie mogty ich chwycicC i
poparzyC sie.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
urzadzenia sg gorgce.
Trzymaj dzieci z dala od
urzadzenia.

¢ Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Podtgcz urzadzenie do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywaj
urzadzenia bez uziemienia
zgodnego z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub ztgcze
elektryczne urzgdzenia
powinny znajdowac sie w
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tatwo dostepnym miejscu
(tam, gdzie ptomien ptyty nie
bedzie miat na nie wptywu).
Jesli nie jest to mozliwe,
powinien istnie¢ mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
urzadzenie jest podtaczone,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

» Urzgdzenia nie wolno
podtaczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

» Poditacz urzgdzenie do
gniazdka, ktore spetnia
wartosci napiecia i
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowse.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za urzadzeniem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

« Uzywaj tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub kabli
posrednich.
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« W przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego musi
on zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importera w celu
unikniecia ewentualnych
zagrozen.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem odtgcz
urzadzenie od sieci.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owinac je
folig bgbelkowg lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Urzadzenie nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomocyg
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czescii samo
urzadzenie zabezpieczyC
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogdlny wyglad
urzadzenia pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montaal

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli urzadzenie jest



uszkodzone, nie wolno go
zamontowac.

« Nie montuj urzgdzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Utrzymuj otoczenie
wszystkich kanatow
wentylacyjnych urzadzenia
otwarte.

ABezpieczer’lstwo

uztkowania

« Upewnij sig, ze urzadzenie
jest wytgczone po kazdym
uzyciu.

« Jesli nie bedziesz uzywac
urzadzenia przez dtuzszy
czas, odfgcz go lub wytacz
bezpiecznik ze skrzynki
bezpiecznikow.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« OSTRZEZENIE: Jesli
powierzchnia piekarnika jest
peknieta nalezy odtgczyC
urzadzenie od zasilania, aby
unikngC ryzyka porazenia
pradem.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny
sytuacii lub koordynacja sg
zaburzone przez spozycie
alkoholu i / lub narkotykow.
Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

Zeliwo, aluminium lub
naczynia kuchenne z
uszkodzonymi/szorstkimi
dolnymi czesciami mogg
doprowadzi¢ do zarysowania
szklanej powierzchni.
Podczas wyjmowania naczyn
nalezy podnosi¢ pojemniki,
nie przesuwac po
powierzchni.

Cisnienie par z powierzchni
piekarnika i wilgo¢ moga
powodowac przesuwanie sie
garnka lub przeskakiwanie. Z
tego powodu nalezy upewnic
sie, ze dno garnka i
powierzchnia kuchenki sg
zawsze suche.
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» Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

Nie uzywaj urzadzenia bez
filtra zatrzymujacego olej. Nie
wyimuj filtrow podczas pracy
urzadzenia. Ze wzgledow
bezpieczenstwa w filtrach
oleju i plastikowych
elementach
zabezpieczajacych przed
plynami stosowany jest
przetgeznik magnetyczny.
Urzadzenie nie bedzie
dziatato bez montazu tych
czescl,

Nie pozostawiaj kuchenki bez
nadzoru podcezas
przyrzadzania smazonyceh
potraw, oleje moga sie
zapali¢ podczas smazenia, a
goracy olej moze
spowodowad pozar, Diatego
zwracal uwage na ubrania i
zastony.

Jesli czyszezenie nie zostanie
wykonane w odpowiednim
crasie, okap moze stwarzad
ryZyKo pozaru.

Jezel podcezas uzywania
okapu kuchennego z ptyig
kuchenng jednoczesnie
uzywane sg urzadzenia
gazowe lub inne urzgdzenia
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spalajgce paliwo, w
pomieszczeniu musi by¢
zapewniona odpowiednia
wentylacia. (nie dotyczy
urzadzen, kidre
odprowadzaja powietrze z
powrotem do pomieszcezenia),
Urzadzenia spalajgce gaz lub
ole] opatowy, takie jak
grzejniki pokojowe, kidre
znajdujg sie w tym samym
srodowisku z wentylacis,
musze by¢ calkowicie
odizolowane od spalin tego
produktu lub musza by¢
hermetyczne.

Jezel w otoczeniu znajduje
sle inne urzgdzenie pracujgce
na ole] opatowy ub paliwa
gazowe, wymagana jest
odpowiednia wentylacia
otoczenia.

Jezeli w tym samym
otoczeniu z wentylacia
znajduje sie inne urzadzenie
zasilane energia inng niz
energia eleklryczna,
podcisnienie w
pOMieszezeniu POWINNG
Wynosic co najwyzej 0,04
mibar, aby spaliny z innego
urzagdzenia nie byly wciggane
przez wentylacie do
pomieszezenia.



® Nie nalezy podigczac do
przewodow kominowych z
podigczeniem do pieca
Qrzewczego, przewodow
kominowych, z kidrych
odprowadzane sa gazy
odliotowe lub przewodow
kominowych o wznoszacym
sie ptomieniu. Nalezy
przestrzegad lokalnych
przepisow dotyczageyceh
oczyszcezania odptywu,

s Nasgza firma nie ponosi
odpowiedzialnoscl za
problemy wynikajgee z
nieprzestrzegania
kKtoregokolwiek z powyzszych
osirzezen,

e [sthigje ryzyko pozary, jesli
czyszezenie nie zostanie
przeprowadzone zgodnie z
instrukacia.

o Przy normalnym uzytkowaniu
zaleca sie czyszeozenie filtra
raz w miesiacu.

« Temperatura urzgdzenia
moze byC wysoka. Nie
orzechowu fatwopalnych
przedmiotow lub pojemnikow
z aerozolem w szufladach
bezposrednio pod phytg
Qrzewcza.

AOstrze?Bnia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy zarowno urzadzenie,
jak i dostepne czesci
nagrzewaja sie. Nalezy
zachowac 0stroznosc i
unikaC dotykania urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarem: Nie ktadz na ptycie
zadnych materiatow do
przechowywania.

AUz'ycie akcesoriéw

« OSTRZEZENIE: Nalezy
uzywac tylko opakowania
przeznaczonego do
przechowywania w
piekarniku zaprojektowanego
przez producenta lub
wyprodukowanego zgodnie
ze standardami okreslonymi
przez producenta.

9PL



Niewtasciwe opakowanie
przechowywane w piekarniku
moze byC przyczyng
wypadkow.

ABezpieczeﬁstwo

pieczenia

« OSTRZEZENIE: Proces
gotowania musi by¢
obserwowany.
Krotkoterminowe procesy
gotowania muszg byc stale
obserwowane.

« OSTRZEZENIE: Podczas
gotowania na oleju statym lub
ptynnym, niebezpieczne jest
pozostawienie ptyty
grzewczej bez nadzoru, co
moze spowodowac pozar.
NIGDY nie probuj gasi¢ ognia
wodg; Odtgcz urzadzenie od
sieci, a nastepnie zakryj
ptomienie pokrywa lub ostong
przeciwpozarowg (itp.).

» Zachowaj ostroznosc¢
stosujac napoje alkoholowe
w swoich potrawach. Alkohol
paruje w wysokich
temperaturach i moze
spowodowac pozar,
poniewaz moze zapali€ sie w
kontakcie z gorgcymi
powierzchniami.
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A Bezpieczenstwo
wentylacji
¢ Niebezpieczenstwo zatrucial

Podczas pracy urzadzenia
powietrze jest pobierane z
calego domu. W przypadku
braku odpowiednig]
wentylacii, nastepuie
przeplyw powietrza, a
odpady | toksyczne gazy
uwalniane w wyniku spalania
w domu sg ponownie
wcehianiane. Nie uzywaj
urzgdzenia razem z
urzadzeniami, kiore
zapewniajg cyrkulacie
powietrza i mogg wydzielac
toksyczne gazy (piecyki na
drewno, gaz, olej i wegiel,
kotly, boilery itp.).

e Nalezy zleciC sprawdzenie

przez uprawnione osoby, czy
system wentviacyjny |
kominowy budynku jest
odpowiedni.

AP’fyta indukcyjna
« Elektrycznie sterowane pola

grzewcze piekarnika sg
wyposazone w
zaawansowana technologie
»ndukcyjng”. W strefach ptyty
indukcyjnej, ktore
0SzCzedzajg czas i energie,



nalezy uzywac naczyn
przystosowanych do
gotowania indukcyjnego; w
przeciwnym razie strefa ptyty
grzejnej nie bedzie dziatac.
Aby uzyskac szczegotowe
informacje, zobacz sekcje
»WybOr naczynia”. ,
Poniewaz kuchenka
indukcyjna wytwarza pole
magnetyczne, moze to miec
szkodliwy wptyw na osoby
korzystajace z urzgdzen
takich jak rozruszniki serca
lub pompy insulinowe. Zaleca
sie zachowanie odlegtosci co
najmniej 00 cm od wigczong|
pivty indukcyine], poniewaz
pole elekiromagnetyczne
moze wplywad na ustawienia
stymulatora.

Po uzyciu wytacz ptyte na
panelu sterowania, nie
polegaj na czujniku garnka.
Metalowe przedmioty, takie
jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki nie powinny byc¢
umieszczane na powierzchni
ptyty, poniewaz moga sie
nagrzac.

Metalowe przedmioty
przechowywane w
szufladach pod piekarnikiem
mogq sie nagrzewac
podczas dtugiego i

intensywnego uzytkowania.
Nie nalezy przechowywac
metalowych przedmiotow w
szufladach pod piekarnikiem.

« Nie umieszczaj na kuchence
indukcyjnej produktow
elektronicznych, takich jak
telefony komorkowe, tablety,
komputery. Twoje urzgdzenie
moze byC¢ uszkodzone.

A Bezpieczenstwo

konserwaciji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
urzadzenia nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nigdy nie myj urzadzenia,
spryskujac go lub polewajac
woda! Istnieje ryzyko
porazenia pragdem!

« Nie uzywaj myjek parowych
do czyszczenia urzadzenia,
poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

» SOI, resztki cukru na dnie
naczynia lub drobinki na
powierzchni szylby moga
powodowac zarysowanie |
pekanie szkia. Przed
umieszczeniem naczynia
nalezy upewnic, ze spod jest
czysty. Powierzchnie
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szklano-ceramiczng nalezy
utrzymywac w czystosci.

» Podczas wyjmowania filtra
oleju z urzadzenia na dole
moze wystapi¢ gromadzenie
sig cieczy spowodowane)
kondensacia. Podczas
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wyjmowania filtra do
czyszozenia po ugotowaniu,
wazne jest dia ulatwienia
czyszezenia, aby ten piyn byt
pobierany bez rozlewania sie
do urzagdzenia.



H Warunki srodowiskowe

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadow
Niniejszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu

== Europejskiego i Rady
(2012/19/UE). Urzadzenie
posiada symbol klasyfikacii
zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).

urzadzenie zostato wyprodukowane z
wysokiej jakosci czesci | materiatdw,
ktdre moga by¢ ponownie uzyte i nadaja
sie do recyklingu. Dlatego nie nalezy
wyrzucac zuzytego urzgdzenia wraz z
normalnymi odpadami domowymi i
innymi po zakoriczeniu uzytkowania.
Zanies$ urzadzenie do punktu zbidrki w
celu recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. O punkty zbiorki
mozesz zapyta¢ administracje lokalng.
Witasciwa utylizacja urzadzenia pomaga
zapobiegac¢ negatywnym skutkom dla
Srodowiska i zdrowia ludzi.

Zgodno$é z dyrektywg RoHS:
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg Parlamentu Europejskiego i
Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i
zakazanych materiatéw, podanych w tej
dyrektywie .

Informacje o opakowaniu

e Opakowanie urzadzenia jest
wytwarzane z materiatdw nadajgcych
sie do recyklingu zgodnie z naszymi
krajowymi przepisami ochrony
Srodowiska. Nie wyrzucaj odpaddw
opakowaniowych razem z odpadami
domowymi ani innymi odpadami,
oddaj je do punktéw zbidrki
materiatdw opakowaniowych
wyznaczonych przez wiadze lokalne.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Le informazioni sull'efficienza energetica

secondo EU 66/2014 possono essere

trovate sulla scheda prodotto fornita con

il prodotto. Ponizsze wskazdwki

pomoga uzywac urzgdzenia w Sposob

ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ Uzywaj garnkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiece;
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj powierzchnie pieca i dna
garnkow w czystosci.
Zanieczyszczenia zmniejszaja
przenoszenie ciepta miedzy obszarem
gotowania a dnem garnka.
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E] Twoje urzadzenie

Wprowadzenie produktu

Szklana powierzchnia do gotowania
Strefa ptyty indukcyjne;

Dolna obudowa

Zespdt wentylacyiny

Doina pokrywa

O~ =
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Komora zbiorcza cieczy
przelewowe]

Strefa ptyty indukcyjne;
Filtr waglowy

Filtr oleiu



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tgj czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
urzagdzenia. Moga wystepowad réznice w rysunkach i niektérych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Sterowanie plyta grzewcza

Ho a5 29 & o

He 5 _5..24 i

Przyciski i symbole

: Kontrolka informujgca o
e nacisnieciu odpowiedniego
przycisku
: Przycisk Wiacz/ Wytacz
: Symbol blokady przyciskéw
: Plyta grzewcza z kluczem
kombinowanym o duzej
powierzchni
: Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk
ustawienia wysokiej mocy
(wspomagania)
: Przycisk blokady czyszczenia
: Przycisk wytacznika
© czasowego
+

X INCIS)

»
[c=]

=3
f—-]

: Przycisk zwigkszania
wytgcznika czasowego
: Przycisk zmniejszania
wytgcznika czasowego
* Zalezy od modelu produktu. Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Ho 5 Semmd Al

l I

|
1 2 3
Wyswietlacz strefy plyty grzewczej
1 Temperatura - wskadnik poziomu
natezenia przeplywu odpowiedniel
ovly Qreewcrs)
Temperalura - strefa ustawienia
poziomu natezenia przeplywu

BEE. -

. % B He :ic..i 9
5 Ho s__s..24

3 Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk ustawisnia
wvookm; mocy (wspomagania)

5
E
AHE: - © -
1

e
Ekran wytacznika czasowego
1 Wskaznik wytacznika czasowego.
2 Przycisk zmniejszania wytgcznika
czasowego
3 Przycisk wylgcznika czasowego
4 Przycisk zwigkszania wytacznika
czasowego

5 Symbol wytgcznika czasowego

6 Dioda LED aktywnosci wytacznika
Cczasowego na danej plycie grzewczej

LI,

El'l‘%
@
1l i 34§

Wyswietlacz wentylacji

1 Wskaznik poziomu wentylaci

2 Pole ustawienia poziomu wentylaci

3 Przycisk wspormagania

4 Przyeisk rybu automatyczne
wentylacy
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Ogodlne informacje o
kuchence
1 2

5 4 3

—_

Lewy tylny - strefa ptyty indukcyjne;
2 Prawy tylny - strefa ptyty indukcyjnej
3 Prawy przedni - strefa ptyty
indukcyjnej
4 Srodek - Wentylacja
5 Lewy przedni - strefa ptyty
indukcyjnej
Twoja kuchenka jest wyposazona w
phyty grzewcze o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Te powierzchnie
mozna eksploatowac jako niezalezne od
siebie pojedyncze ptyty grzewcze. Dla
tych ptyt grzewczych mozna aktywowac
funkcje kombinacji i przeksztatcic je w
jedng powierzchnie do gotowania w
duzych garmkach. Uzywanie
odpowiednich gamkow dla tych ptyt
oraz funkgji taczenia zostato opisane w
rozdziale ,Obstuga kuchenki”.
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__ ecyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szer/glebokosd) 223,5 mm/ 600 mm/ 520 mm

Wymiary montazowe kuchenki

(szerokosé / glebokosd) 560 (+2)mm /490 (+2)mm

Napiecie / Czestotliwosé 1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
Typ i przekrd) kabla min, HOSV2V2-F 4 x 2,5 mim?

zastosowany/odpowiedni do urzadzenia
Catkowite zuzycie energii

maks. 7,4 KW

ewy tyiny trefa ptyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm
Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Lewy przedni Strefa ptyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm
Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Prawy przedni Strefa ptyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm
Zasilanie 2200 W/wspomaganie: 3100 W
Prawy tylny Strefa ptyty indukcyjnej
Wymiary 180x210 mm

Moc ssania B30 mn

Wysokos$¢ ptyty podana w tabeli technicznej jest dolng wysokoscia obudowy
urzagdzenia.

W celu poprawy jakosci urzadzenia specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowa¢ doktadnie
do konkretnego urzadzenia.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentaciji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sig roznic.
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Bl Przeznaczenie

Przed rozpoczeciem korzystania z

urzadzenia zaleca sie wykonanie

ponizszych czynnosci, odpowiednio w

ponizszych sekcjach.

Czyszczenie wstepne

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wytrzyj powierzchnie urzadzenia
wilgotng szmatkg lub gabkg i wytrzyj
szmatka.

18PL

UWAGA:

Niektore detergenty lub
srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie
uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéow do
czyszczenia, kremow ani
ostrych przedmiotdw.



B Korzystanie z kuchenki

Ogolne informacje na temat
uzytkowania piyty

Ostrzezenia ogdine

¢ Nie pozwdl, aby jakiekolwiek
przedmioty spadty na piekarnik. Nawet
mate przedmioty, takie jak solniczka,
moga uszkodzi¢ piekarnik. Nie uzywaj
peknietych piekarnikéw. Woda moze
przedostac sie przez te pekniecia i
spowodowac zwarcie. Jesli
powierzchnia jest w jakikolwiek
sposob uszkodzona (np. widoczne
pekniecia), w celu zmniejszenia ryzyka
porazenia pradem nalezy najpierw
wytaczy¢ bezpiecznik, a nastepnie
odtaczy¢ urzadzenie i wezwad
autoryzowany serwis.

¢ Nie uzywaj na ptycie niewywazonych i
tatwo przechylajgcych sie naczyn.

¢ Nie podgrzewaj pustych naczyn i
garnkow. Garnki i urzadzenie moga
ulec uszkodzeniu.

e Zawsze wytgczaj palniki ptyty
grzewczej po kazdorazowym uzyciu.
¢ Eksploatacja ptyty grzejnej bez gamka
lub naczynia moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia. Zawsze

wytgczaj piyty grzewcze po
kazdorazowym uzyciu.

¢ Powierzchnia do gotowania bedzie
gorgca po kazdym uzyciu, wiec nie
stawiaj na nigj plastikowych
garnkow/patelni. Niezwtocznie usun
taki materiat z powierzchni.

e Umiesc¢ odpowiednig ilos¢ jedzenia w
garnkach i patelniach. W ten sposob
zapobiegniesz wylewaniu sie jedzenia
Z naczynia i nie bedziesz musiat
niepotrzebnie go czyscic.

¢ Nie ktadz pokryw gamkow i patelni na
palnikach.

¢ Wyrdwnaj garnki, aby staty na srodku
palnikdw. Jesli chcesz postawic
garnek na innym palniku, nie
przesuwaj go w kierunku pozgdanego
palnika; raczej najpierw go podnies, a
nastepnie umies¢ na drugim palniku.
Zasada dziatania kuchenki
indukcyjnej
Kuchenka indukcyjna jest jak obwaod
otwarty. Obwdd zamyka sig, gdy
postawi sie na nim naczynie
przystosowane do gotowania
indukcyjnego, a ukfad elektroniczny
znajdujacy sie tuz pod powierzchnig
szkta wytwarza pole magnetyczne.
Metalowa podstawa naczynia jest
podgrzewana przez pobranie energii z
tego pola magnetycznego. W ten
sposdb ciepto nie jest generowane na
powierzchni ptyty grzewczej, ale
bezposrednio na naczyniu nad nim.
Szklana powierzchnia jest ogrzewana
cieptem naczynia do gotowania.

Zalety gotowania na ptytach

indukcyjnych

Phyty indukcyjne oferujg pewne korzysci,

poniewaz ciepto jest przekazywane

bezposrednio do naczynia do gotowania.

e 7Zywno$¢, ktdra przelewa sie podczas
gotowania, nie pali sie szybko,
poniewaz szklana powierzchnia do
gotowania nie jest bezposrednio
podgrzewana. katwiej sig je czysci.

¢ Gotowanie przebiega szybciej,
poniewaz ciepto jest wytwarzane
bezposrednio na naczyniu do
gotowania. W ten sposdb oszczedza
sie czas i energie w poréwnaniu z
innymi typami kuchenek.

e Poniewaz ciepto jest przekazywane
bezposrednio do naczynia do
gotowania, nie ma strat ciepta i
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zapewnione jest bardziej wydajne
gotowanie.

e Dzieki temu, ze przeptyw ciepta ustaje,
a powierzchnia gotowania nie jest
bezposrednio ogrzewana, gdy
naczynie jest zdejmowane z
powierzchni gotowania, jest ono
bezpiecznigjsze i chroni przed
ewentualnymi wypadkami podczas
gotowania.

Dla bezpiecznej eksploataciji:

¢ Nie nalezy wybiera¢ wysokich
poziomow grzania, w przypadku
uzywania naczyn nieprzywierajacych
pokrytych niewielkg iloscig oleju lub
uzywanych bez oleju (typu
teflonowego).

¢ Nie uzywaj szklanej powierzchni do
gotowania jako powierzchni, na kiore;
mozna cos$ postawic, ani jako
powierzchni do krojenia.

¢ Nie umieszczaj na kuchence
metalowych przedmiotdw, takich jak
sztucce lub pokrywki garnkow,
poniewaz moga sie one nagrzac.

¢ Nigdy nie uzywaj folii aluminiowej do
gotowania. Nigdy nie umieszczaj na
ptycie indukcyjnej zywnosci zawinigtej
w folie aluminiowa.

¢ Przedmioty magnetyczne, takie jak
karty kredytowe lub tasmy
magnetyczne, nalezy trzymac z dala
od ptyty grzewczej podczas jgj pracy.

¢ Jesli pod kuchenka znajduje sie
piekamik i jest on wigczony, czujniki
na kuchence mogag obnizy¢ poziom
gotowania lub wytgczy¢ kuchenke.

¢ Kuchenka wyposazona jest w system
automatycznego wytgczania.
Szczegdtowe informacije na temat
tego systemu znajduja sie w kolejnych
rozdziatach. Jesdli jpdnak uzywasz do
gotowania garnkow o cienkiej
podstawie, garnki te nagrzewajg sie
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bardzo szybko i zanim zadziata
automatyczny system wytgczania, dno
garnka moze sie stopic i uszkodzi¢
powierzchnige gotowania oraz
urzgdzenie.
Naczynia do gotowania
Do gotowania nalezy uzywac
ferromagnetycznych naczyr wysokiej
jakosci, na ktérych widnieje ostrzezenie,
ze sg one przystosowane do gotowania
indukcyjnego wytacznie na ptycie
indukcyjnej. Ogdinie rzecz biorge, im
wyzsza zawartosc zelaza, tym lepsze
wiasciwosci naczynia do gotowania.
Srednica dna naczynia do gotowania
powinna by¢ dopasowana do strefy
indukcyjnej. Sugerowane wymiary
podano ponizej.

Odpowiednie naczynia:

¢ Naczynia zeliwne

¢ Naczynia stalowe emaliowane

¢ Naczynia stalowe i ze stali nierdzewne;
(z etykietg lub ostrzezeniem
informujacym, ze sg przystosowane
do indukgciji)

Nieodpowiednie naczynia:
¢ Naczynia aluminiowe

¢ Naczynia miedziane

¢ Naczynia mosiezne

¢ Naczynia szklane

¢ \Wyroby garncarskie

e Ceramika i porcelana

Zalecenia:

e Uzywaj wytacznie naczyn do
gotowania z ptaskim dnem. Nie nalezy
uzywac naczyn do z wypuktymi lub

- &

wklestymi dnami.

¢ Uzywaj tylko naczyr do gotowania z
grubym, przetworzonym dnem. Jesli



uzywasz garnkow o cienkigj
podstawie, garnki te nagrzewajg sie
bardzo szybko i zanim zadziata
automatyczny system wytgczania, dno
garnka moze sie stopic i uszkodzi¢
powierzchnige gotowania oraz
urzadzenie. Ostre krawedzie mogg
powodowac rysy na powierzchni.

Dna niektérych naczyn do gotowania
maja mniejsze pole ferromagnetyczne
niz ich rzeczywista srednica. Tylko ten
obszar jest ogrzewany przez strefe
piyty grzejnej. W zwigzku z tym ciepto
nie jest rownomiernie rozprowadzane,
a wydajnos¢ gotowania spada. Co
wiecej, takie naczynia do gotowania
moga nie zostac¢ wykryte przez duze
ptyty indukcyjne. W zwigzku z tym
ptyta kuchenna powinna by¢ dobrana
zgodnie z wielkoscig pola
ferromagnetycznego.

Test naczynia do gotowania

Sprawdz, czy Twdj garnek nadaje sie do

gotowania na ptycie indukcyjnej,

korzystajgc z ponizszych metod.

1.Jest kompatybilny, jesli podstawa
garnka trzyma magnes.

2.Po umieszczeniu garnka na kuchence,

jesli ,,ﬂ” oraz ':. lub =" nie migaja,
to jest on odpowiedni.
Zalecane rozmiary naczyn do
gotowania

- min. 100 - maks.
210180 510
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Niektdre naczynia do gotowania majg
dno zawierajgce materiaty
nieferromagnetyczne, takie jak
aluminium. Tego typu naczynia do
gotowania moga nie nagrzewac sie
odpowiednio lub moga nie by¢ w
ogole wykrywane przez strefe ptyty
indukcyjnej. W niektdrych
przypadkach moze pojawic sie
ostrzezenie o ztym gamku.

Wykrycie naczyn do gotowania przez
ptyte indukcyjng zalezy od srednicy i
materiatu ferromagnetycznego w
podstawie naczynia. Aby zapewnic
wykrycie naczynia do gotowania |
uzyskac wydajne gotowanie, naczynie
do gotowania nalezy wybra¢ zgodnie z
rozmiarem strefy grzejnej. Powyzej
podano wielkosci naczyn zalecane dla
poszczegolnych stref ptyty grzewcze;.
Gotowac; zalezy od rodzaiu naczynia,
wielkoscl | obszaru sirely gotowania,
Duza powierzchnia golowania moze
stuzyd do jednorodnego gotowania.
Korzystanie z wisksze] powlerzehni
gotowania na phytach indukeyinych nie
powoduje marmowania energi,
poniewaz clepto pokrywa tyiko
odpowiedria powierzchnie naczynia..
Automatyczne wykrywanie
naczynia do gotowania

Po umieszczeniu na kuchence
dowolnego naczynia do gotowania
zgodnego z funkcjg indukcyjna,
kuchenka automatycznie wykrywa, na
ktdrej ptycie znajduje sie naczynie do
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gotowania i wyswietla wskazdwki na
panelu sterowania.

Strefa gotowania z szeroka
powierzchnia (flexi)

Twoja kuchenka jest wyposazona w
phyty grzewcze o duzej powierzchni
(powierzchnie Flexi). Mozesz obstugiwad
te powierzchnie do gotowania jako
oddzielne ptyty grzejne, niezalezne od
siebie dla mniejszych naczyn do
gotowania. Dla tych ptyt grzewczych
mozna aktywowac funkcje kombinacii i
przeksztatcic je w jedng powierzchnie do
gotowania w duzych garnkach.

tyty o duze
powierzchni maja

dwie strefy
gotowania,
przednia i tylng.
Mozesz uzywac
tych stref jako
dwdch
niezaleznych stref
phyty grzewczej
dla réznych
poziomow
temperatury z
dwoma réznymi
naczyniami do
gotowania.
Umies¢ naczynia
do gotowania,
wysrodkowujgc
poszczegoine
strefy gotowania.

22PL

W przypadku
gotowania w
jednym naczyniu
do gotowania
nalezy umiescic je
na srodku
przedniegj lub
tylngj strefy
gotowania. Nie
umieszczaj
naczynia do
gotowania na
Srodku strefy
gotowania.

W przypadku
gotowania w
duzych
naczyniach do
gotowania nalezy
umiesci¢ naczynie
tak, aby
zakrywato srodki
obu stref
gotowania i
znajdowato sie na
Srodku strefy
gotowania.




Panel sterowania
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Przyciski i symbole
: Kontrolka informujaca o
o nacisnieciu odpowiedniego
przycisku
O] : Przycisk Wtacz/ Wytacz
& : Symbol blokady przyciskdéw
: Ptyta grzewcza z kluczem
% kombinowanym o duzej
powierzchni
: Przycisk szybkiego
nagrzewania/przycisk
ustawienia wysokiej mocy
(wspomagania)
: Przycisk blokady
czyszczenia
: Przycisk wytgcznika
Cczasowego
: Przycisk zwiekszania
wytgcznika czasowego
: Przycisk zmniejszania
wytgcznika czasowego
* Zalezy od modelu produktu. Moze
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Przycisk szyblkiego
nagrzewania/przycisk ustawienia
wysokie] mocy (wspomagania)
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Ekran wytgcznika czasowego

]
2

3

Wskaznik wytgcznika czasowego.
Przycisk zmniejszania wytacznika
Cczasowego

Przycisk wytacznika czasowego
Przycisk zwiekszania wytgcznika
Cczasowego

Symbol wytgcznika czasowego

Dioda LED aktywnosci wytacznika
czasowego na danej ptycie

grzewcze;
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.
Ho 3 _foo24 Dot 2 a® %
| I | I i || %
1 2 3 1 2 3 4
Wyswietlacz strefy ptyty grzewczej Wyswietlacz wentylacii
1 Temperatura - wskaZnik poziomu 1 WekaZnk porziormu wentvlac)i
natgzenia przeg:s%wva,a odpowiedniel 2 Pole ustawienia poziomu wentylac
Piyty grzewcze] 3 Przycisk wspomagania
2 Temnperatura - strefa ustawienia 4 Praycisk trybu autornatyczne

poziomu natezenia przepiywu

wentylaci
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Ostrzezenia ogdlne dotyczgce panelu
sterowania

Urzadzeniem steruje sie za
pomocg dotykowego panelu
sterowania. Kazde dziatanie
wykonane na dotykowym panelu
sterowania jest potwierdzane
sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania powinien by¢
zawsze czysty i suchy. Wilgotna i
brudna powierzchnia moze
powodowac problemy w dziataniu
funkcii.

Kuchenka automatycznie
powraca do trybu czuwania, jesli
w ciggu 20 sekund nie zostanie
wykonana zadna czynnosc.

Urzadzenie wyswietli alert ,FF” ze
wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
jakikolwiek przycisk (przycisk ()
zostanie dotkniety.

Zaswieci sie = na aktywowanych
lub wybranych przyciskach.

Wiaczanie kuchenki

1.Naciénij O na panelu sterowania.

» Kuchenka jest gotowa do uzycia.
Wytaczanie kuchenki

1.Naciénij @ na panelu sterowania.

» Kuchenka wytgcza sie i powraca do
trybu czuwania.

Wskaznik pozostatego ciepta

Na panelu sterowania znajduje sie
wskaznik ciepta dla kazdej strefy ptyty.
Ten wskaznik wskazuje, ze kuchenka
jest nadal goraca, gdy jest wytgczona.
Nie dotykac ptyt dopdki wskaznik
pozostatego ciepta nie zniknie.

Wysoka
temperatura
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iska
temperatura

W przypadku awarii zasilania,
wskaznik pozostatego ciepta nie
zapala sie i nie ostrzega
uzytkownika przed gorgcymi
ptytami.
Wiaczanie plyt (strefy grzewczej) i
ustawianie poziomu temperatury

<>

%\ ::[l'immam.@a 3

1 .V@V’facz kuchenke, dotykajac przycisk
>> Symbol ,,0” pojawi sie na
wyswietlaczu ptyty srodkowsj.

2.W zaleznosci od obszaru, ktéry ma
zosta¢ witgczony, poprzez dotkniecie
obszaru ustawien lub przesuniecie
palcem po obszarze, nalezy ustawic
poziom temperatury pomiedzy ,0” a
”9»'

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych

modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach.

Zalezy od modelu urzadzenia.

Wylaczanie plyt:

Wybrang strefe mozna wytaczy¢ na 2

rézne sposoby:

1.Ustawiajgc temperature na ,0”
Mozna wytaczy¢ ptyte, zmniejszajgc
ustawienie temperatury do ,0”.

2.Korzystanie z funkcji wytgcznika

czasowego dla wybranej strefy

Gdy zegar jest wytgczony, minutnik

wytgcza podtgczong do niego plyte.

Wszystkie wyswietlacze pokazuja ,,0”

lub ,00”. Symbol (3 znika z

wyswietlacza ptyty.




W kolejnych rozdziatach opisano
ustawienie timera dla stref.

Laczenie stref plyty z szeroka
powierzchnia (flexi) (jesli w Twojej
kuchence sa dostepne strefy ptyty
z szerokimi powierzchniami)

1 .g’@CZ kuchenke, dotykajac przycisk
2. dotknij przycisk fal.

»Na ekranie lewego pola grzejnego
pojawi sie symbol 0, a przycisk (¢}
zaswieci sie = .
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3. Dotykajgc obszaru ustawien Iub
przesuwajgc palcem po obszarze,
ustaw poziom temperatury miedzy 0 a
9.

Podczas gdy poziom temperatury jest

zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych

modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach.

Zalezy od modelu urzadzenia.

» Kuchenka zaczyna dziatac. Jezeli

wybrano inng ptyte grzewcza lub jezeli

odczekano 10 sekund bez wykonywania
zadnej operaciji, lampka felkontrolna=
przycisku zgasnie.
Jako przyktad opisano piyty z
szeroka powierzchnig po lewej
stronie. Jezeli w Twoim
urzadzeniu znajduja sie szerokie
powierzchnie, nalezy postepowad
w ten sam sposdb w przypadku
prawej strefy ptyty grzewczej.

Laczenie stref grzewczych z
szeroka powierzchnia (flexi) przy
pracujacej jednej lub obu strefach
grzewczych po lewej stronie
(jezeli Painstwa kuchenka posiada
strefy grzewcze z szeroka
powierzchnia)

Podczas gdy jedna lub obie ptyty po
lewej stronie dziatajg oddzielnie, mozesz
potgczy¢ obie ptyty, aktywujac ptyte o
duzej powierzchni. W ten sposéb mozna
uzywac szerszej powierzchni kuchenki z
tymi samymi Wartos’ciami.

1.Podczas gdy jedna lub obie strefy
piyty po lewej dziatajg, nacignij fal.
» Na obu wyswietlaczach strefy ptyty
zostanie wyswietlona strefa ptyty o
nizszym stopniu i fal $wiatto == przycisku
zaswieci sie.
>>Potgczone ptyty grzewcze wznawiajg
prace z temperatura strefy ptyty, ktéra
ma nizszy stopien i ewentualnie z
wartoscig ustawienia timera. Wartosci
temperatury i timera strefy, ktéra przed
potgczeniem miata wyzszg wartosé
temperatury, zostang anulowane.

>> Aby pdzniej zmieni¢ wartose
temperatury, nalezy ustawic¢ zadany
poziom temperatury w obszarze
ustawien.

Wylaczanie plyty z szeroka
powierzchnia (jesli w Twojej
kuchence sa dostepne plyty z
szeroka powierzchnia)

& Mozesz rozdzielid  ustawid strefy na
poziom zero naciskajge klawisz,
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Przycisk ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER)
Mozesz uzy¢ wzmacniacza do
ogrzewania z maksymalng moca. Nie
zaleca sie jednak dtugiego gotowania w
te] pozycji. Ustawienie wysokiej mocy
moze nie by¢ dostepne na wszystkich
ptytach. Po uptywie okresu dla
ustawienia wysokiej mocy (patrz tabela
limitéw czasu pracy) strefa wytgcza sie.

Bezposredni wybér ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER):

1.(MWigcz kuchenke, dotykajac przycisk.

2.Naciénij przycisk 28 wybranej ptyty.
Wybrana strefa pracuje z maksymalng
mocy, a na wyswietlaczu migajg
odpowiednio 3 kontrolki.
Po uptywie czasu ustawiania wysokiej
mocy (patrz tabela ograniczen czasu
pracy), strefa bedzie kontynuowata
prace na najwyzszym poziomie
temperatury.
Wybor ustawienia przyspieszenia
(BOOSTER), gdy strefa jest
wiaczona:
1.Dotknij przycisku *8 gdy kuchenka jest
witgczona i odpowiednia strefa ptyty
pracuje na okreslonym poziomie.
2.Wybrana strefa pracuje z maksymalng
moca, a na wyswietlaczu migajg
odpowiednio 3 kontrolki. Po uptywie
okresu dia ustawienia wysokiej mocy,
strefa ptyty bedzie nadal dziata¢ na
najwyzszym poziomie temperatury.
Wytaczenie ustawienia
przyspieszenia (BOOSTER) przed
jego wygasnieciem:
~BMozesz wylgczyé ustawienie wysokiej
mocy w dowolnym momencie,
dotykajac przycisku. Strefa ptyty nadal
dziata przy najwyzszej wartosci
temperatury. Ustaw na O, dotykajac
obszaru ustawienia aktywnej strefy ptyty
lub przesuwajgc palcem po obszarze,
ktory ma zostac wytgczony.
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Blokada czyszczenia

Blokada czyszczenia pozwala
uzytkownikowi na czyszczenie przez
krotki okres czasu poprzez
uniemozliwienie obstugi wszystkich
przyciskdw na panelu sterowania, gdy
kuchenka jest wigczona. W tym czasie
urzgdzenie nie pobiera pradu.

Aby aktywowacé blokade
czyszczenia

000 3 S 8 &

1.Nagiénij i przytrzymaj przycisk il , gdy
kuchenka jest wigczona.
» [l kontrolka zapali sie. Symbol £}
pojawi sie na wyéwietlaczu strefy. Zaden
inny przycisk niz @ nie moze by¢
obstugiwany.
Blokada przyciskow
Gdy ptyta jest wigczona lub
wytgczona, mozesz aktywowac blokade
klawiszy, aby zapobiec przypadkowej
zmianie jej funkgciji.
Wiaczenie blokady przyciskow
1.Aby aktywowad blokade klawiszy, &
dotykaj klawisza, az rozlegnie sie
pojedynczy sygnat dzwigkowy.
Kontrolka & przycisku — zamiga, a
wszystkie ptyty zostang zablokowane.
o Jedynie przycisk O dziata, gdy
blokada jest aktywna. Po
dotknigeciu dowolnego innego
przycisku, kontrolka & przycisku
— zamiga, wskazujgc na to, ze
blokada przyciskow jest
witgczona.
Jesli wytgczysz kuchenke, gdy
przyciski sg zablokowane, w celu
ponownego wigczenia kuchenki
nalezy dezaktywowac blokade
przyciskow.



Wytaczenie blokada przyciskéw
1.Naciénij i przytrzymaj & az ustyszysz
jeden sygnat. Operacje potwierdza
sygnat dzwigkowy. i Kontrolka =

przycisku zniknie, a blokada przycisku
zostanie wylgczona.
Funkcja wylacznika czasowego
Ta funkcja utatwia gotowanie. Twoja
obecnosc przy kuchence przez caty
czas gotowania nie jest wymagana.
Strefa wytacza sie automatycznie po
ustawionym czasie.

Aktywacja wytacznika czasowego

.
2.W zaleznosci od miejsca, ktdre chcesz
witgczyc, dotykajagc obszaru ustawien
lub przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw zgdany poziom temperatury.
3.Whacz wytacznik czasowy, dotykajac

przycisk .

,00” zapala sie na wyswietlaczu

wytgcznika czasowego i symbol &

zaczyna migac.

4. Wokdt ,,00” na ekranie wytgcznika
Czasowego pojawiajg sie 4 diody LED
aktywnosci. Aby ustawic¢ timer strefy
nalezy nacisna¢ przycisk €3, by
wybra¢ odpowiednig strone strefy.

5.Ustaw zgdany czas, naciskajgc
przyciski -+/—. Mozesz réwniez
przyspieszy¢ wytgcznik czasowy,
naciskajgc przycisk -+ lub = przez
dtuzszy czas.

Na wyswietlaczu strefy ptyty grzewcze;

zamiga symbol 9 i zadwieci sie $wiattemn

ciggtym przez pewien czas. Kiedy
symbol € $wieci sig $wiattem ciggtym
oznacza to, ze funkcja jest wtgczona.

Timer moze by¢ uzywany tylko do
obstugiwanych ptyt.

Powtdrz powyzszg czynnose dla
innych ptyt, dla ktérych chcesz
ustawic timer.

Nie mozna ustawi¢ timera bez
wybrania strefy i poziomu
temperatury.

Gdy wytgcznik czasowy jest
aktywny, czas ustawiony dla
wybranej strefy ptyty jest
wyswietlany na ekranie wytgcznika
CZasowego.

Wylaczanie wylacznika czasowego

Kuchenka wytgcza sie automatycznie |

stychac ostrzezenie dzwiekowe po

uptywie ustawionego czasu.

Nacisnij dowolny przycisk, aby wytgczyc

sygnat dzwigkowy.

Przedwczesne wylaczanie

wylacznika czasowego

Jesli wytgcznik czasowy zostanie

wytaczony przedwczesnie, kuchenka

dziata dalej z ustawiong temperaturg do

momentu jej wytgczenia.

Wytgczenie poprzez zmniejszenie

ustawienia timera do poziomu ,00":

1.Wybierz wytgcznik czasowy
odpowiedniej ptyty, dotykajgc
przycisku .

2.Zmniejsz warto$¢ dotykajac przycisk
az ,00” = pojawi sie na wyswietlaczu
timera. Mozesz réwniez przyspieszyc
wytacznik czasowy, naciskajac
przycisk == przez dtuzszy czas.

Po tym jak na wyswietlaczu strefy

grzewczej przez okreslony czas bedzie

migat symbol 9, wytgczy sie on

catkowicie i wytacznik czasowy zostanie

anulowany.

Zatrzymanie funkcji
Korzystajac z tej funkcji, mozesz obnizy¢
poziomy temperatury wszystkich funkcii

27PL



(z wyjatkiem wytgcznika czasowego)
dziatajgcych na ptycie grzewczej do
pierwszego poziomu przez okreslony
czas.

Jesli wytgcznik czasowy jest
ustawiony dla dowolnej strefy, to
wznawia dziatanie podczas funkcii
zatrzymywania.

1.Dotknij przycisku Bl gdy kuchenka jest
witgczona.

Wszystkie obstugiwane ptyty nadal

dziatajg na pierwszym poziomie.

3.Dotknij ponownie przycisku B, aby
uruchomic¢ wszystkie zatrzymane ptyty
grzewcze z ich poprzednimi
ustawieniami.

Ustawienia

Za pomoca te] funkeji mozna zmienic

ustawienia zarzadzania energia, czasu

sygnatu dzwiskowego zakonczenia

gotowania oraz polaczenia okapu z

kuchenka,

ekl Ustawienia zarzadzania energia
chd :(Czas sygnatu diwiekowego
zakonczenia golowania

ek vwybdr trvbu okapu (nieuzywany)
cFY : Ekran nieaktywny (nleuiywany)
cFS Wybér trybu wentyiaci

cFB Wskaznik zywotnosai fitra z
weglem akbywnym

cFl Resetowanie filtra z weglem
akbywnym

1- Ustawienia zarzadzania energia

(=F)

Dzieki tej funkciji mozesz ustawic

catkowitg moc kuchenki wedtug

wiasnego uznania.

1.Wtacz kuchenke, dotykajgc przycisk
@ i wytacz jg, dotykajgc ponownie
przycisk®D .
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2.W ciggu 10 sekund po wytgczeniu
urzgdzenia dotknij odpowiednio
przyciski /11 O/ .

» Na wyswietlaczu wytgcznika

czasowego pojawi sie rFla na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy ptyty

grzewczej pojawi sie ,9”.

3.Stukajgc w obszar ustawien lewe;
tylngj ptyty grzewczej lub przesuwajgc
palcem po tym obszarze, ustaw
poziom mocy pomiedzy (patrz Tabela
- Poziom zarzgdzania energia)
ustawiony miedzy ,1” a ,9”.

4.Potwierdz wybrany poziom,
naciskajac przycisk O.

» Twoja kuchenka wytgczy sig |

rozpocznie prace z catkowitg mocg

ustawiong na wybranym poziomie.

»Zarzadzanie zasilaniem” obejmuje 9

réznych poziomdw zasilania (patrz

Tabela - Poziom zarzgdzania zasilaniem).

Tabela - Poziom zarzgdzania energig

1,2 KW

2,4 kKW

3 kW

3,6 kW

4,4 kKW

54 kW

5,7 kW

6,7 KW

Qo N[O O [N |—

7,4 kw*

Catkowita warto$¢ mocy dla
poziomu zarzadzania energig 5, 6,
7,8, 9wynosi 3,6 KW w
produktach o maksymalnym
catkowitym poborze mocy 3,6
KW.



2- Ustawienia sygnatu dzwiekowy

zakonczenia gotowania (:-)

Za pomoca tej funkcji mozna dowolnie

ustawic¢ czas sygnatu zakorczenia

gotowania.

1.Wtacz kuchenke, dotykajgc przycisk
@ i wytacz jg, dotykajac ponownie
przycisk® .

2.W ciggu 10 sekund po wytgczeniu
urzgdzenia dotknij odpowiednio
przyciski O/H1/ O/ .

» Ustawienie domysine = zostanie

wyswietlone na ekranie wytgcznika

Czasowego.

3.Aby ustawi¢ sygnat dzwiekowy
wysytania gotowania, naciénij raz .

» Na wyswietlaczu wytacznika

czasowego pojawi sie -F ¢ a na

wyswietlaczu lewej tylnej strefy ptyty

grzewczej pojawi sie ,2”.

4.Stukajac w obszar ustawien lewej
tylngj ptyty grzewczej lub przesuwajgc
palcem po tym obszarze, ustaw czas
sygnatu (patrz Tabela - Czas
brzeczyka gotowania) w zakresie od
do ,0” do ,3".

5.Dotykajac przycisk © potwierdz
ustawienie czasu sygnatu

dzwigkowego zakonczenia gotowania.

>> Twoja kuchenka wytgczy sie i
rozpocznie prace z ustawieniem czasu
sygnatu na wybranym poziomie.

DomyslIne ustawienie fabryczne
sygnatu dzwiekowego
zakonczenia gotowania, to
standardowy poziom 2.

Tabela - Ustawienia sygnatu
dzwigkowego zakoriczenia gotowania

0 15 sekund

—_

30 sekund

2 1 minuta

3 2 minuty

3 - Ustawienie trybu wentylaciji

cF5)

Urzadzenie to jest uzywane w 2 trybach:
Tryly cyrkulacl wewnstrznei | tryh
cyrkulacii zewnetrzneg), (Szczegdly str. 16
/Tryby wentylacii)

Urzadzenie iest fabrycznie ustawione
zgodnie z rybem cyrkulac) wewnetrzne),
Aby zmienic:

1. Wigcz kuchenke, dotykaige przycisk
@ | wylacz jg, dotykajac ponownie
przycisk@ |

2. W ciagu 10 sekund po wylaszeniu
urzadzenia dotknii odpowiadnio
przycisk O/ O/

» Ustawienie domysine ol zostanie

wySwietlone na ekranie wylgeznika

CZasoWag0.

3. Dotknij przycisk cziery razy w celu
ustawienie trybu weniviaci 0l .

» Na ekranie wylgcznika czasowego
poiawia sie cFS 17 pojawia sie na
lewym tinym wyswietlaczu strefy plyty
Qrzeweze]

4. Tryb wentylacii moing ustawié iako
obieg zewnelrzny, doivkajac obszaru
ustawisilews] tying strefy phty
grzewczej lub przesuwajac palcem
po tym obszarze, ekran piity
grzewczej zostanie przelaczony na
wd
5 Potwierdz ustawienie trybu wentylac,
naciskajge przycisk O,
» Urzadzenie wylaczy sie | rozpocznie
prace z wybranym poziomem ustawienia
wentylacih.
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Ustawienie wentylacj pojlawi sie
iako cyrkulacia wawnetrzna w
opci , 17 na ckS ekranie ustawien
iako standard podczas produkaji.

4 - Wyswietlanie zywolnodci fillra
z weglem aklywnym

{cFE

Filtry z weglem aktywnym
zastosowane w produkaie uzywanym
jako obieg wewnetrzny musza byd
WYIMHENiane po Pewrnyrm czasie
uzytkowaria.

takze.

Fitry 7z weglem aktywnym nalezy
wymisniad po 150 godzinach
DIacy.

Na tym skranie ustawien cFB mozna

wydwietic pozosiale godziny pracy.

Fozostaty czas wyswistiany iako

odiiczanie od 150 godzin na ekranie.

1. Wigez kuchenke, dotvkajae prayoisk
@ | wylgez ja, dotykaiac ponownie
przycisk® .

2. W ciggu 10 sekund po wylgczeniu
urzadzenia dotknij odpowiednio
przyciski O/017 O .

» Ustawienie domysine cFl zostanie

wyswiatione na ekranie wylgcznika

CZasowego.

3.Dotknij klawisza Mpied razy dla ekranu
zywolnosal filtra z weglern akbypwnym,

» Na ekranie wylacanika czasowego

pojawia sie ckh, pozostate godziny

pracy fillra z weglem akdywnym na
levwyim tyinym ekranis strefy phvty sg
pokazane w nastepuigey sposdb.

s Jesi jest to wiece| niz 100 godzin

I?SW

e (Od 80 do 100 godzin 27

e (Od5 do 50 godzin 417

e« Od0do b godzin O
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4. Dotykajac przycisk O mozna zamknad
skran ustawien.
& - Reselowanie wyswietiacza
filtra z weglem aktywnym cF)
o 150 godzinach pracy fitira z weglem
aktywnym, "F" ostrzezenie pojawia sie
na ekranach phvt kuchennych, Wwyniku
demontazu t wymiany filtlrow z weglem
akdywnym zgoednie z opisem w rozdziaie
konserwacia-Czyszozenie, nalezy
wykonad nastepujace czynnosci, aby
zresetowad wyswietlacz:

urzadzenia dotknii odpowiadnio
nrzyciski O/01 O/ 10 .
» Ustawienie domysine cfl zostanie
wySwietlone na ekranie wylgeznika
CZasoWag0.

ekranu zywotnosdl filtra z weglem
akbywnym.
» Na ekranie wylaczrika czasoweqo
pojawia sie cF |, pozostate godziny
pracy filra z weglemn akiywnym na
lewym tylnym ekranie strefy phyty

menu cF7.
3. Na tym ekranie, dotykajge prayeisk @
mona go zreselowad.

Bezpieczne i efektywne
korzystanie z plyt indukcyjnych
Zasada dziatania: Ptyta indukcyjna
bezposrednio podgrzewa garnek dzigki
swojej zasadzie dziatania. Dzieki temu
ma wiele zalet w poréwnaniu z innymi
typami kuchenek. Dziata wydajniej, a
powierzchnia ptyty jest chtodnigjsza.
Twoja kuchenka indukcyjna jest
wyposazona w doskonaty system
bezpieczenstwa, ktdry zapewni
maksymalne bezpieczenstwo pracy.



Twoja kuchenka moze by¢
wyposazona w ptyty o Srednicy
145, 180, 210 280 mm z funkcja
indukcyjna, w zaleznosci od
modelu. Dzieki funkcji indukgji
kazda strefa automatycznie
wykrywa umieszczony na niej
garnek. Energia wytwarzana jest
tylko na powierzchni styku garnka,
a zatem zuzywana jest minimalna
moc.

Automatyczny system wylaczania
Sterownik kuchenki posiada system
automatycznego wytgczania. Jesli jedna
lub wiecej stref pozostanie witgczonych,
strefa wytagczy sie automatycznie po
chwili (patrz Tabela 1). W przypadku
wytgcznika czasowego przypisanego do
strefy ptyty grzewczej, rowniez wiedy
ekran timera zostaje wytgczony.

Limit czasu automatycznego wytaczenia
zalezy od wybranego poziomu
temperatury. Dla tego poziomu
temperatury obowigzuje maksymalny
czas pracy.

Strefa moze by¢ ponownie obstugiwana
po jej automatycznym wytaczeniu, jak
opisano powyze;.

Tabla 1: Okresy automatycznego
wytaczania strefy gotowania

O[N]l
NN ™[OO |O (O

9 1
Szybkie . 10 minut
nagrzewanie

Tabela-2: Okresy automatycznego
wytaczania wentylac)i

0 0
1 B
2 8

5

P
\.3}

Intensywna
praca
{wzmocnienie)

8 minuta

Podczas gdy poziom temperatury jest
zwiekszony do 1, 2, 3...19 w niektdrych
modelach, moze zosta¢ zwiekszony do
1,1.,2,2. ... 9. winnych modelach.
Zalezy od modelu urzgdzenia.
Ochrona przed przegrzaniem
Twoja kuchenka wyposazona jest w
kilka czujnikéw, ktére zapewniajg
ochrone przed przegrzaniem. W
przypadku przegrzania mozesz
zaobserwowac:
¢ \Wytaczenie dziatajgcej strefy.
¢ Obnizenie wybranego poziomu. Nie
jest to jednak pokazane na
wyswietlaczu.

System ochrony przed
przepeinieniem

Twoja kuchenka jest wyposazona w
system ochrony przed wykipieniem. W
przypadku wykipienia na panel
sterowania z jakiegokolwiek powodu,
system automatycznie odcina zasilanie,
aby wytagczy¢ kuchenke. W
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miedzyczasie, na wyswietlaczu pojawia
sie ostrzezenie ,F”.

Precyzyjne ustawienie mocy
Kuchenka indukcyjna reaguje
natychmiast na polecenia, zgodnie ze
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swojg zasadg dziatania. Ustawienia
mocy zmieniajg sie bardzo szybko. W
ten sposdb mozna zapobiec wylaniu sie
positku (woda, mleko), natychmiast
wytaczajgc urzadzenie.



[ Stosowanie wentylacji

Ogolne informacje na temat
stosowania wentylacji

Ostrzezenia ogdine

e (sinigie sinik z r&imymi pregkosciami
do wentyiaci, Aby urzadzenie dzigiato
dobrze, zalecamy uzywanie niskich
predkoscl w normalnych warunkach |
cuzyeh predkoscl w przypadku
silnego zapachu i kondansac pary.

Tryby wentylacji

Urzadzenie to jest uzywane w 2 trybach:
Tryb cyrkulacji wewnetrznej i tryb
cyrkulacji zewnetrznej.

Cyrkulacia wewnetrzna

X
Fowistrze zasysane ze srodka kuchenki
jest naiplerw oczyszezane 7 oleju
poprzez przepuszczanie go przez fitr
oleiu. Nastepnie przechodzi przez filir z
weglem akbywnym | trafia z powrctem
clo kuchni,
Ostrzezenie: W tryble oblegu
wewnelrznego, filry z weglem
akbywnym powinny byd zainstalowane w
obszarze okreslonym w produkaie, aby
zalrzymad czgsteczki zapachu we
wolychanym powielrzu. W celu
uzyskania informaci na temat réznych
typdw wearsii instalaci zdefiniowanych
dia obiegu wewnetrznego urzadzenia,
nalezy zapornad sie z instrukeja
instalacji b skonsultowad sig z
autoryzowanym sprzedawca.

Obleg zewnetrzny

Powietrze, kidre jest zasysane ze Srodka
kucherki, przechodz przez filtry olsjowe
| lest cdprowadzane na zewnalrz przez
komin za pomocs systemu rur.

Ustawienie trybu wentvlaci

Urzadzenis iest wstepnie ustawione na
vy cyrkulac wewnetrzne),

Aby urzadzenie pracowato w trybie
cyrkulacii zewnetrznel, w sekgji ustawien
nalezy dokonad odpowiedniego
ustawienia cfb.

Stosowanie wentylaciji

Reczne ustawisnie wentylacii

Wentylacie moznea ustawic recznis.

1. Whacz kuchenke, dotykajac przycisk
.

» Na wyswietlaczu piyty srodkowe)]

pojawi sie symbol 07,

2.Dotykajac obszaru ustawial weantylag)i
b przesuwajac palcem po obszarze,
ustaw poziom predkosct miedzy 17 a
IR

Wtaczanie wentylacii reczneg]

1. Dotykajac obszaru ustawien
wentyiaci lub przesuwajac palcem
Do obszarze, ustaw poziom
predkoscl iako 07,

Wigczanie trybu intensywns]

werntylac

1. Tryb intensywnej wentylacji mozna

aktywowac, dotykajac przycisku .

» Tryb infensywne] wentylac dziala

rmaksymalnie przez 8 minut. Wiym

czasie na wyswietlaczu swieci sie

symibal P, Po 8 minutach pradkodd

33PL



wentylaci spada do 3 | kontynuuie
dziatanie na tym poziomie predkosci,
Witgczenis trybu intensywnsj
wentylaci
1. Dotykajac obszaru ustawien
wentylaci iub przesuwsjas palcem
oo obszarze, ustaw poziom
predkoscl iako 07,
Woirybie intensywne) wentvlaci,
po nacisnieciu dowaolnego
przycisku predkoscl, powraca on
do tego poziomu predkosc i
kontynuuje dziatanie,
Automatyczny start
Urzadzenie mierzy poziom temperatury
w strefie golowania, temperature i czas
pracy. Na podstawie tych wartosc
okresla najbardziei odpowiednig
predkosd pracy wenbaci i pracuie na

poziomach, kidre okraesla automatycznie.

1. Ay whaczye tryb automatyezny
nacisrij przycisk %R
» Tryb automatyczny jest aktywowany i
wytacza sie automatycznie, gdy
parametry spadng ponizej okresloneg;
wartosci krytycznej. Musi byé ponownie
wiaczony, aby mozna go byio ponownie
akbywowad.
Gdy tryb automatyczny jest
wigerony, zostanie on anulowany
Do wigozeniu | wylgczeniu
urzadzenia z dowolng predkosci.
2. Aby wezesnis] wylaezyc fryb
automatyczny, nalezy ponownie
nacisnac przycisk N |
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Funkeia pracy kolsinego wentviatora
Funkcja dzialania wentylatora
DOMOoCNIcZego zapewnia usuniscie
zapachu | dymu, Kidre moga poawic sie
pod Koniec gotowania, poprzez
automatyczne okredlenie czasu |
poziomu predkoscl w zaleznosci od
temperatury w cbszarze gotowania,
poziomu predkoscl | czasu dzialania,
gdy produktl zostanie wyigczony w
wyniku gotowania na strefach
gotowania, podczas gdy wentylacia
dziata w trybie automatycznym,.

W razie potrzehy, aby wyiaczyd
nastepna operacie, Mozna jg wylaczyd,
naciskajac praycisk 8

Gdy wentylacia dziala w irybie
avtornatycznym, wentylacia dziata
przez maksymalnie 206 minuii co
najmniej 2 minuty po zakonczeniu
gotowania na piecach i wyieciu
garnkow,



Ogélne informacije o gotowaniu

W tej sekgji znajdziesz wskazdwki
dotyczace przygotowywania i gotowania
potraw.

Ogolne ostrzezenia
dotyczace gotowania na

kuchence

¢ Nigdy nie napetniaj patelni wiecej niz
jedna trzecia oleju. Nie odchodzi¢ w
trakcie podgrzewania oleju Nadmiernie
podgrzany olej stanowi zagrozenie
pozarowe. Nigdy nie probuj gasic¢
ewentualnego pozaru wodg! Gdy olej
sie zapali, przykryj go kocem
gasniczym lub mokrg szmatkg. Gdy
bedzie to bezpieczne, wytacz
piekamik i wezwij straz pozarna.

¢ Przed smazeniem potraw zawsze
usuwaj z nich nadmiar wody i powoli

wktadaj je do rozgrzanego oleju.
Upewnij sig, ze mrozonki zostaty
rozmrozone przed smazeniem.

¢ Upewnij sig, ze pojemnik, ktérego
uzywasz do podgrzewania oleju jest

suchy i trzymaj pokrywe otwarta.

¢ Zalecenia dotyczace gotowania z
0szczedzaniem energii znajdujg sie w
czesci ,Instrukcje dotyczace ochrony

Srodowiska”.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w

przyblizeniu.
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E] Konserwacja i czyszczenie

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

& Ostrzezenia ogolne

® Przecz czyszczeniem urzadzenia
nalezy poczekad, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie nakfadaj detergentu bezposrednio
na gorgce powierzchnie. Moze to
spowodowac trwate plamy.

¢ Po kazdej pracy urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscié i wysuszy¢. W
zwiazku z tym resztki zywnosci bedg
tatwe do czyszczenia, a pozostatosci
te nalezy chronic przed przypaleniem,
gdy urzgdzenie zostanie pdznigj
ponownie uzyte. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydiuza sie, a
czesto napotykane problemy ulegajg
skroceniu.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub Srodki
czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Do czyszczenia nie
nalezy uzywac detergentow sSciemych,
proszkow czyszczacych, kremow
czyszczacych, odkamieniaczy ani
ostrych przedmiotdw.

¢ Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie
sg potrzebne zadne specjalne srodki
czyszczace. Urzadzenie nalezy
czysci¢ ptynem do mycia naczyn,
ciepta wodg i miekka sciereczkg lub
gabka i osuszy¢ suchg szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

¢ Nie myj zadnej czesci urzadzenia w
zmywarce.
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Dla kuchenek:

e Zanieczyszezenia kwadne, takie jak
mieko, koncentrat pomidorowy | olgj
moga powodowad trwale plamy na
plycie, przelewsigee sie piyny nalezy
wyczyScic natychmiast po ostygnieciu
oivty poprzez e wylaczenie.

Inox - powierzchnie nierdzewne

¢ Do czyszczenia powierzchni i
uchwytdw ze stali nierdzewnej nie
uzywaj srodkdw czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlor.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewne;
moze z czasem zmieni¢ kolor. To jest
normalne. Po kazdej pracy wyczyscé je
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej lub
iNOX.

e Czys¢ miekka Sciereczkg z mydtem |
ptynnym (nierysujgcym) detergentem
odpowiednim do powierzchni inox,
uwazajac, aby przeciera¢ w jednym
kierunku.

e Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i
biatka na powierzchniach szklanych i
inox usuwac natychmiast, nie
czekajgc. Plamy moga rdzewie¢ pod
wptywem diugiego czasu.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
szklang powierzchnie.

¢ \Wyczy$¢ urzadzenie uzywajac
detergentu do mycia naczyn, ciepfej
wody i Sciereczki z mikrofibry
przeznaczonej do powierzchni
szklanych, a nastepnie osusz je sucha
Sciereczka z mikrofibry.

e Jesli po czyszczeniu pozostang resztki
detergentu, przetrzyj je zimng wodag i



osusz czysta i suchg Sciereczka z
mikrofibry. Resztki detergentu mogag
nastepnym razem uszkodzi¢ szklang
powierzchnie.

e W zadnym wypadku zaschnigete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usungc z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, nanie$ na plame srodek
czyszczacy gabka i diugo odczekaj, az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywa¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych srodkdw
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

e Upewnij sie, ze potaczenia elementéw
urzgdzenia nie sg wilgotne i
zawierajgce detergent. W przeciwnym
razie na tych potaczeniach moze
wystapi¢ korozja.

Czyszczenie plyty grzewczej

Szklana powierzchnia do
gotowania

W przypadku czyszczenia szklane
powierzchni do gotowania nalezy
postepowac zgodnie z opisem w

rozdziale ,0gdine wskazdwki dotyczace

czyszczenia”. W szczegdinych

przypadkach mozesz dokonczy¢
czyszczenie zgodnie z ponizszymi
wskazowkami.

e Potrawy na bazie cukru, takie jak
ciemna $mietana, skrobia i syrop
nalezy czysci¢ natychmiast, nie
czekajgc az powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklana
powierzchnia ptyty grzewczej moze
zostac trwale uszkodzona.

¢ Nie uzywaj srodkdw czyszczacych do
Cczynnosci czyszczenia, ktodre
wykonujesz, gdy kuchenka jest goraca,
W przeciwnym razie mogg powstac
trwate plamy.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania nalezy uzy¢ wilgotnej
miekkiej Sciereczki i osuszy¢ suchg
szmatka. Nie wolno zdejmowad
przyciskdw ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
przyciski mogag zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli inox ze
sterowaniem przyciskowym nie nalezy
uzywac srodkdéw czyszczacych inox
wokét przycisku. Wskazniki wokot
przycisku moga zostac usunigte.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilgotng migkkg szmatkg i
osuszy¢ suchg szmatkg. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszezenie weniylacji

Aby zapewniC skuteczne zalrzymywania

zapachdw 1 oleiu, filry z weglem
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akbywriym muszg bye reguiarnie
wymieniane, a filtr oleiu regularmis
CZYSZCZONY.

Czyszezenie metalowego filtra oleju
Filtr oleju filtruje ole] znajdujacy sie w
zasysanym dymie. Metalowy ity
fuszezu powinien byd czyszezony w
regularnych cdstepach czasu, aby
zapawni¢ dobra wydainosd.

1. Wyimij filtr oleju, pociageiac go do

Na dolnel powierzchni filfra oleju
moze zbierad sie olej lub
przelewajace sie plyny. Podczas
demontazu filtra nalezy go
wylmowad prosto, aby zapobisc

Uwazai, aby nie uszkodzid wyistg)
grupy filtrdw oleju, spadajac na
szybe plyvly grzewcze],
2. Wyiety fillr tuszezowy umys w
zmywarce do naczyn iub recznie.
Umyj filtry w wodzie przy uzyciu
phmnego detergentu | zainstaly)
nonowrie po wyschnieciu, Filtry
aluminiowe mogg zmieniad kolor
podezas mycia; jest to normaine |
nie wymaga wymiany fitréw.
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Filtr aluminiowy mozna rowniez
mye w o zmywarca, (maks. 70 °C)
W celu uzyskania optymalnych
wynikow czyszezenia zaleca sie
umieszezenis filra tuszozu w
Zimywarce do naczyn do gory
rogami.

3, Wymien fillr cleju po czyszozeniu,

Usuwanie filtra z waglem aklywrym
Fillry z weglem akiywnym zapewniaia
utrzymanie zapachow w produkeie |
musza by¢ wymieniane w regularnych
odstepach czasu, aby zapswnic
optymalng wydainose. 2arde uwage na
wakaznik ostrzegawczy napenienia w
celu wymiany,
Gdy urzadzenie zakanczy 150
godzin pracy, na polach
grzewczych polawi sie
ostrzezenie w ksztaicie litery F,
Filtr nalezy wymienid naipdznis)

ostrzerenia. Aby zresstowad 1o
ostrzezenis, pabrz Ustawienia

Aby sprawdzi¢ pozostaly zakres
czasu pracy fillrow z weglem
akbywnym, nalezy postepowad
zgodnie ze szozegoiowym
objasnisniem w czesd
Ustawienia,



Aby usungc: Komora zblerania cieczy musi byé
1. Wyjmij filtr oleju, pociagaige go do okresowo czyszozona. Czedd tg
5 mozna czyScic poprzez mycie w
wodzie z phynnym detergentem |
plukanie lub mycie w zmywarce do
naczyn w temperaturze maks.
70 °C.
o wiozeniu czesal komory
zhierajace) ciecz na swoje mieisce,
Kisrunek strzalkd na czesci
wskazuje, 7e nalery ig umiescic
zgodnie z tym Kerunkiem.
3. Po wyjeciu komory zbloreze) cieczy,
o prawei | lews! stronis w doing]
kormorze znaidulg sie dwa filiry waglowe

Na dolnel powierzehni fillra oleju
moze zhierad sie olej lub
przelewajace sie plyny. Podczas
damontazu filtra nalezy go
wyimowad prosio, aby zapobiec
kapaniu i roziewaniu sie cieczy.

W czedd filra oleju znajduje sie
przetgoznik magnetyczny.
Wentylacja nie jest mozliwa bez
zatozonel czesc chroniges) przed
phynem.
2. Zdsjmij komore zbierania cleczy w
sposdh pokazany Na ponNiZezym rysunku.

PN

4, Przede wszystkim wyciagnil do siebie
ieden z filirow wedlowych, przechylajac
go, aby Wyjad go Z j8go magnatyczng]
szczeliny ze szozeliny weniylacyine| |
wyini} tak, iak pokazano na rysunki,

W ozesc komary Zhierania cleczy
Znaiduje sie przelacznik
magnetyczny, Wentylacia nie jest
mozZiwa bez zalozons| czesd
chronigee] przed plynem.
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5. W ten sam sposdb wyimij drugi filtr
waglowy z obudowy,

6. Umiest nowe 2 fillry z weglem
aklbywnym w ich gniazdach
magnetycznyoh, przechylajac je koleino
przez szczeling wentyvlacyina. Lipewni]
sig, 7e jest calkowicie osadzony w
griazdach magnetyczrych,

7. Ponowrie zainstaly] plastikows
ochrone przed plynami w taki sam
sposob, iak po jeqo zdieciu,
8. Wiz fittr olgju.
zbiornik na $cieki
W oprzypadku intensywnei cieczy
przedostajaes) sie do komaory
wernhylacyine] produkiu, clecze e
gromadza sie w zbiormiku na dciski
najduiacym sie pod piecem. W takim
przypadku nalezy usunad zbiomik na
Sciekd, wylad plyn oraz wyczyscic |
ponownie zamoentowad zhiormik,
Zaleca sle czysrezenie zbiomika
Sciekdw raz w missiacu.
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Aby wyiad zbiornik brudne] wody

1. Wyimnij gdrng szuflade znajdulges sie
pod pivtg grzeing, Powinienes byC w
stanie siegnad pod piec.

2. Slegnij do zhiormika brudne] wody
pod pivia grzeing

3. Cdblokuj | wyimi] zoiomik brudne|
waody, obracajac pokretio blokujgee.

4, Wle] olyn w komaorze | wyozyse
komore.

5. Obrod pokretto blokujace | zablokuj e,
whtadajae komore 7 powrotem do
szozeliny,

Czyszozenie dolne] pokrywy

Jesl doina pokrywa na spodzie

ia zdiac | wyczysaic,
Aby zdia¢ dolng polaywe:

.

1. Wyimij gdrng szuflade znajdujacy sie
pod pivtg grzeing, Powinienes byC w
stanie siegnac pod piec.

2. Slegnij do dolng] pokrywy spod phyty.



3. W Kierunkach oznaczonych strzatkamni 4 Po wyczyszozeniu dolng) pokrywy

na dolne| pokrywie znaiduie sie b pehni] i moocno do gory w tym samym
zamkow. Zwainiaiac te blokady, zdajmij kierunku, aby zamki weszly w swoie
dolng pokrywe, praytraymujac ja w ddl, szczeliny.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu instrukcji podanych w tym rozdziale,
skontaktyj sie ze sprzedawcg lub autoryzowanym serwisem. Nigdy nie probuj
samodzielnie naprawi¢ urzadzenia.

¢ Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesh to konieczne, lub aktywuj je ponownie.

¢ Urzadzenie moze nie by¢ podtgczone do gniazdka (z uziemieniem). >>>
Sprawdz, czy urzgdzenie jest podigczone do gniazdka.

¢ Przyciski na panelu sterowania nie dziataja. >>> Jesli urzgdzenie jest wyposazone
w blokadg klawiszy, moze ona by¢ wigczona, wyfgcz blokadg kiawiszy.

e Jesli ptyta nie wiacza sie po nacisnigciu przycisku wt./wyt. >>> Odigcz go i
odczekaj co najmniej 20 sekund przed podigczeniem.

e Posiada ochrone przed przegrzaniem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

¢ Nie sg uzywane odpowiednie gamki. >>> SprawdZ swoje garnki

¢ Na dziatajgcej ptycie grzewczej nie wolno stawia¢ garnkéw. >>> Sprawdz, czy w
strefie plyty znajduje sig garnek.

* Twgj garnek moze nie by¢ przystosowany do indukgiji. >>> Sprawdz, czy Twoja
kuchenka jest przystosowana do plyty indukcyjnej

® Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrodkowany w strefie ptyty grzewczej lub
powierzchnia dna patelni moze nie by¢ wystarczajgco szeroka dla wybranej strefy
piyty grzewczej. >>> Wysrodkuj ptyte, wybierajgc gamek o szerokosci
dostosowanej do strefy piyty.

e Garnek lub strefa ptyty grzewczej moga by¢ zbyt gorace. >>> Poczekaj, az

ostygna.

¢ By¢ moze uptynat czas gotowania wybranej komory. >>> Mozesz ustawic nowy
czas gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

¢ Posiada ochrone przed przegrzaniem. >>> Poczekaj, az ptyta ostygnie.

¢ Jakis przedmiot mogt zakry¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usurn przedmiot z
panelu.

e Garnek moze nie by¢ odpowiedni do kuchenki indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy
Twoja kuchenka jest przystosowana do ptyty indukcyjnej

* Garnek moze nie by¢ prawidtowo wysrodkowany na ptycie grzewczej lub

powierzchnia dna patelni moze nie by¢ wystarczajgco szeroka dla wybranej strefy

piyty grzewczej. >>> Wysrodkuj ptyte, wybierajgc gamek o szerokosci

dostosowanej do strefy piyty.

¢ To nie jest usterka. Wentylator chtodzgcy pracuje tak dtugo, az sprzet
elektroniczny w ptycie grzewczej osiagnie odpowiednig temperature.
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‘Podczas gotowania z kuchenki moga wydobywac sie dzwieki. DZwieki te sg
spowodowane przez strukture naczynia do gotowania. Dzwigki te sg normalne, nie
sg usterka i sg czescig technologii indukcyjne;.

Mozliwe odgtosy i przyczyny

e Szum wentylatora: Kuchenka jest wyposazona w wentylator, ktdry wtacza sie
automatycznie w zaleznosci od temperatury urzadzenia. Wentylator ma rézne
poziomy robocze i dziata na réznych poziomach w zaleznosci od temperatury.
Jesli po wytgczeniu ptyty grzewczej temperatura jest wyzsza niz temperatura
produktu, wentylator moze pracowac przez pewien czas.

¢ Nizszy szum, taki jak hatas roboczy transformatora: Wynika to z charakteru
technologii indukcyjnej. Poniewaz ciepto jest przenoszone bezposrednio do
podstawy naczynia do gotowania, takie brzeczace dzwieki moga byc styszalne,
jak w przypadku materiatu naczynia do gotowania. W zwigzku z tym przy réznych
naczyniach moga by¢ styszalne rézne odgtosy.

¢ Trzaskajgcy dzwiek: Powodem tego jest konstrukcja i materiat podstawy
naczynia do gotowania. Jesli naczynie wykonane jest z roznych materiatow i
warstw, moze pojawic sie trzeszczacy dzwiek.

e Odgtos pisku: Pisk moze by¢ styszalny, gdy dwie strefy gotowania po tej samej
stronie kuchenki sg uzywane do gotowania na réznych poziomach gotowania.

Kody bledoéw/przyczyny i mozliwe rozwiazania

Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
zniknie, gdy temperatura
szybkowaru spadnie ponizej
dopuszczalnych wartosci.

E 22 Kuchenka indukcyjna jest
E 26 przegrzana.

Jeden lub wiecej przyciskow
nacisnietych przez ponad 10

sekund. . Problem zniknie po zdjeciu dtoni z
Na panelu sterowania .
. o kuchenki.
E 46 pozostawiono jakis

Problem zniknie po wyczyszczeniu

przedmiot lub panel panelu sterowania.

sterowania zostat
wystawiony na dziatanie

pary.
Nie jest uzywany gamek Btad zniknie, gdy uzywany jest

E 47 odpowiedni do ogrzewania  garnek odpowiedni do ogrzewania
indukcyjnego. indukcyjnego.

Whytacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz jg ponownie.
Skontaktuj sie z autoryzowanym
dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.

Btad komunikacji na ptycie

E1-E15 indukeyine.

43PL



Btad czujnika temperatury na

ytacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz jg ponownie.

E16-E21 phyie indukoyine;. gkontaktuj‘si,e‘ z autoryzovv‘anym‘
ealerem, jedli problem pojawi sie
ponownie.
Whytacz ptyte indukeyjna i po 30
E 23 Btad oprogramowania na gikundach V.V{QCZ ja ponownie.
L L ontaktuj sie z autoryzowanym
E 24 ptycie indukcyjne;. q T AR
ealerem, jedli problem pojawi sie
ponownie.
Whytacz ptyte indukeyjng i po 30
sekundach wtacz jg ponownie.
E 25 BJ@O.I pracy wgntylatora na Skontaktuj sie z autoryzowanym
ptycie indukcyjne;. d 8 A
ealerem, jedli problem pojawi sie
ponownie.
Whytacz ptyte indukeyjng i po 30
Btad sprzetowy plyty sekundach wtacz jg ponownie.
E31-E45 elektronicznej na ptycie Skontaktuj sie z autoryzowanym
indukcyjnej. dealerem, jesli problem pojawi sie
ponownie.
Wyposazenie czujnikowe powinno
E 48 L . by¢ kompatybilne z warunkami
E 49 B fad CZL.JJn'.ka na ptycie pracy. Skontaktuj sie z
E 51 indukeyjnej. autoryzowanym dealerem, jesli
ryz Yy ')
problem pojawi sie ponownie.
Whytacz kuchenke indukeyjng i
poczekaj, az ostygnie. Btad
- zniknie, gdy temperatura czujnika
E52-E57 ;B];qd&yi/es?:éedgimnpee‘ratury spadnie ponizej dopuszczalnych
P Yine. wartosci. Skontaktuj sie z
autoryzowanym dealerem, jesli
problem pojawi sie ponownie.
Dowolny przycisk mogt by¢  Gdy dtugie naciskanie jednego z
dtugo naciskany. przyciskdw zostato zatrzymane,
FE Garnek mogt znalez¢ sie nad  Gdy garnek jest podniesiony nad
jednostka sterujaca. jednostka sterujaca,
moze sie na nig wylac Btad zniknie po wyczyszczeniu
Zywnosc/ptyn. resztek jedzenia/ptynu.
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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen for installation eller brug af dette produkt.
Tak ,fordi du foretraekker et Beko-produkt. Vi ensker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at gere dette
skal du leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der folger med,
omhyggeligt, for du bruger produktet, og opbevar den som reference. Hvis du
overdrager produktet til en anden, s giv manualen med. Felg instruktionerne under
hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen.
Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. P&
denne made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsté.
Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sé giv manualen
med.

Brugermanualen indeholder folgende symboler:

A Fare, der kan resultere i ded eller personskade.
BEM/ERK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets milje.

& Fare, der kan medfare forbrasndinger pa grund af kontakt med varme overflader.
0 Vigtige oplysninger og nyttige tips.

Lees brugermanualen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce Made in TURKEY
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[l Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de
sikkerhedsanvisninger, der er
nadvendige for at forebygge
risikoen for personskader og
materielle skader.

 Hvis dette produkt
overdrages til nogen anden til
personlig brug eller second-
hand-formal, skal
brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre
relevante dokumenter ogsé
folge med.

« Vores firma skal ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

 Hvis du ikke folger disse
instruktioner, bliver garantien
ugyldig.

« A Lad altid installations- og
reparationsarbejdet udfores
af producenten, det
autoriserede veerksted eller
en person, der er udpeget af
importaren.

& Brug kun originale
reservedele og tilbehor.

« & Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, med mindre det
specifikt er angivet i
brugermanualen.

4/DA

A Foretag ikke tekniske
aendringer pa produktet.

ATiIsigtet anvendelse

« Dette apparat er konstrueret
til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

 Brug ikke produktet i haver,
P& balkoner eller i andre
udendars miljger. Dette
produkt er beregnet til
husholdninger og
personalekakkener i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

« ADVARSEL.: Dette produkt
ma kun bruges til madlavning.
Den ma ikke bruges til andre
formal som opvarmning af et
rum.

ABarns, sarbare personers

og kaeledyrs sikkerhed

« Dette produkt kan anvendes
af barn pa 8 &r og derover,
0g mennesker, som er
underudviklet med hensyn til
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som har
mangel pa erfaring og viden,
sé leenge de er overvaget
eller uddannet i den sikre



brug og farerne ved
produktet.

» Born bor ikke lege med
produktet. Rengering og
brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn uden
opsyn.

« Dette produkt bar ikke
bruges af mennesker med
begraensede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner (herunder bern), med
mindre de er holdt under
opsyn eller modtager de
nadvendige instruktioner.

» Born skal veere under opsyn
for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

« El-produkter er farlige for
bern og husdyr. Bern og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre eller komme ind i
produktet.

« Anbring ikke genstande, som
born kan na pa apparatet.

« Drej handtaget pa gryder og
pander til siden af bordet, s&
born ikke kan fa fat i dem og
braende sig.

« ADVARSEL.: Under brug, er
de tilgeengelige overflader pa
produktet varme. Hold barn
veek fra produktet.

e Opbevar emballagen
utilgeengeligt for barn. Der er

risiko for personskade og
kveelning.

AEIektrisk sikkerhed
« Tilslut produktet til et
jordforbindelse, der er
beskyttet af en sikring, der
passer til de aktuelle veerdier
P& typemaerket. Fa en korrekt
stikkontakt installeret af en
elinstallater Brug ikke
produktet uden passende
jordforbindelse efter
lokale/nationale regler.
Stikket eller elforbindelsen til
produktet skal veere pa et let
tilgeengeligt sted (hvor det
ikke kan blive pavirket af
komfurets flamme). Hvis
dette ikke er muligt, baer der
veere en mekanisme (sikring,
kontakt, neglekontakt osv.)
p4 elinstallationen, som
produktet er tilsluttet til, i
overensstemmelse med
elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til
elnettet.
Produktet ma ikke seettes |
stikkontakten under
installation, reparation og
transport.
» Saet produktet i en jordet
stikkontakt, der er i
overensstemmelse med de
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spaendings-, stram- og
frekvensveerdier, der er
angivet pa typeskiltet.

» Boj ikke stramkablet under
eller bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa
ledningen. Stremkablet ma
ikke blive bgjet, mast eller
komme i kontakt med en
varmekilde.

« Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne,
beskadigede kabler eller
forlaengerkabler.

 Hvis stramkablet er
beskadiget, skal det erstattes
af fabrikanten, et autoriseret
servicevaerksted eller en
person, der er udpeget af
importarens virksomhed for
at forebygge mulige farer.

ATransportsikkerhed

« Frakobl produktet fra
lysnettet, for produktet
transporteres.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tyk
pap og tape det teet til.
Fastgar produktet taet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller beveegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

6/DA

« Kontroller produktets
samlede udseende for skader,
der kan vaere opstaet under
transporten.

AInstallationssikkerhed

« For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Hvis produktet er
beskadiget, skal du ikke have
det installeret.

« Installer ikke produktet naer
varmekilder (radiatorer, ovne
osV.)

« Hold omgivelser til alle
ventilationsror pé produktet
abne.

ASikkerhed under brug

» Sorg for at produktet er
slukket efter hver brug.

« Nvis du ikke vil bruge
produktet i lang tid, sa tag
stikket ud eller sld sikringen
fra pa sikringsboksen.

 Brug ikke defekte eller
beskadigede produkter. Hvis
det er det, sa aforyd el/gas-
tilslutningerne og tilkald
autoriseret service.

« ADVARSEL.: Hvis
ovnoverfladen er revnet, skal
du slukke for apparatet for at
undga risiko for elektrisk sted.



« Kravl ikke op pa produktet for
at na noget eller af nogen
anden grund.

« Brug aldrig produktet, nar din
dammekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af
alkohol og/eller narkotika.

« Brandbare genstande, der
befinder sig i
tilberedningsomréadet kan
bryde i brand. Opbevar aldrig
braendbare genstande i
tilberedningsomradet.

 Stebejern, aluminium eller
kaokkengrej med
beskadigede/ru dele kan fore
til ridser i glasoverfladen. Nar
man flytter kekkengrej, s loft
altid beholderne, glid ikke pa
overfladen.

« Damptryk fra ovnoverfladen
og fugt kan forérsage at
gryden glider eller hopper. Af
denne grund, veer sikker pa
at grydens bund og
tilberedningsoverfladen altid
er tor.

« Dette produkt er uegnet til
brug med en fiernbetjening
eller et eksternt ur.

® Brug ikke dit produkt uden
oliefilter. Fjemn ikke filtrene
imens apparatet er i gang Af
sikkerhedsgrunde anvendes
magnetkontakt i oliefilteret og

plastdele til beskyttelse mod
vaasker. Produktet vil ikke
virke uden montering af disse
dele.

¢ Eiterlad ikke din kogeplade
uovervaget, mens du
tilbereder stegt mad, olie kan
bryde i brand under
tilberedning, og varm olie kan
forérsage brand. Veer derfor
opmeerksom pa o] og
gardiner,

e Hvis der ikke bliver gjort rent i
fide, kan emhastten udgore
en brandrisiko.

e Dear skal vaere passende
ventilation til stede | lokalet,
nar gas eller andre
breendstotkrasvende
apparater bruges samtidigt
med at ovnens emheagtie
benyttes. (Geelder ikke for
apparater, der sender luften
tilbage i rummet).

® (5as eller breendselsolie-
baserede apparater, sdsom
varmeapparater, som deler
milje med produkiet, skal
veere fuldt isoleret fra
udledningen fra dette produkt
gller de skal veere hermetiske,

» Hvis der er et andet apparat
baseret pa gas eller
braendseis-olie | milioet,
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Kresves der passende
ventilation af miliget.

® Hyvis der er et andet apparat,
der virker med anden energi,
end el | det samme miljo med
ventilation, mé det negative
tryk i rummet hoist vesre pa
0,04 mbar, s& udblaesningen
fra de andre apparater kke
treekkes tilbage | rummet af
ventilationen,

e Tilslut ikke fil roggasstuds
med varmeovnsforbindelse,
studser, hvor gas sendes ud
eller studser med flammer L
Overhold lokale forordninger
ved rensning af udledning.

¢ \ores virksomhed er ikke
ansvarlig for problemer, der
opstar, hvis man ikke
overholder ovenstaende
advarsler.

e Der er en risiko for brand,
hvis der ikke udferes
rengoring |
overensstemmelse med
forordningerme,

« Det anbefales at rense filteret
en gang om méaneden ved
normal brug.

« Rumtemperaturen kan veere
haij. Opbevar ikke brandbare
genstande eller spraydaser
direkte under komfuret..

8/DA

ATemperaturadvarsIer

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgaengelige dele bliver
varme under brug. Der skal
udvises forsigtighed for at
undgé at rore
varmeelementer. Barn under
8 &r skal ikke bringes test pa
produktet uden en voksen.

« Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer |
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

« ADVARSEL.: Brandfare! Laeg
ikke materialer pa ovnen til
opbevaring.

ABrug af tilbehor

« ADVARSEL.: Brug kun en
ovnbeskyttelseskasse
designet af producenten af
produktet eller fremstillet efter
standarder specificeret af
producenten. Forkert
opbevaring af ovnen kan
forarsage ulykker.

ASikkerhed ved

tilberedning

« ADVARSEL.:
Tilberedningsprocessen skal
overholdes. Korttids-



tilberedningsprocesser skal
overvages konstant.

« ADVARSEL.: Ved tilberedning
med margarine eller flydende
olie, er det farligt at efterlade
komfuret uovervaget, det kan
forarsage brand. Prov
ALDRIG at slukke ilden med
vand. Afbryd produktet fra
elnettet og deek derefter
flammerne med et taeppe
eller brandtaeppe (osv.).

« Pas pé, nér du bruger
alkoholiske drikke i dine
fadevarer. Alkoholen vil
fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan
breende og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt
med varme overflader.

AVentilationssikkerhed

s Forgiftningsfare!l Nar
apparatet virker, traskkes
luften ind fra hele huset. Hvis
der ikke sorges for passende
vertilation, bliver der traek, og
affald og giftige gasser, som
er et resultat af
forbraendingen, absorberes
igen, Brug ikke produkiet
sammen med produkter, der
giver luftcirkulation og kan
udsende giftig gas {tree- gas-
olie- og kulovne,

vandvarmere, kogeapparater
osv).

¢ Fa egnetheden af din
bygnings ventilation- 0g
skorstenssystem kontrolleret.

AInduktion
« De elektriske kogeplader i din
ovn er udstyret med
avanceret "Induktions -
teknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
Sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er
egnet til induktionskogning,
ellers fungerer kogepladen
ikke. For detaljerede
oplysninger, se afsnittet "Valg
af gryde”.
Da induktionskomfuret
skaber et magnetfelt, kan det
have skadelige virkninger for
mennesker, der bruger
enheder som pacemakere
eller insulinpumper. Det an-
befales, at du holder en af-
stand pd mindst 80 cm
mellem dig og induktionsko-
gepladen, nar den er teendt,
da det elektromagnetiske felt
kan pavirke pacemakerind-
stillingerne,
» Luk kogepladen fra dens
kontrolpanel efter brug. Stol
ikke pa grydesensoren.
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» Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bor
ikke anbringes pa
kogepladen, da de kan blive
varme.

« Metalgenstande, der er
opbevaret i skuffer under
ovnen, kan blive meget
varme under lang og intensiv
brug. Opbevar ikke
metalgenstande i skuffer
under ovnen.

« Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa
induktionskomfuret. Dine
produkter kan blive
beskadiget.

AVedligeholdelses og

renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkolet,
inden du renger det. Varme
overflader kan forarsage
forbraendinger!

10/DA

« Produktet méa ikke vaskes
ved at sprgjte eller heelde
vand pa det! Der er risiko for
elektrisk stad!

» Brug ikke damprensere til at
rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stad.

« Salt- og sukkerrester pa
bunden af kogegrej, eller
sadanne partikler kan
forarsage at glasset ridses og
kneekker. Serg for at bunden
er ren, inden du stiller
kogegrejet. Hold den
keramiske overflade ren.

« Nar oliefilteret fiernes fra
produktet, kan der opstd
vaeskesamlinger pa grund af
kondensvand | bunden. Ved
flernelse af filter ved rengering
eller tilberedning er det vigtigt
for at lette rengoringen, at
denne vasske opsamies uden
at spilde den | apparatet.



B Miljginstruktioner

Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet

og bortskaffelse af affaldsprodukt:

Dette produkt er i
overensstemmelse med EUs
== WEEE-direktiv (2012/19/EU).
Dette produkt er forsynet
med et klassificeringssymbol
for affald fra elektrisk og

elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet med
hgjkvalitets-dele og materialer, som kan
genbruges og er egnet til genbrug.
Undlad at bortskaffe apparatet sammen
med almindeligt husholdningsaffald, nér
levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til
genanvendelse af elektrisk og
elektronisk udstyr. Du kan sperge din
lokale administration om disse
indsamlingssteder.

Korrekt bortskaffelse af brugt apparat
hjeelper med at forhindre potentielle
negative konsekvenser for miliget og
menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kebt er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktiv (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige eller forbudte stoffer, der
er angivet i direktivet.

Emballageoplysninger

¢ Produktets emballage er fremstillet af
genbrugsmaterialer i
overensstemmelse med vores
nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med
husholdningsaffaldet eller andet affald,
kassere dem pa de szerlige
indsamlingssteder udpeget af de
lokale myndigheder.

Anbefalinger til

energibesparelse

Tietoja energiatehokkuudesta EU

66/2014 mukaisesti 16ytyy tuotteen

mukana toimitetusta tuoteselosteesta.

De felgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pé en beeredygtig og

energieffektiv made:

¢ Opto den frosne mad inden
madlavning.

¢ Brug gryder/pander af en sterrelse og
lag, der passer til kogepladen. Brug
altid den rigtige starrelse gryde til dine
méltider. Der bruges mere end
nadvendig energi til gryder af forkert
storrelse.

* Hold ovnens tilberedningsomrader og
ydersiden af gryder rene. Snavs
mindsker varmeoverfarsel mellem
kogeplader og grydens bund.
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E] Dit produkt
Produktintroduktion

1 Glas-tilberedningsoverflade 6 Opsamiingskammer il veeske, der
2 Induktions-kogezone lober over

3 Lavere kabinet 7 Induktions-kogezone

4 Moreret veniilation 8 Kuifilter

5 Bunddeskssl g Cliefilter.
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Introduktion og brug af produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og grundizeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner atheengigt af
produkttypen.
Kogeplade-kontrolknap

BEE. -

He soisaccd & He + ; % % } He :ic..i 9
Hoo2 _Seaza i O & $Ho 3 _s..s

Taster og symboler

: Lyset indikerer, at den
relevante tast betjenes

6
!
®  : Teend-/slukknap E H
°|
1

[6;

& : Tastaturlaseknap

. : Kombinationstast til komfur I l
Ll med bred overflade 2 3

. : Hurtigopvarmningsknap/Hgj Timerskeerm

" effektindstiling (Booster) 1 Timerindikator.

o :Beng@rlngslasetast 2 Tast til mindske tiden

o : Timer-tast ,

-+ : Tast til at oge tiden S Tlmer‘—knap .

- : Tast til mindske tiden 4 Tast il at oge tiden

* Dette varierer afhaengigt af 5 Tidssymbol
produktmodellen. Det er muligvis ikke 6 Timer-aktivitets-LED for den

tilgeengelig pé dit produkt relevante kogezone
1 5 __3 4 —
13 mmmﬂﬂﬂ O 1 2 3 2 '2%
| | A | | | g
! , 2 3 1 2 3 4 ®

Kogezonedisplay

1 Temperatur - flowrate- Ventilationsdisplay
niveauindikator for den relevanie 1 Indikator for ventilationsniveau
Kogeplade 2 Indstilingsfelt 1l ventilationsniveau

2 Temperature - flowrate- 3 Booster-tast
niveauindikatorindstiling zone 4 Tast til ventiiation automatisk

3 Hurligopvarmningsknap/Ho| tilstand

affekiindstilling {Booster)
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Overordnet information om
komfuret
1 2

T
N

5 4 3

1 Bagside venstre - Induktions-
kogezone

2 Bagside hgjre - Induktions-
kogezone

3 Forside hgjre - Induktions-kogezone
4 Midt - Ventilation

5 Forside venstre - Induktions-
kogezone

Dit komfur er udstyret med kogeplader
med brede overflader (Flexi-overflader).
Du kan betjene denne kogeflade som
individuelle kogeplader, der er
uafheengige af hinanden. Du kan
aktivere kombinationsfunktionen for
disse kogezoner og omdanne dem til en
enkelt kogeoverflade til madlavning med
dine store kogekar. Brug af passende
gryder til disse kogezoner og
kombinationsfunktionen er beskrevet i
afsnittet “S&dan bruges kogepladen”.
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Tekniske specifikationer

Ydre dimensioner af produktet (hejde / 093,5 mm/ 600 mm/ 520 mm

bredde / dybde)

Kogeplade installationsdimensioner

(oredde / dybde) 560 (+2)mm /490 (+2)mm

Spaending / frekvens 1N 220-240 / 2N 380-415V ~ 50/60 Hz
Kabeltype af anvendt tveersnit . ) 2
brugt/passende til brug i produktet min. HOSV2V2-F 4 x 2,5 mm

Total effekt (W) max. 7,4 KW

ageste venstre nduktions-kogezone
Dimensioner 180 x 210 mm
Strom 2200 W / Booster: 3100 W
Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 210 mm
Strom 2200 W / Booster: 3100 W
Forreste hojre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 210 mm
Strom 2200 W / Booster: 3100 W
Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 x 210 mm

VEALBT +
Sugeeffekt 630 m
Komfurets hgjde som specificeret i den tekniske tabel er den lave indbygningshejde
for produktet.

Tekniske specifikationer kan sendres uden forudgéende underretning for at
forbedre produktets kvalitet.

SOOI

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke
preecist dit produkt.

Vesrdier angivet p& produktmaerkaterne eller i den medfelgende
dokumentation opnas under laboratoriefornold i overensstemmelse med
relevante standarder. Athaengigt af drifts- og miljemeessige betingelser for
produktet, kan disse veerdier variere.
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E Forste brug

Far du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at gere felgende, som er
naevnt i de neeste afsnit.

Indledende rengoring

1.Fjern alt emballagemateriale.

2.Tar overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og ter den af
med en klud.

16/DA

BEMARK:

Nogle rengeringsmidler
kan beskadige
overfladen. Brug ikke
slibende
rengeringsmidler,
skurepulver,
rengeringscremer eller
skarpe genstande under
rengeringen.



B Brug af komfuret

Generel information om brug
af komfuret

Generelle advarsler

¢ Undlad at placere andre objekter pa
apparatet. Selv sméa genstande som
f.eks. saltdryssere kan beskadige
ovnen. Brug ikke revnede ovne. Vand
kan sive gennem disse revner og
forarsage kortslutning. Hvis overfladen
péa nogen méde er beskadiget (for
eksempel synlige revner), skal du forst
slukke for sikringen, derefter tage
apparatet ud af stikkontakten for at
mindske risiko for elektrisk stod og
ringe til et autoriseret veerksted.

¢ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pa kogepladen.

e Opvarm ikke grydeme/panderne, nar
de er tomme. Gryderme og apparatet
kan blive beskadiget.

¢ Sluk altid for kogepladens breendere
efter hver brug.

¢ Du beskadiger apparatet, hvis du
betjener kogepladerne uden gryder
eller pander. Sluk altid for
kogeplademe efter hver brug.

¢ Tilberedningsoverfladen vil blive varm
efter hver brug, sa kom ikke
plastikgryder/-pander pa
tilberedningsoverfladen. Renger straks
sédant materiale pa overfladen.

o | =g en tilstraekkelig maengde mad i
gryder og pander. Saledes kan du
forhindre mad i at stremmme ud af
gryderne/panderne og behover ikke
rengere unedigt.

* Anbring ikke lag pa gryder og pander
pa breendere/zoner.

e Saet gryderne pa midten af bresndeme.

Hvis du ensker at placere en gryde péa
en anden braender/zone, skal du ikke
skubbe den mod den gnskede

braender, snarere lofte den forst og
derefter sastte den pé den anden
braender.

Funktionsprincip for
induktionskogepladen
Induktionskogeplader er som et dbent
kredsleb. Kredslabet afsluttes, nér der
placeres en gryde/pande, der er egnet til
induktionskogning, og en elektromagnet
lige under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes/pandernes
metallegeme opvarmes ved at tage
energi fra dette magnetfelt. Séledes
genereres varmen ikke pa kogepladens
overflade, men direkte pa
gryderne/panderne over den.
Glasoverfladen opvarmes med varmen
fra tilberedningsgrydeme.
Fordele ved madlavning med
induktion
Induktionskogeplader giver nogle fordele,
da varmen overfores direkte til
gryderne/panderne.
¢ Fadevarer, der lober over under
madlavning, braender ikke hurtigt, da
glasoverfladen ikke opvarmes direkte.
Den rengeres lettere.
¢ Tilberedningen skal ske hurtigere, da
varmen genereres direkte pa gryderne.
Séledes sparer de tid og energi i
forhold til andre kogepladetyper.
¢ Da varmen afgives direkte til
gryderne/panderne, er der intet
varmetab, og det giver en mere
effektiv madlavning.
¢ Det faktum, at varmeoverferslen
stopper, og kogeoverfladen ikke
opvarmes direkte, nar
gryderne/panderne fiermes fra
kogepladen, giver en mere sikker
anvendelse og forhindrer mulige
ulykker under tilberedningen..
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For en sikker betjening:

* Vaelg ikke heje opvarmningstrin, nar
du bruger ikke-klasbende
gryder/pander belagt med lidt olie eller
brugt uden olie (teflontype).

¢ Brug ikke en glaskeramisk overflade
som en overflade, som du kan placere
noget p4, eller som en skaereflade.

* Anbring ikke metalgenstande sasom
bestik eller grydelag pa kogepladen,
da de kan blive varme.

¢ Brug aldrig aluminiumsfolie til
madlavning. Anbring aldrig mad
indpakket i aluminiumsfolie pa
induktionszonen.

* Hold magnetiske genstande sasom
kreditkort eller band veek fra
kogepladen, mens den er i drift.

® Hvis der er en ovn under kogepladen,
og den betjenes, kan sensorerne pa
kogepladen reducere
tilberedningstrinnet eller slukke for
kogepladen.

¢ Din kogeplade har et automatisk
slukningssystem. Detaljerede
oplysninger om dette system findes i
de folgende afsnit. Men hvis du bruger
tynde gryder til din madlavning, skal
disse gryder opvarmes meget hurtigt,
og bunden af gryden kan smelte og
beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske
slukningssystem aktiveres.

Kogekar

Du skal bruge ferromagnetiske

gryder/pander af hgj kvalitet, som er

forsynet med en etiket eller advarsel om,
at den kun er kompatibel til
induktionskogning med din
induktionskogeplade. Generelt er det
sadan, at jo hejere jernindholdet er,
desto bedre virker grydeme/panderne.

Kogegrejets bunddiameter skal passe il
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induktionszonen. Foreslaede
dimensioner er angivet nedenfor.

Passende gryder

¢ Stebejernsgryder

e Emaljerede stalgryder

e Gryder/pander i stal og rustfrit stél
(med etiket eller advarsel, der indikerer,
at det er induktionskompatibelt)

Upassende gryder

e Aluminiumsgryder

¢ Kobbergryder

* Messinggryder

¢ Glasgryder

e Keramik

¢ Keramik og porceleen

Anbefalinger:
¢ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer
indad/udad i bunden.
X

>V

¢ Brug kun gryder/pander med tyk,
forarbejdet bund. Men hvis du gryder
med tynd bund, skal disse gryder
opvarmes meget hurtigt, og bunden af
gryden kan smelte og beskadige
kogeoverfladen og apparatet, for det
automatiske slukningssystem
aktiveres. Skarpe kanter kan forarsage
ridser péa overfladen.

* Bunden pé nogle gryder/pander har et
mindre ferromagnetisk felt end dens
sande diameter. Kun dette omrade
opvarmes af kogepladen. Derfor
fordeles varmen ikke jeevnt, og
madlavningens ydeevne nedseettes.
Desuden kan sédanne gryder pander



muligvis ikke detekteres af store gryderne/panderne veelges i henhold til
induktionskogeplader. Kogepladen starrelsen pa din kogeplade. Gryde-
skal séledes vaslges i henhold til /pandestorrelser, der anbefales il
starrelsen pa det ferromagnetiske felt. kogepladestarrelser, er angivet ovenfor.
5 Kog; afhaenger af pandetype, storrelse
og kogezoneomrade. Stort kogaomrade
kan bruges til en homogen kogning.
Brug af et storre kogeomrade pé
induktionskogeplader spilder ikke energ,
fordi varmen kun deskker det relevanie

¢ Nogle gryder/pander har en bund, der
indeholder ikke-ferromagnetiske

materialer sdsom aluminium. Disse grydeomrz;}de( . .

typer gryder/pander opvarmes Automatisk registrering af
muligvis ikke tilstraekkeligt eller gryderne/panderne

detekteres muligvis ikke af Nar du placerer en gryde/pande, der er

induktionskogepladen. | nogle tilfeelde ~ kompatibel med induktion pa

dukker der en advarsel op for en dérlig ~ Kogepladen, registrerer kogepladen
gryde. automatisk, hvilkken kogeplade

kogegryderne/panderne er placerst pa
og giver anvisninger pa kontrolpanelet.
Kogezone med bred overflade
(Flexi)

Dit komfur er udstyret med kogeplader

Test af gryde , med brede overflader (Flexi-overflader).

Test om .dll’l gryde er kompatibel med Du kan betjene denne kogeoverflade

madlavning med en , som individuelle kogeplader, der er

induktionskogeplade ved hjeelp af uafhaengige af hinanden til dine mindre

nedenstaende metoder. _ gryder/pander. Du kan aktivere

1.Den er‘kompatlbel, hvis bunden afdin | smbinationsfunktionen for disse
gryde tiltreskker en magnet. kogezoner og omdanne dem til en

2.Nar du placerer din gryde pa komfuret,  gnelt kogeoverflade til madlavning med
hvis “C0" og “= eller “I=¥" ikke blinker,  dine store kogekar.
sé passer den.

Anbefalede grydestorrelser

2103180 min. 100 - max 210
Kogerone med bred Bredde 210 -
overflade flexi) lengde 390

Detektering af gryder/pander ved
induktionskogepladerne afhaenger af
diameter og ferromagnetisk og materiale
i bunden af gryderne/pandeme. For at
sikre detektering af gryderne/panderne
og opnéa en effektiv madlavning skal
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ogezoner me
bred overflade har
to kogezoner for
og bag. Du kan
bruge disse zoner
som to
uatheengige
kogezoner til
forskellige
temperatumiveauer
med to forskellige
gryder/pander.
Anbring gryderne
ved at centrere de
separate
kogezoner.

Til madlavning med
en enkelt
gryde/pande skal
du placere den i
midten af den
forreste eller
bageste kogezone.
Placer
gryder/pander midt
pa kogezonen.

v Ved tilberedning pa
store
gryder/pander skal

du placere
gryderne/panderne,
s& de daskker
midten af begge
kogezoner, og er
centreret |
kogezonen.
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Betjeningspanel

Ho 3 _so.24 @ B'E“ 1
Hoo o 3o_8..24 i

Taster og symboler

: Lyset indikerer, at den
relevante tast betjenes

O] : Teend-/slukknap

& : Tastaturldseknap
: Kombinationstast til komfur

L

Lo med bred overflade

. : Hurtigopvarmningsknap/Hgj
" effektindstiling (Booster)

] : Rengeringslasetast

o : Timer-tast

g : Tast til at oge tiden

- : Tast til mindske tiden

* Dette varierer athaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pé dit produkt

I A
l I |
1 2 3

Kogezonedisplay

1 Tempsraiur - flowrate-
riveguindikator for den relevanis
kogeplade

2 Temnperature - flowrate-
niveauindikatorindstilling zone

3 Hurtigopvarmningsknap/Hoj
affekiindstilling (Booster)

o

»
Timerskeerm
1 Timerindikator.
2 Tast til mindske tiden
3 Timer-knap
4 Tast til at @ge tiden
5 Tidssymbol
6 Timer-aktivitets-LED for den

relevante kogezone

2

£

E}O?EB%
1l 2 3

]

Ventilationsdisplay

1 Indikator for ventilationsniveau

2 Indstillingsfelt il ventilationsniveau

3 Booster-tast

4 Tast il ventilation automatisk
tilstand
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Generelle advarsler om ovnens
styreenhed

Dette apparat styres med et
bereringspanel. Hver handling, der
udferes pa bereringspanelet,
bekraeftes med et herbart signal.

Hold altid kontrolpanelet rent og
tort. En fugtig og snavset
overflade kan forérsage problemer
med betjeningen af funktionerne.

Komfuret vender automatisk
tilbage til standbytilstand, hvis der
ikke udferes nogen handling inden
for 20 sekunder.

Apparatet vil vise “FF”"-advarslen-
advarslen af sikkerhedsarsager,
hvis en tast (tasten &) bereres.

- |yset pa de aktiverede eller
valgte taster lyser.

Taend for komfuret

1.Beror tasten O pé& kontrolpanelet.

» Komfuret er klar til brug.

Sluk for komfuret

1.Beror tasten @ pa kontrolpanelet.

» Komfuret slukker og vender tilbage til
standbytilstand.

Indikator for restvarme-advarsel
Der er en varmeindikator for hver
kogezone péa kontrolpanelet. Denne
indikator indikerer, at komfuret stadig er
varmt, nar det er slukket. Rer ikke ved
de relevante kogeplader, for den
resterende varmeindikator forsvinder.

H Hej temperatur,

h Lav temperatur
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| tilfeelde af stromsvigt lyser den
resterende varmeindikator ikke og
advarer brugeren mod varme
kogeplader.

Taend for kogepladerne (kogezone)
og indstil temperaturniveauet

€

(% o s S 4l
e\

1.Teend for komfuret ved at berere
tasten .

>> Symbolet “0” lyser pa displayet pa

kogezonen.

2.Athaengigt af, hvad du vil teende ved at
berere indstillingsomradet eller ved at
skubbe fingeren mod omradet,
indstilles temperaturniveauet mellem
“0!! Og !!9!!

Mens temperaturniveauet eges med

1,2,3 ... 19 pa nogle modeller, kan det

egestil 1,1.,2,2. ... 9. pa nogle andre

modeller. Dette varierer efter

produktmodel.

Sla kogepladerne fra:

En valgt kogezone kan slukkes péa 2

forskellige méader:

1.Ved at indstille temperaturen til "0"
Du kan slukke for kogepladen med
den brede overflade ved at reducere
temperaturindstillingen til "0".

2.Brug af timer fra-funktionen til den
onskede kogepladezone
Nar tiden er slukket, slukker timeren
for kogepladen, som den er tilsluttet.
Alle displays viser “0” or “00”.
Symbolet O pa kogepladens display
forsvinder.
Indstillingen af timeren til kogepladen
er beskrevet i de folgende kapitler.




Kombination af kogezoner med

bred overflade (flexi) (hvis

kogezoner med brede overflader

er tilgaengelige pa din komfur)

1.Teend for komfuret ved at berere
tasten .

2.Tryk p& knappen B!

»Symbolet O dukker op pa den venstre

kogezoneskaerm og knappen Il teender

- JRNCTNE S a% £
V=Yl
3. Ved at berere mdshlhngsomradet eller
ved at skubbe fingeren mod omradet,
indstilles temperaturniveauet
mellem "0” og "9".
Mens temperaturniveauet eges med
1,2,3 ... 19 pa nogle modeller, kan det
oges til 1,1.,2,2. ... 9. pa nogle andre
modeller. Dette varierer efter
produktmodel.
» Komfuret begynder at virke. Hvis en
anden kogeplade er valgt, eller hvis du
venter i 10 sekunder uden nogen
betjening, bliver lyset f§l pa tasten—
slukket.

Kogepladerne med bred overflade
til venstre er beskrevet som et
eksempel. Hvis kogepladerne til
hejre har brede overflader pa dit
apparat, geelder det samme for
kogeplademe til hgjre.

Kombination af kogeplader med
bred overflade (flexi), mens en
eller begge kogeplader fungerer
(hvis kogeplader med brede
overflader findes pa din komfur)
Mens den ene eller begge kogeplader til
venstre fungerer separat, kan du
kombinere begge kogeplader ved at

aktivere kogepladen med bred overflade.

Pa denne méade kan du betjene en

bredere komfuroverflade med de
samme vaerdier.

mmmmmmm A ﬂ@ oy
1.Mens den ene eller begge kogezoner

til venstre fungerer, skal du trykke pa

tasten 3.
P& begge kogezonedisplays, vil
kogezonen med den laveste grad blive
vist, og lyset (¢} p& tasten = vil blive
teendt.
>> Kombinerede komfurer vil genoptage
driften med temperaturen for den
kogezone, der har den laveste
temperatur, og hvis muligt, med timer-
indstilingsveerdien. Temperatur- og
timervaerdierne for kogezonen, der
havde en hgjere veerdi for
kombinationen, vil blive annulleret.

32._,_;3___5_“‘3 A ?:_il
32——3-— - g ’3% @

>> For at eendre temperaturveerdien
bagefter skal du indstille den enskede
temperaturveerdi fra indstillingsomradet.
Kombination af kogeplader med
bred overflade (flexi) (hvis
kogezoner med brede overflader
er tilgaengelige pa din komfur)

D kan adskilie og indstille zoner il
niveau nul ved at trykke pé tasten [
Tast til hoj effektindstilling
(BOOSTER)

Du kan bruge boosteren til at varme op
med maksimal effekt. Vi anbefaler dog
ikke madlavning i lang tid pa denne
position. Hoj effektindstilling er muligvis
ikke tilgeengelig péa alle kogeplader. Nar
perioden for hgj effektindstilling (se
driftstidsgreensetabel) er udlebet, er
kogezonen sléet fra.
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Valg af hgj effektindstilling
(BOOSTER)
1.(DTeend for komfuret ved at berore
tasten.
2.Tryk pa tasten 28 for den kogeplade,
du vil teende.
Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone.
Nar perioden for hgj effektindstilling (se
driftstidsgreensetabel) er udliabet, vil
komfuret fortsastte med at virke pa det
hojeste temperaturniveau.
Valg af hgj effektindstilling
(BOOSTER), mens kogepladen er
aktiv:
1.Berer tasten #8, nar komfuret er teendt,
og den relevante kogepladezone virker
pa et specifikt niveau.
2.Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker pa
den respektive kogezone. Nar
perioden for hgj effektindstilling er
udlabet, vil komfuret fortseette med at
virke pa det hgjeste temperatumiveau.
Deaktivering af hgoj
effektindstilling (BOOSTER) inden
udiob:
Du kan sla hejeffektindstillingen fra nar
som helst ved at berere tasten 28,
Kogezonen fortsastter med at virke med
den hgjeste temperaturveerdi. Seet den
péa O ved at bergre det aktive
kogezoneindstilingsomrade eller glide
din finger pa omradet for at slukke.
Renggringslas
Rengeringslas giver brugeren mulighed
for at rengere i en kort periode ved at
forhindre betjening af alle taster pa
kontrolpanelet, mens komfuret er teendt.
Apparatet treekker ikke strom i denne
periode.
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Aktivering af rengﬁringslésen

[ N - W A <

Do 3o fend z%;ﬁ D

1.Rer og hold tasten Bl né&r komfuret er
teendt.

» 0 teender. Symbolet 2 lyser p&

displayet pa kogezonen. Ingen anden

tast, end @, kan betjenes i denne

periode.

Tastaturlas

Nar komfuret er taendt eller slukket,

kan du aktivere tastelasen for at

forebygge utilsigtet skift af dets

funktioner.

Aktivering af ngglelasen

1.For at aktivere tastelésen @& tryk p&
tasten indtil der lyder et enkelt bip.

{1 Lyset i tasten = skal blinke, og alle

kogeplader skal lases.

o Kun tasterne @ kan betjenes,

mens tastelasen er aktiv. Nar du
rorer ved en hvilken som helst
anden tast, & blinker lyset i tasten
- for at indikere, at tasteldsen er
aktiv.
Hvis du slukker for komfuret,
mens tasterne er |ast, skal
tasteldsen deaktiveres for at
teende kogepladen igen.

Deaktivering af ngglelasen

1.Rer og hold tasten @, indtil der heres
et signal. Funktionen skal bekreeftes
med et herbart signal. Lyset & i tasten
— Vil g& ud og tastaturlédsen vil blive
deaktiveret.

Timerfunktion

Denne funktion letter madlavning for dig.

Det er ikke nadvendigt at overvage

komfuret i hele madlavningsperioden.

Kogepladens zone slukkes automatisk

efter den valgte periode.



Aktivering af timeren:

tasten .
2.Afhaengigt af det omrade, du vil teende,
ved at berere indstilingsomradet eller
ved at skubbe fingeren mod omradet,
indstiles det enskede
temperatumiveau.
3.g<tiver timeren ved at trykke pa tasten
“00” teender pé timerdisplayet, og
symbolet & begynder at blinke.
4.Der er 4 aktivitets-LED'er
omkring "00”, som dukker op pa
timerskaermen. For at indstille en timer
for kogezonen, berer tasten  for at
vaelge den relevante kogezoneside.
5.Indstil den enskede periode ved at
berore tasterne +/—. Du kan ogsé
stille timeren hurtigere frem ved at
trykke pa tasten -+ eller — i lang tid.
Symbolet € lyser konstant efter at have
blinket pa kogepladens display i en
bestemt periode. N&r symbolet O lyser
konstant, viser dette, at funktionen er
aktiveret.

Timeren ma kun bruges til
kogeplader, der betjenes.

Gentag proceduren ovenfor for
andre kogeplader, som du vil
indstille en timer til.

Timeren kan ikke indstilles uden at
veelge kogezone og
temperatumiveauet pa
kogezonen.

Mens timeren er aktiv, vises den
indstillede tid for den valgte
kogezone pa timerskaermen.

Sla timerne fra

Komfuret slukkes automatisk, og der
gives en lydadvarsel, nér den indstillede
tid er udlgbet.

Tryk pé en vilkérlig tast for at stoppe
lydalarmen.

Sla timerne fra tidligere

Huvis timeren slukkes tidligt, fortsastter

komfuret med den indstillede temperatur,

indtil det bliver slukket.

Slukning ved at reducere

timerindstillingen til niveau "00":

1.Veelg timeren for den relevante
kogeplade ved at trykke pé tasten €.

2.Mindsk veerdien ved at trykke péa
tasten indtil "00” — dukker op péa
timerdisplayet. Du kan ogsa stille
timeren hurtigere frem ved at trykke péa
tasten — eller i lang tid.

Efter at symbolet blinker ® pa

kogezonedisplayet i et vist stykke tid,

slukker det fuldstaendigt og timeren

bliver annulleret.

Stop-funktion

Ved brug af denne funktion kan du
reducere temperaturniveauer pa alle
funktioner (undtagen timeren) der korer
pa komfuret til farste trin i en vis tid.

Hvis timeren er indstillet til en
hvilkken som helst kogezone,
genoptages timeren til at fungere
under stopfunktionen.

1.Tryk pé tasten 1, mens dit komfur er
teendt.

Alle kogeplader, der betjenes, fungerer

fortsat pa 1. niveau.

3.Tryk pé tasten I igen for at betjene
alle stoppede kogeplader med deres
tidligere indstillinger.

Indstillinger

Ved brug af denne funktion kan du

aendre stromstyring, tilberedningssiut og

tlslutningsindstillinger - for komfur-

emheaetie.
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cFl Stromstyringsindstiling

che Tilberedningssiut og herbar
signaitid

ek Valg af emheettetiistand (ikke
brugh)

cFH :inakiiv skeerm {kke brugt)
cFS Valg af ventilationstiistand
cFb Levetidsdisplay for det aktive
kulfiter

cF 1 Nulstilling af akiivt kulfiter

1- Stremstyringsindstilling (:})

Du kan indstille komfurets samlede

effekt, som du ensker med denne

funktion.

1.Teend for komfuret ved at berere
tasten O og sluk det ved at berere
tasten D igen.

2.Inden for 10 sekunder efter teending af
produktet, tryk henholdsvis pa
tasterne O/11/r .

» P& timerdisplayet dukker :Fl op og “9”

teender pa venstre bageste

kogezonedisplay.

3.Ved at berere indstillingsomradet pa
venstre bageste
komfurindstilingsomrade, eller ved at
glide din finger pa omradet, kan du
indstille effektniveauet mellem (se
Tabel - effektstyringsniveau) “1” og
“9!!'

4.Bekreeft det valgte niveau ved at
trykke pé tasten @.

Dit komfur begynder at fungere med den

samlede effektindstilling pa det valgte

niveau.

"Stregmstyring” inkluderer 9 forskellige

effektniveauer (se tabel -

Stromstyringsniveau).

Tabel - Stramstyringsniveau

1,2 KW

N | —

2,4 kKW
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3

3,6 kW

4,4 kKW

5,4 kW

5,7 kW

6,7 KW

(o] [e o] IaN] [0} (G2 ]| EEN) [OV]

7,4 KW:

Samlet effektveerdi for
stremstyringsniveau for 5, 6, 7, 8,
9 er 3,6 kWi produkter, der har
maksimalt stremforbrug péa 3,6
KW.

2- Tilberedningsslut og horbar

signaltidsindstilling (-Fr)

Ved brug af denne funktion, kan du

indstille tilberednings-slut-signaltiden for

komfuret, som du onsker.

1.Teend for komfuret ved at berere
tasten @D og sluk det ved at berore
tasten @ igen.

2.Inden for 10 sekunder efter teending af
produktet, tryk henholdsvis pa
tasterne O/11/ B

Standardindstilling cF! vl blive vist pé&

timerdisplayet.

3.For tilberedningsslut-herbart signal,
berer tasten Il en gang.

» P& timerdisplayet dukker «-F¢ op og “2”

teender pé venstre bageste

kogezonedisplay.

4.Ved at berere indstilingsomradet pa
venstre bageste
komfurindstilingsomrade, eller ved at
glide din finger pa omradet, kan du
indstille effektniveauet mellem (se
Tabel - effektstyringsniveau) mellem "0”
Og II3II .

5.Ved at berore tasten O bekrasft den
harbare alarm for afslutning af
tilberedningstid.



>> Komfuret vil slukke og begynde at
fungere med signaltidsindstillingen pa
det valgte niveau.

Standardfabriksindstillingsniveauet
for det horbare signal for
afslutning af tilberedningstid er
som standard 2. niveau.

Tabel - Tilberedningsslut og herbar
signaltidsindstilling

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut
3 2 minutter
3- Indstilling af ventilationstilstand

(cF5

Denne enhed bruges | 2 tilstands
Tilstandene Intern circulation og ekstern
circulation. Detalie 8. 16
ANentiationstistande)

Enheden kommer forudindstillet |
overenssiemmelse mead den inteme
cirkulationstiistand. For at skifte

1. Teand for komiuret ved at berore
tasten O og sluk det ved at bergre
tasten Digen.

2.inden for 10 sekunder efter teending af
produkiet, tryk henholdsvis pa
asterne O/ IV 1L

Standardindstifing cFivil blive vist pa

timerdisplayet.

3. Tryk pa tasten fire gange for
indstiling af ventilationstistand 1.

» P4 timerdispiayet dukker cF5 op og 17
teender pa venstre bageste

4. Ventilationstilstand kan indstilles
som ekstern cirkulation ved at trykke
pa indstilingsomradet pa venstre
bageste kogezone ved at kore din

finger over omradet,

kogepladeskaermen sattes pa “2".

5. Bekresft det tistand ved at irykke péa

tasten ©

» Apparatet vil slukke og dit apparat

bagynder at virke med de vaigle

niveauer af ventilationsindstiling.
Ventilationsindstilingen vil dukke
op som der infeme cirkulation |
mulighed nr." 1 pa ckFh
indstilingsskeermen som standard
under produktion.

4 - Levetidsdisplay for det aklive
kulfilter

icFE}
De akdive kulfilre
Brugt | produktet brugt

Da intern cirkulation skal esndres efter

en vis brug ogsa,

Aktive kulfiitre skal skiftes sfter
150 timers drift,

Det er muligh at se de resterende
driftstimer pa denne cf B
indstillingsskaerm. Denns restarende
tid vises som nediasliing fra 150 dmer
pa skeermen.

1. Tasnd for komfuret ved at barare
tasten @ og sluk det ved at berare
tasten @ igen.

2.Inden for 10 sekunder sfter tsanding af
orodukiet, tryk henholdsvis pa
tasterne O/ [,

Standardindstiling cFlvil blive vist pé

timerdisplayst.

3. Trvk pé tasten [lferm gange for at 18
vist skaarmen med kulfilierets
fvslzengde.

» Dukker op pé timerskeermen cFh, det

resterende antal timer for det aktive

kulfilter pé den venstre bagsste
kogezone vises som piger.
e Hvis det er over 100 timer *3”
e Fra 50-100 timer “27
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e Fra 5-50 timer “1”
e Fra 0-5 timer 0

4. Ved at rore tasten @ kan
indstifingsdispiay blive slukket.

&5 - Nulstil display for det aklive

kuifilter [cF )

Efter 150 timer med aktiv kulfilerdrift,

dukker advarsien *F" op pd

kogepladeskearme. Som el resultat af at
fiytte og erstatte de aklive kulfilire som
beskravat | vedligeholdelses-rense-

afsnittet, folges de felgende trin il

nulstilling af display:

1.inden for 10 sekunder efter teending af
produkist, fryk henholdsvis pa
tasterne O/,

Standardindstifing cFivil blive vist pa

timerdisplayet.

2. Tryk pé tasten [l seks gange for at &
vist skeermen med kulfilterets
livslaengde.

» Dukker op pé timerskaermen cF |, det

resterende antal imer for det aklive

kulfiter pa den venstre bageste
kogezone vises samtidig med cF7-
menuen,

3. Ved at rere tasten O i dette display,

kan den blive nuistillet,

Sikker og effektiv brug af
induktionskogeplader

Driftsprincip: Induktionsvarmelegemet
opvarmer gryden direkte pa grund af
dens funktionsprincip. Séledes har det
mange fordele i forhold til andre
komfurtyper. Det fungerer mere effektivt,
og kogepladens overflade er keligere.
Dit induktionskomfur er udstyret med et
overlegent sikkerhedssystem, der skal
serge for drift med maksimal sikkerhed.
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Dit komfur kan veere udstyret med
kogeplader med en diameter pa
145, 180, 210 og 280 mm med
induktionsfunktion athaengigt af
modellen. Takket vaere
induktionsfunktionen registrerer
hver kogepladezone automatisk
gryden, der er placeret pa den.
Der forekommer kun energi pa
grydens kontaktomrade, og
dermed forbruges et
minimumsniveau.

Automatisk slukning af systemet
Komfurstyringen har et automatisk
slukningssystem. Hvis en eller flere
kogezoner er tilbage, slukkes
kogezonen automatisk efter et stykke tid
(se tabel 1). | tilfeelde af en timer, der er
tildelt kogepladen, er timerskaermen
ogsa slukket.

Fristen for automatisk slukning athaenger
af det valgte temperaturniveau. Der
anvendes en maksimal driftsperiode for
dette temperaturniveau.

Kogezonen kan betjenes af brugeren
igen, efter at den automatisk er slukket
som beskrevet ovenfor.

Tabel 1: Kogezonen slukker automatisk
tidsrum

el L1 LS BN EN Ol [0 (o) o)) (@)

0
1
2
3
4
5
6
7
8
9




Hurtig opvarmning 10 minutter

Tabel 2 Automatiske slukningsperioder
for ventilation

1 6

2 &

3 5
intenst arbeide & rminut
{booster) o

Mens temperaturniveauet eges med
1,2,3 ... 19 pa nogle modeller, kan det
oges til 1,1.,2,2. ... 9. pa nogle andre
modeller. Dette varierer efter
produktmodel.
Overophedningsbeskyttelse

Dit komfur er udstyret med nogle
sensorer, der sikrer beskyttelse mod

overophedning. Du kan observere
felgende i tilfeelde af overophedning:
e Kogezonen, der er i drift, kan veere
slukket.
¢ Det valgte niveau kan reduceres. Dette
afspejles dog ikke péa displayet.
Overlgbsbeskyttelsessystem
Din komfur er udstyret med et
overlgbsbeskyttelsessystem. | tilfeelde af
overlgb péa kontrolpanelet af en eller
anden grund afbryder systemet
automatisk stremforbindelsen for at
slukke for din komfur. Imens dukker
advarslen, "F” op pa displayet.
Praecis effektindstilling
Induktionskomfurer reagerer pa de
kommandoer, der udstedes straks i
henhold til dets driftsprincip. Dens
stromindstillinger eendres meget hurtigt.
Saledes kan du forhindre overfyldning af
et maltid (vand, maelk), der er ved at
lobe over ved at slukke for apparatet
med det samme.
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& Brug af ventilation

Generel information om brug
af ventilation

Generelle advarsler

e Der er en motor til ventilation med
forskellige hastigheder, For god
funktion anbefaler vi at bruge lave
hastigheder under normale forhold og
hei hastighed i tiffaelde af stasrke lugte
og intens damp.

Ventilationstilstande

Denne enhed bruges i 2 tilstande
Tilstandene intern circulation og ekstern
circulation.

Indre cirkulation

X
Luften, der suges fra midien af komfuret
bliver fgrst renset for olie ved at blesse
den gennern oligfiteret. Den biiver

derefier blesst igennem et aktivt kulter
og fert tilbage ind | kakkenet,

Advarsel: | intem cirkulationstilstand,
akal de akiive kuilfilire installeres |
omrddet defineret | produktet for at

holds lugtpartikierne | den inhalerede iufl,

For forskelige typer af
installationaversioner defineret #l intern
cirkulation pé apparatet refereres 1l
installationsmanualen elier konsulter din
autoriserads forhandier,

Ydre cirkulation

Arm—

Luften, som suges fra midten af
komiurst bigsser igennem oliefitrens og
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sendes udenfor gennem skorstenen
med et rorsystem.

Indstilling af ventilationstiistand

Apparate! er forudindstillet til indre
cirkulationstistand

For at 1 apparatet | ekstern
vertilationstilsiand, skal cfb-indstillingen
laves korrekt | indstilingsafsnittet.

Brug af ventilation

Manusl ventilationsindstilling

YVentiation kan indsiifies manuelt.

1. Teend for komfuret ved at bergre
tasten O©.

» Symbolet “0” vil blive vist pa

vertiationsdisplayet.

2 Med at berare indstilingsomridet efler
ved at skubbe fingeren mod omradat,
invstilles hastighedsniveauet
mellem "1" 0g *3".

Slukning af manus! ventilation

1. Ved at berore ventilations-
indstilingsomréadet eller ved at
skubbe fingeren mod omradet,
indstilles hastighedsniveaust il "0",

Sédan teendes den intensive

ventilationstiistand

1. Den intensive ventilationstilstand kan

aktiveres ved at trykke pé tasten

» Intensiv ventilationstilstand arbejder |

rmaksirmum & minutter. | detie tdsrum, er

P-symbolet tsendt pa displayet, Efier 8

minutter falder ventilationshastigheden il

3 og fortssetter med at virke pé detie

hastighedsniveau,

Sédan slukkes den intensive

ventilationstiistand

1. Ved at berore

ventilationsindstilingsomradet eller
ved al skubbe fingeren mod



omradet, indstiles
hastighedsniveaust 1l *0".
lintensiy ventilationstilstand, nér
der trykkes pa enhver
hastighedsknap, vender den
tilbage Hil det hastighedsniveau og
fortseetter med al virke.
Automatisk start

fernperatumiveau, temperaturer og
driftstid, Den fastiesgger den mest
korrekte ventilations-drifishastighed |
henhoid 4 disse veerdier og virker pé de
niveauer, de automatisk bestemmer,
1.For at aktivere automatisk niveau, tryk
pé tasten ‘B,
» Automatisk tilstand bliver aktiveret og
slukker automatisk, nér parametrene
falder under den angivne kritiske veerdi.
Den skal genaktiveres for at biive
genakiiveret
N&r automatisk tilstand er akily, vil
automatisk tilstand biive aktiveret,
nar du tesnder og slukker
produkiet ved enhver hastighed.
<. Forat siukke for automatisk tisstand
tidligere, tryk pa tasten R en gang
T,

Fortlebende ventiationsdriftsfunktion
Ventilgtor-hieslpefunkiionan sikrer at fugt
og reg, der kan opsta ved afslutning af

titberedning fernes ved automatisk at
bestemme tid og hastighedsniveau |
henhold til tibersdningsomradets
temperatur, hastighedsniveau og
driftstid, nar produkiet slukkes som &t
resultat af tilberedningen pé
kogezonerneg, mens ventilationen korer |
automatisk tilstand.
Hvis man eonsker at slukke
feigefunkiionen, kan den slas fra ved at
trykke pa tasten ‘R,
Mens ventilationen korer |
autormnatisk tistand, fortsastter
ventilationen | maksimalt 20
minutter og mindst 2 minutter

afsiuttet p& komfureme og
gryderne flemes.
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Generelle oplysninger om tilberedning

Du kan finde tips om tilberedning og
kogning af din mad i dette afsnit.

Generelle advarsler om

tilberedning i ovnen

¢ Fyld aldrig gryden mere end en
tredjedel med olie. Forlad den ikke
under opvarmning af olien.
Overdrevent opvarmet olie er en
brandfare. Forseg aldrig at slukke
ilden med vand. Nar olien anteender,
skal du deekke den med et ildteeppe
eller en vad klud. Nér det er sikret,
skal du slukke for ovnen og ringe til
brandveesenet.

32/DA

¢ For du steger mad, skal du altid fierne

overskydende vand og laeegge dem
langsomt i den opvarmede olie. Serg
for, at frosne madvarer optes inden
stegning.

Sarg for at den gryde, du bruger, nar
du opvarmer olie er ter og hold laget
abent.

For anbefalinger om madlavning med
strembesparelse henvises til afsnittet
“Miljginstruktioner”.
Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fedevarer kan variere
afhaengigt af opskriften og maengden.
Af denne grund er disse veerdier
angivet som intervaller.



E] vediigeholdelse og rengering

Generelle oplysninger om

rengoring

A Generelle advarsler

e Vent til produktet er afkelet, inden du
renger det. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

¢ Brug aldrig rengeringsmidlet direkte
pa varme overflader. Dette kan
forérsage permanente pletter.

¢ Apparatet skal rengeres og terres
grundigt efter hver brug. Saledes kan
madrester let renses vaek, og disse
rester skal forhindres i at braende, nér
apparatet bruges igen senere. Séledes
forleenges apparatets levetid, og
hyppige problemer undgas.

¢ Anvend ikke damprengeringsmidler til
rengering.

¢ Nogle rengeringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
rengeringsmidler, rengeringspulvere,
rengeringscremer, afkalkningsmidler
eller skarpe genstande under
rengeringen.

¢ Der kraeves ikke noget seerligt
rengeringsmateriale under rensningen
efter hver brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en
bled klud eller svamp, og ter den med
en tor klud.

e Sorg for at torre den resterende
vaeske af efter rengeringen og renger
straks mad, der sprgjter rundt under
tilberedningen.

¢ Vask ikke nogen del af dit apparat i
opvaskemaskinen.

Til komfurer:

o Surt snavs som meaelk, tomatpasta og
olie kan forarsage permanente pletter
pé kogepladene, renger en overfyids
vaeske umiddelbart efter afkeling af
kogepladen ved at slukke for den.

Inox og rustfri overflader

¢ Brug ikke syre- eller klorholdige
rengeringsmidler il rengering af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

¢ Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt Efter
hver brug skal du rengere det med et
rengeringsmiddel, der er egnet il
rustfri overflader eller inox.

¢ Renger med en blod saebeklud og
flydende (ikke-ridsende)
rengeringsmiddel, der er egnet til inox-
overflader, og pas pa at terre af i en
retning.

¢ Fern kalk, olie, stivelse, maelk og
protein-pletter pé inox-rustfri og
glasoverflader med det samme uden
at vente. Pletter kan ruste under lange
perioder.

Glasoverflader

* Brug ikke hardmetalskrabere og
slibende rengeringsmidier til rengering
af glasoverflader. De kan beskadige
glasoverfladen.

¢ Renger apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud
specielt til glasoverflader og ter med
en tor mikrofiberklud.

¢ Hvis der er resterende vaskemiddel
efter rengeringen, skal du terre det af
med koldt vand og terre med en ren
og ter mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen nzeste gang.

* De terrede rester pa glasoverfladen
mé& under ingen omsteendigheder
rengeres med savtakket knive, staluld
eller lignende ridseveerkigjer.

¢ Du kan fierne kalkpletterne (gule
pletter) pa glasoverfladen med det
kommercielt tilgaengelige
afkalkningsmiddel, med et
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afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

¢ Hvis overfladen er meget snavset, skal
du pafere rengeringsmidlet pa pletten
med en svamp og vente laenge pa, at
den fungerer korrekt. Renger aldrig
kontrol-elementer med en vad klud.

* Misfarvninger og pletter pa
glasoverfladen er normale og ikke
defekter.

Plastdele og malede overflader

¢ Renger emaljeflader og malede
overflader med opvaskemiddel, varmt
vand og en bled klud eller svamp og
tor dem med en tor klud.

* Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende rengeringsmidier. Det kan
beskadige overfladerne.

e Sorg for, at samlingeme pa apparatets
komponenter ikke efterlades sé
fugtige og med rengeringsmiddel.
Ellers kan der forekomme korrosion pa
disse samlinger.

Rengogring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Folg rengeringstrinnene beskrevet for

glasoverfladerne i afsnittet "Generel

rengeringsinformation” til rengering af

glasoverfladen. Du kan gennemfare din

rengering i henhold til nedenstédende

oplysninger for szerlige tilfeelde.

¢ Sukkerbaserede fadevarer som mark
flode, stivelse og sirup skal rengeres
med det samme uden at vente pa, at
overfladen er afkolet. Ellers kan
glaspladen blive beskadiget
permanent.

¢ Brug ikke rengeringsmidler til den
rengering, du udferer, nar kogepladen
er varm, ellers kan der opsta
permanente pletter.

Rengoring af kontrolpanelet
* Nar du renger kontrolpanelerne fra
knappen, skal du terre panelet og
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knapperne med en fugtig, bled klud
og terre med en tor klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne
nedenunder for at rengere panelet.
Kontrolpanel og knapper kan veere
beskadiget.

¢ Brug ikke inox-rengeringsmidler rundt
om knappeme, mens du renger inox-
panelerne med drejeknap.
Indikatoreme omkring knappeme kan
slettes.

Renger betjeningspaneleme med en
fugtig, bled klud, og ter den med en
tor klud. Hvis dit produkt har en
naglelasfunktion, skal du indstille
nagleldsen, fer du udferer rengering af
kontrolpanelet. Ellers kan der
forekomme forkert registrering pa
tasterme.

Rengoring af ventilation

For at sikre effektiv lugt- og olie, skal de
akdive kulfiltre udskiftas regeimesssigt,
og oliefiteret skal renses regelmasssigt,
Rensning af metalfedtiiiter

Olisfilterst filtrerer olien fra i den
indsugne reg. Metalfedtiiierst skal
renses med regelmeessige intervaller for
at sikre en god ydesvne.

1. Ferm oliefiter tarst ved at treekke det
opad.

Oliefilteret kan opsamie olie eller
overlsbne vessker pé dets
bundoverfiade, Mens filterst Diiver
afmonterat, skal det siraks flermes for
al forebygge divp og spild.



o Veer forsigigt med ikke al beskadige
oliefiltergruppen ved at den falder ned
pa komifurets glas.

2. Vask det flarnede fedtfilter |
opvaskemaskinen slier | handen,

Vask fitrene  vand ved brug af
flydends vaskemidde! og geninstaller
after terring. Aluminiumsfedtfiltre kan
Blive misfarvet under vask, Dette er
normait, og du behover ke at skifte
it filter,

Du kan ogas vaske
aluminiumsfedtfiflaret |
vaskamaskinen. {max 70 °C) For at
opna de bedste renseresultater,
anbelfales det at placers fedtfiterat |
opvaskemaskinen med bunden |
vajret,
3. Seat oliefilterel fibage efter rensning.
Flermn det aktive kulfilter
Aktive kuffiltre holder lugt | produltet tilbage,
oy skal skifies med regelmesssigs intervaller
for at opné den bedste ydesvne. Vaer
opmeerksor tyldnings-advarselsindikatoren
for udskiftning.
Nér produktat har fuldfert 150 timers
drift, ses en Fformet advarsel pa
kogepladerne. Filterst skal udskifies
senest, ndr denne advarsel ses. For
at nulstille derne advarsel, se
Indstitingar

For at se det resterende
arbejdstimeirterval for kulfilteret, sé
folg den detaljerede forklaring |
Indstiiinger.

For at fierns detl:
1. Fiern cliefiter teret ved at fraskke det
opad,

Oliefilteret kan opsamie olie elier
overlobne vassker pé dets
bundoverflade. Mens filieret bliver
afmonteret, skal det straks flernes
for at forebygge dryp og spild,

o Der er en magnatkoniakt i

cliefiterdelen. Ventilation er ikke
mulig uden delen pé plads for
vapskebeskyliaise,

2. Flern vesskeopsamiingskammeret,

som vist pa nedenstaende figur,

3

Der er en magnetkontakt |
vasskesamiingskammerel,
Ventilation er ikke mullg uden delen
pé plads for veeskebeskytisise.

Veeskeopsamiingskammeret skal
renses regelimasssigt. Delen kan
renses ved at vaske den med vand
med fiydende vaskemidde! og
rengering, elier burde vaskes |
opvaskemasikinen ved 70 "C.
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Nér vesskeopsamlingskammerst er
sat pa dets plads, viser pllens
retning pa delen at den skal
placeres | den retning,
3. Efter fismelse af
vaeskeopsamiingskarnmeret er der 1o
kulfilire til hojre og venstre | det nederste
kammer,

PN

4, Forst og fremmest skal du traskke et
af kulfiltrene il dig selv ved at vippe dat
for at flerne det fra dets magnetiske
spalte fra ventilationsabringen og tage
det ud som vist pa figuren,

5. Tag pa samime made det andet
kulfilter ud af huset.

6. Placer de nye 2 aktive kuifilire | deres
magnetiske slidser ved at vippe dem
gennem ventilationsabningen pé skift.
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Seorg for, at den sidder helt fast i dens
magnstiske falninger.

7. Geninstaller
vesskebeskytielsesplastikken pa samme
méde, som da den blev fiemet.
8. Indsest olisfiterel.
Splidevandsbeholder
i tiffeelde af at der kommer intens veeske
ind i produktets ventilationsrum,
opsamles disse vessker |
spildevandsbehoideren under ovnen.
{ dette tilfeslde skal spildevandstanken
fiernes, vassken hasldes ud, og tanken
skal rengares og geninstaileres.
Det anbefales at rengoere
spildevandstanken en gang om
manaden.

1. Fiern den gverste skuffe, der er
placeret under kogepladen. Du skal
kunne na under komifuret,

2. Na spidevandsbeholderen under
kogepladen,

3. Las op og flemn spildevandstanken
ved at dreje idseknappen,



4, Heeld vaesken ud | kammeret og
rengar kammeret,

5. Drej laseknappen og s den ved at
indsestte kammeret tibage | doningen.
Rengering af bunddeekslet

Hyvis bunddasksiet | bunden af produktet
bliver snavset, kan du muligvis flerne det
og rense dat.

Sadan flernes bunddasekslet:

1. Fiern den overste skuffe, der er
placerel under kogepladen. Du skal
kunne na under komfuret,

2. N bunddeskslet fra under
kogepladen,

3.Der er 5 lase | retningeme vist med
oilesymbolerne pa bunddaskslet. Ved at
udiese disse ase fiemes bunddesksiet
ved at holde det nedad.

4, Efter rengering af bunddaskslet
skubbes det hardt opad | samme retning,
sa lasene passer ind | deres slidser,
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E] Fejifinding

Hvis problemet fortsastter efter at have fulgt instruktioneme i dette afsnit, skal du
kontakte din leverander eller et godkendt vaerksted. Forseg aldrig selv, at reparere
dit produkt.

¢ Sikringen kan veere fejlbehaeftet eller braendt af. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Skift dem om nadvendigt eller genaktiver dem.

* Maske er apparatet ikke tilsluttet til den (jordforbundne) stikkontakt. >>>
Kontroller om apparatet er tilsluttet stikkontakten.

* Tasterne pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis diit produkt har en tastatunas,
kan tastaturldasen veere aktiveret, deaktiver tastaturlasen.

 Hvis komfuret ikke tasnder, nar man trykker pé tasend-/slukknappen >>> Afbryd
den fra stikkontakten og vent mindst 20 sekunder, for du sasetter den til.

* Den har overophedningsbeskyttelse. >>> Vent pé at kogepladen kaler af.

» Du bruger maske ikke passende gryder. >>> Kontroller dine gryder

¢ Gryder er maske ikke placeret pa den kogeplade, der er teendt. >>> Kontroller,
om der er en gryde pa kogezonen.

* Din gryde passer maske ikke til induktion. >>> Kontroller om dit komfur passer til
induktionskomfur.

* Gryden er méaske ikke centreret korrekt pa kogezonen eller bundoverfladen af
panden er maske ikke tilstraskkelig bred til den valgte kogezone. >>> Centrer
kogepladen ved at veelge en gryde, der er bred nok til kogezonen.

e Gryden eller kogezonen kan veere for varm. >>> Vent pa at de kaler af.

¢ Tilberedningstiden for det valgte afsnit kan veere udl@bet>>> Du kan indstille en

ny tilberedningstid eller afslutte tilberedningen.
¢ Den har overophedningsbeskyttelse. >>> Vent pa at kogepladen kaler af.
_» Et objekt kan deekke bereringsk | | Fj bjektet i /

ion

ry pa
passer til induktionskomfur.

* Gryden er méaske ikke centreret korrekt pa kogezonen eller bundoverfladen af
panden er maske ikke tilstraskkelig bred til den valgte kogezone. >>> Centrer
ke lad d / de, d bred nok til k

e Det er ikke en fejl. Kaleblaeseren fortsaetter med at virke, indtil det elektroniske
udstyr i komfuret falder til den passende temperatur.
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Y y
sammensaetningen af kogekarret. Disse lyde er normale, de er ikke en funktionsfejl,
og de er en del af induktionsteknologien.

Mulige lyde og grunde

¢ Ventilatorstej: Komfuret er udstyret med en blaeser, der automatisk aktiveres i
henhold til apparatets temperatur. Ventilatoren har forskellige driftsniveauer og
fungerer pé forskellige niveauer i henhold til temperaturen. Hvis temperaturen er
hejere end produktets temperatur, efter at komfuret er slukket, kan ventilatoren
kare i et stykke tid.

e Lavere brummen som driftsstgj fra en transformer: Dette skyldes arten af
induktionsteknologien. Da varmen overfores direkte til bunden af kogekarret, kan
sédanne summelyde hares ifelge materialet i kogekarret. Saledes kan forskellige
lyde hares med forskellige kekkengrsj.

* Krakelerende lyd: Arsagen til dette er strukturen og materialet i bunden af
kogekarret. Hvis kekkentojet er fremstillet af forskelige materialer og lag, kan der
opsta en krakelerende lyd.

* Hvinende stej: En hvinende lyd kan heres, néar to kogezoner pa samme side af
komfuret bruges til madlavning med forskellige tilberedningsniveauer.

uk for induktio uret,
vent, indtil den er kalet ned. Fejlen
skal lases, nar komfurets
temperatur kommer ned under
graenseveerdierne.

E 22 Induktionskomfuret er
E 26 overophedet.

En eller flere taster holdes
nede i mere end 10
sekunder.

E 46 En genstand efterlades pa
kontrolpanelet, eller
kontrolpanelet udsaettes for

Problemet lases, nar du fierner din
hand fra komfuret.

Problemet skal lgses, nar
kontrolpanelet rengeres.

damp.

En gryde, der er egnet il Fejlen skal loses, nér der anvendes
E 47 induktionsopvarmning, en gryde, der er egnet il

anvendes ikke. induktionsopvarmning.

Sluk for induktionskogepladen, og
betjen den igen efter 30 sekunder.
Kontakt den autoriserede
forhandler, hvis problemet
fortseetter.

Kommunikationsfejl pa

E1-ET5 induktionskogeplade.
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E16-E21

Temperatursensorfejl pa

uk for induktionskogepladen, og
betjen den igen efter 30 sekunder.
Kontakt den autoriserede

induktionskogeplade. forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
I betjen den igen efter 30 sekunder.
E gi i%ﬁﬁ?ﬁﬁﬂo%aepla de Kontakt den qutoriserede
' forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
Bleeserfunktionsfejl pa betjen den igen efter 30 sekunder.
E 25 induktionskogeplade Kontakt den autoriserede
' forhandler, hvis problemet
fortseetter.
Sluk for induktionskogepladen, og
Hardwarefejl i det betjen den igen efter 30 sekunder.
E31-E45 elektroniske kort pa Kontakt den autoriserede
induktionskogepladen. forhandler, hvis problemet
fortseetter.
E 48 Sensorudstyr skal geres kompatibel
E 49 Sensorfejl pa med driftsforholdene. Kontakt den
E 51 induktionskogeplade. autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.
Sluk for induktionskomfuret, og
vent, indtil den er kalet ned. Fejlen
Hej temperaturfe]l p& skal lases, nar sensorens
E52-E57 . . temperatur kommer ned under
induktionskogeplade.
greenserne. Kontakt den
autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.
Enhver af tasterne kan vaere  Néar der blev trykket lsenge pa en
nedtrykket i lang tid. af tasterne, stoppede det.
= En gryde ma have stéet p4  Nar gryden over kontrolenheden

kontrolenheden.

bliver loftet,

Kan der vaere mad/veeske
haeldt over kontrolenheden.

Fejlen vil forsvinde, nar
mad/vaeske-rester er renset bort.
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